HUSVETI MENU

2026. aprilis 3-6.

ELOETEL

Tavaszi zoldségszalagok, sparga, szines kerti zoldek, posirozott tojas, 4.200 Ft
malnas levendula dresszing

LEVES

Zoldborsokrémleves, szarvasgombas nyualhussal toltott ravioli, 3.900 Ft
piritott rékagomba

FOETELEK

Lassan siilt baranylapocka, krémes polenta, vajas bébi zoldségek, 8.200

rozmaring jus Ft
Petrezselyemrizottd, karotta mochi labdak, kecskesajtmorzsa 4.200
Ft
DESSZERT
Etcsokoladétojas, rebarbara és fehér csokoladé ganache, eper ragu, 2.900 Ft
pisztaciamorzsa

Az arak tartalmazzak az AFA-t. A feltiintetett arra 13% szervizdijat szamolunk fel.

Etelallergia vagy ételérzékenység:
1: zeller, 2: glutén, 3: rakfélék, 4: tojas, 5: hal, 6: csillagfiirt, 7: tej, 8: puhatestiiek, 9: mustar,10: magvak, 11: mogyoro, 12:
szezammag, 13: szo6ja, 14: kén-dioxid
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	HÚSVÉTI MENÜ
	2026. április 3–6.
	ELŐÉTEL
	Tavaszi zöldségszalagok, spárga, színes kerti zöldek, posírozott tojás,  málnás levendula dresszing 4
	4.200 Ft

	LEVES
	Zöldborsókrémleves, szarvasgombás nyúlhússal töltött ravioli,  pirított rókagomba 2,4,7
	3.900 Ft

	FŐÉTELEK
	Lassan sült báránylapocka, krémes polenta, vajas bébi zöldségek,  rozmaring jus 1,7,14
	8.200 Ft
	Petrezselyemrizottó, karotta mochi labdák, kecskesajtmorzsa 7
	4.200 Ft

	DESSZERT
	Étcsokoládétojás, rebarbara és fehér csokoládé ganache,  eper ragu, pisztáciamorzsa 7,10
	2.900 Ft
	Az árak tartalmazzák az ÁFA–t. A feltüntetett árra 13% szervízdíjat számolunk fel.





