ELERHETO ETKEZESI LEHETOSEG

Rendelhets: 12:00 — 22:30

BARMIKOR KERHETO ETELEK

Magyaros lecsd, kolbasz

Hagyomanyos lecsé, paprika, paradicsom,

stlt pulykakolbdsz 6

Magyaros lecsd, titkortojas

Hagyomanyos lecsé, paprika, paradicsom,
tikortojas 4 X

Hazi kenyér, avokddékrém

Artizdn kenyér, avokadokrém, szaritott paradicsom,
fou Lojas 2, 4 X

NOURISH BOWL

Edes chilis csirkefalatok

Szines quinoa, jdzmin rizs, pirflott zoldségek 1,13

Roston sult tofu

Szines quinoa, jazmin rizs, piritou zoldségek 1, 13 X
Hazi samosa

Fiiszeres zoldbors6 és burgonyaragu
mentds joghurt dip 2,7 5%

1. kategoridba sorolt tizlet

Az arak forintban értendok és tartalmazzak az AFA-t.

A feltiintetett drakra 13% szervizdijat szamolunk fel.

Konyhafénok: Baké Zsolt

ETEL ALLERGIA VAGY ETEL ERZEKENYSEG
FOOD ALLERGIES AND FOOD INTOLERANCE
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FLEXIBLE DINING OFFER
Available: 12:00 — 22:30

ANYTIME PLATE

293

Hungarian vegetable “lecsé”, sausages
Traditional Hungarian “lecs6”, peppers, tomatoes,
grilled turkey sausages 6

L “ 9 .
Hungarian vegetable “lecs6”, sunny side up eggs
Traditional Hungarian “lecs6”, peppers, tomatoes,
sunny side up cggs 44
Avocado toast
Artisan bread, avocado spread, cherry tomato,
boiled eggs 2,4 &

NOURISH BOWL

Sweet chili chicken bites

Colourful quinoa, jasmine rice, seared vegetables 1,13

Grilled tofu

Colourful quinoa, jasmine rice, seared vegetables 1,13 %

Homemade samosa
Spicy green peas and potato ragout,
mint flavoured yoghurt dip 2,7 5%

First category restaurant

Prices are in Hungarian Forint and include VAT.
13% service charge will be added to your bill.

Executive Chef: Zsolt Bako

7 1 8 puhatestiick 9 mustar
milk molluscs mustard
vegan®? vegetdridnus A seréshis =
vegan vegetarian pork

— CORSO —

BAR & RESTAURANT

MENU



ELOETELEK

Krémes ,stracciatella” sajt

Silt paradicsom, pdrolt sparga, kerti zoldek, [ckete olivapor,

bazsalikomos cperdresszing 7,10 %

Libamaj mousse $

Libatepertd, dlonyazsclé,

pisztacids lapitott croissant 2, 4,7, 10

Angus marhahitszin falatok $
Pacolt angus marhahatszin, szederredukcio,
savanyitowt hagyma, citrushéj,

dijoni mustdr jus, friss zoldek 4, 6,9

Lazac és t6kehal carpaccio $

Lazac- és t6kehalroldd citrusos créme fraiche, friss zoldségek,

extra sztiz olivaolyj, fekete borsos kréker 2, 4,5,7

Corso zoldsaldta

Rukkola, bébi rémai saldta, quinoa mix,
sult szines paprikdk, uborka, fenyémag,
kapros dresszing 2,10 &7

LEVESEK

Sarga currys rakkrémleves

Piritott rdk, sirga curry veloutée, udon tészta,

julienne zoldségek, shimeji gomba, friss koriander 1,2, 3,7
Ujhazy tyakhusleves

Toltott csirkehusos ravioli, julienne zoldségek 1,2, 4

FOETELEK

Erlelt ~hortobagyi” angus marhahatszin $

Burgonyapuré, padrén paprika jus 1, 6,7

Hagyomanyos bécsi borjaszelet $
Panirozott borjasztiz, konfitalt petrezselymes tjburgonya,
koktél paradicsomsaldta 2,4,7

Doveri nyelvhal $
751d petrezselyemkrém, szines kerti zoldségek,

paradicsom salsa 5,7

Toltott gyongytyik
Vargdnyagombdval t6ltve, spenétos polentaroldd,
kakukkfii jus 1,2,4,7

7.61d rizottd, friss ricottakrém
Z06ldbors6krém, zold sparga, cukorborsé,
friss bazsalikomos ricotta 1,7 4%

P

Szines hazi készitésti tagliatelle tészta
7.0ldségek, oregands paradicsom redukcio,
asiago sajt, koktél paradicsom 2,4,7 4%

6 500

7 500

7900

4 600

3 800

3 800

12 900

9 900

12 500

7 200

5200

5 400

APPETIZERS

Creamy “stracciatella” cheese
Baked tomato, stcamed asparagus, garden greens,

black olive dust, basil strawberry dressing 7,10 #%

Foie gras mousse$

Goose crackling, blueberry jelly,

pistachio lat croissant 2, 4,7, 10

Cured angus beef cubes $

Cured angus beel'striploin, blackberry reduction,
pickled onions, citrus zest,

Dijon mustard jus, fresh greens 4,6,9

Salmon and codfish carpaccio $

Salmon- and codfish roulade, citrus flavoured créme fresh,

extra virgin olive oil, black pepper crackers 2, 4,5,7

Corso green salad

Rucola, baby Romanian lettuce, mixed quinoa,
baked colourful paprika, cucumber,
pine nuts, dill dressing 2,10 &#

SOUPS

Yellow curry prawn cream soup

Seared shrimps, yellow curry velouté, udon pasta, shimeji
mushroom, fresh cilantro 1,2,3,7

Ujhazy chicken soup

Stuffed chicken meat ravioli, julienne vegetables 1,2, 4

MAIN COURSES

Aged “Hortobagy” angus beef striploin $
Mashed potato, padron paprika jus1,6,7

Traditional Wiener Schnitzel $
Breaded veal loin, confit parsley new potato,

cherry tomato salad 2,4,7

Dover sole fish $
Green parsley cream, colourful garden vegetables,

tomato salsa 5,7

Stuffed guinea fowl

Porcini mushroom stuffed, spinach polenta roulade,
thyme jus 1,2,4,7

The “green” risotto, fresh ricotta cream
Risotto, green peas cream, green asparagus.

snow peas, fresh basil ricotta 1,7 4%

Colourful homemade tagliatelle pasta

Vegetables, oregano tomato reduction,
asiago cheese, cherry tomato 2, 4,7 %

DESSZERTEK

Tokaji Asztval {zesitett Tiramisu 3 200
Piros bogy6gyiimolcsos ragu 2,4,7

Cseresznyés csokolddés morzsapite 3200
Sult meggyces csokolddés pite, pisztacids ganache,

cseresznyevirdg sorbet 2,4,7,10

Bazsalikomos citrom mousse desszert 3200

Bazsalikomos citrom mousse, marindlt cper,

ricotta lagylalt 2, 4,7, 10

Panna cotta trié 3200
Pisztaciaval és malnaval borftott vanilids panna cotta,

lichi — mdlna sorbet, mandula streusel 2,7, 10

Magyar sajtvalogatds $ 6 400

Arany mazsola chutney, artizan bagett 2,7, 10 s

MAGYAROS ETEL AJANLATOK

ELOETELEK

Hazi készitésti fustolt kacsamell 6 800
Bodzaval marindlt sirgabarack, ropogds drpa chips,
eper textirdk 2

FOETELEK

Toltott paprika 6 500
Borju dardlthdasos gombéc, konfitdlt bébi burgonya,
édes paradicsomszdsz 1,2, 4,6

DESSZERT

Rakéczi tarés desszert 3200
Mandulds keksz, tarékrém, marindlt sirgabarack,
fehér csokolddé ganache 2,4,7,10

$: A megjelole éeelek fogyasztasakor felar fizetend6 a [¢lpanziét igénybe vevo
vendégek részére

Elsételek/Sajvalogatds: + 2.000 FT
Féételek: + 5.000 FT

DESSERTS

Tokaj Aszi wine flavoured Tiramisu

Berrics ragout 2, 4,7, 10

Cherry chocolate crumble pie

Baked chocolate pic with cherry, pistachio ganache
cherry blossom sorbet 2, 4,7, 10

Basil — lemon mousse dessert

Basil — lemon mousse, marinated strawberry,

ricotta icc cream 2,4, 7,10

Panna cotta trio
Vanilla panna cotla coated in pistachio and raspberry,
lichi - raspberry sorbet, almond streusel 2,7, 10

Hungarian cheese selection $

Golden raisin chutney, artisan baguette 2,7,10 5%

HUNGARIAN OFFERS

APPETIZERS

Homemade smoked duck breast
Elderberry marinated apricot, crunchy barley chips,
strawberry textures 2

MAIN COURSES

Hungarian stuffed paprika

Minced veal meat balls, confit baby potato,
sweet tomato sauce 1,2,4,6

DESSERT

Hungarian “Rdkéczi” cottage cheese dessert
Almond biscuit, cottage cheese cream,
marinated apricot, white chocolate ganache 2,4,7,10

$: Extra surcharge applics for half board dincrs

Appetizers/Cheese selection: + 2.000 HUF
Main courses: + 5.000 HUF



