
 

ELÉRHETŐ ÉTKEZÉSI LEHETŐSÉG  
Rendelhető: 12:00 – 22:30 
 

BÁRMIKOR KÉRHETŐ ÉTELEK  

Magyaro s lecsó, kolbász  5 500 

Hagyományos lecsó, paprika, paradicsom,  

sült pulyka kolbász  6  

Magyaros lecsó, tükörtojás  4 500 

Hagyományos lecsó, paprika, paradicsom,  

tükörtojás 4  

Házi kenyér, avokádókrém  3 900 

Artizán kenyér, avokádókrém, szárított paradicsom,  

főtt tojás 2, 4  

 

NOURISH BOWL  

Édes chilis csirke falatok  5 900 

Színes quinoa, jázmin rizs, pirított zöldségek  1, 13 

Roston sült tofu  4 600 

Színes quinoa, jázmin rizs, pirított zöldségek  1, 13  

Házi samosa  4 600 

Fűszeres zöldborsó és burgonyaragu  

mentás joghurt dip  2, 7  

 
 
 
 
 
 

 
FLEXIBLE DINING OFFER  

Available: 12:00 – 22:30 

 

ANYTIME PLATE  

Hungarian vegetable “lecsó”, sausages  

Traditional Hungarian “lecsó”, peppers, tomatoes,  

grilled turkey sausages 6  

Hungarian vegetable “lecsó ”, sunny side up eggs  

Traditional  Hungarian  “lecsó”, peppers, tomatoes,  

sunny side up eggs 4  

Avocado toast  

Arti san bread, avocado spread, cherry tomato,  

boile d eggs 2, 4   

 

NOURISH BOWL  

Sweet chili chicken bites  

Colourful quinoa, jasmine rice, seared vegeta bles 1, 13  

Grilled tofu  

Colourful quinoa, jasmine rice, seared vegeta bles 1, 13   

Homemade samosa  

Spicy green  peas and potato ragout,  

mint flavoured yoghurt dip 2, 7  

 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  

Az árak forintban értendők és tartalmazzák az ÁFA -t. 
A feltüntetett árakra 13% szervízdíjat számolunk fel.  

Prices are in Hungarian Forint and include VAT.  

13% service charge will be added to your bill.  

 
Konyhafőnök: Bakó  Zsolt  

I. kategóriába sorolt üzlet  First category restaurant  

Executive  C hef: Zsolt Bakó  

M E N U  

ÉTEL ALLERGIA VAGY ÉTEL É RZÉKENYSÉG  
 

FOOD ALLERGIES AND FOOD INTOLERANCE  
 

1 zeller  2 glutén  3 rákfélék  4 tojás 5 hal  6 csillagfürt  7 tej 8 puhatestüek  9  mustár  
celery   gluten   crustacean   egg  fish   lupin   milk   molluscs   mustard  

10 magvak  11 mogyoró  12 szezámmag  13 szója 14 kén -dioxid  vegán  vegetáriánus     sertéshús   
 nuts  peanuts   sesame seeds  soy  sulphur dioxide  vegan vegetarian            pork  



 

ELŐÉTELEK  

Krémes „stracciatella” sajt 5 300 

Sült paradicsom, párolt spárga,  kerti zöldek, fekete olíva por,  

bazsalikomos eperdresszing  7, 10  

L ibamáj  mousse $ 6 500 

Libatepertő, áfonyazselé,  

pisztáciás lapított croissant  2, 4, 7, 10 

Angus marha hátszín falatok  $ 7 500 

Pácolt angus marhahátszín, szederredukció,  

savanyított hagyma, citrushéj,   

dijoni mustár  jus, friss zöldek  4, 6, 9 

Lazac és t őkehal carpaccio  $ 7 900 

Lazac - és tőkehalrolád citrusos crème fraiche, friss zöldségek ,  

extra szűz olívaolaj, fekete borsos kréker  2, 4, 5, 7 

Corso zöld saláta 4 600 

Rukkola, bébi római saláta, quinoa mix,  

sült színes paprikák, uborka, fenyőmag,  

kapros dresszing 2, 10   

 
 
 

L EVESEK  

Sárga currys rákkrémleves  3 800 

Pirított  rák , sárga curry veloutée, udon tészta,  

julie nne zöldségek, shime ji gomba, friss koriander  1, 2, 3, 7  

Újházy tyúkhúsleves  3 800 

Töltött csirkehúsos ravioli, julienne zöldségek  1, 2, 4 

 
 
 

FŐÉTELEK  

Érlelt „hortobágyi” angus marha hátszín  $ 12 900 

Burgonya püré, padr ón paprika  jus 1, 6, 7 

Hagyományos bécsi borjúszelet  $ 9 900 

Panírozott borjúszűz,  konfitált petrezselymes új burgonya,  

koktél paradicsomsaláta  2, 4, 7 

Doveri nyelvhal $ 12 500 

Zöld petrezselyemkrém, színes kerti zöldségek,  

paradicsom salsa  5, 7 

Töltött gyöngytyúk  7 200 

Vargányagombával töltve, spenótos polentarolád,  

kakukkf ű jus 1, 2, 4, 7 

Zöld rizottó, friss ricottakrém  5 200 

Zöldborsókrém, zöld spárga, cukorborsó,  

friss bazsalikomos ricotta  1, 7  

Színes házi készítésű tagliatelle tészta 5 400 

Zöldségek , oregánós paradicsom redukció,  

asiago sajt, koktél paradicsom  2, 4, 7  

 

 

APPETIZERS  

C reamy “stracciatella” cheese  

Baked tomato, steamed asparagus,  garden greens,  

black olive dust, basil strawberry dressing  7, 10  

Foie gras mousse$ 

Goose crackling, blueberry jelly,  

pistachio flat croissant  2, 4, 7, 10 

Cured angus beef cubes $ 

Cured angus beef striploin, blackberry reduction,  

pickled onions, citrus zest,  

Dijon mustard jus, fresh greens 4, 6, 9 

Salmon and codfish carpaccio $ 

Salmon - and codfish roulade, citrus flavoured  crème  fresh, 

extra virgin olive oil, black pepper crackers  2, 4, 5, 7 

Corso green  salad 

Rucola, baby Romanian lettuce, mixed quinoa,  

baked colourful paprika, cucumber,  

pine nuts, dill dressing  2, 10   

 
 
 

SOUPS  

Yellow curry prawn cream soup  

Seared shrimps , yellow curry velouté, udon pasta,  shimeji 

mushroom, fresh cilantro  1, 2, 3, 7 

Újházy chicken soup  

Stuffed chicken meat ravioli , julienne vegetables 1, 2, 4 

 
 
 

MAIN COURSES  

Aged “Hortobágy” angus  beef striploin $ 

Mashed potato, padr ón paprika jus 1, 6, 7 

Traditional Wiener Schnitzel  $ 

Breaded veal loin, confit parsley new potato,  

cherry tomato salad  2, 4, 7  

Dover sole fish  $ 

Green parsley cream, c olourful  garden vegetables,  

tomato salsa  5, 7 

Stuffed guinea fowl  

Porcini mushroom stuffed, spinach polenta roulade,  

thyme jus  1, 2, 4, 7  

The “green” risotto, fresh ricotta cream  

Risotto, green peas cream, green asparagus.  

snow peas, fresh basil ricotta  1, 7  

Colourful homemade tagliatelle  pasta 

Vegetables , oregano tomato reduction,  

asiago cheese, cherry tomato  2, 4, 7  

 

 

DESSZERTEK  

Tokaji Aszú val ízesített Tiramisu  3 200 

Piros bo gyógyümölcsös ragu  2, 4, 7 

Cseresznyés  csokoládés  morzsapite  3 200 

Sült meggyes csokoládés pite, pisztáciás ganache,  

cseresznyevirág sorbet  2, 4, 7, 10 

Bazsalikomos citrom mousse  desszert 3 200 

Bazsalikomos c itrom  mousse, marinált eper,  

ricotta fagylalt  2, 4, 7, 10 

Panna cotta trió  3 200 

Pisztáciával és málnával  borított  vaníliás panna cotta ,  

lichi – málna sorbet, mandula streusel 2, 7, 10 

Magyar sajtválogatás $ 6 400 

Arany mazsola chutney , artizán bagett  2, 7, 10   

 
 
 
MAGYAROS ÉTEL AJÁNLATOK  
 

ELŐÉTELEK  

 

Házi készítésű füstölt kacsamell   6 800 

Bodzával marinált sárgabarack, ropogós árpa chips,  

eper textúrák  2  

FŐÉTELEK  

Töltött paprika  6 500 

Borjú darálthúsos gombóc, konfitált bébi burgonya ,  

édes paradicsomszósz  1, 2, 4, 6 

DESSZERT  

Rákóczi túrós desszert  3 200 

Mandulás keksz, túrókrém, marinált sárgabarack,   

fehér csokoládé ganache  2, 4, 7 , 10 

 
 
 
 
 
 
 
 
$: A megjelölt ételek fogyasztásakor felár fizetendő a félpanziót igénybe vevő 

vendégek részére  

 
Előételek/Sajtválogatás: + 2.000 FT  

Főételek: + 5.000 FT  

 

DESSERTS  

Tokaj Aszú wine flavoured Tiramisu  

Berries ragout  2, 4, 7, 10 

Cherry chocolate  crumble pie  

Baked chocolate pie with cherry , pistachio ganache  

cherry blossom sorbet  2, 4, 7, 10 

Basil – lemon mousse dessert 

Basil – lemon  mousse, marinated strawberry,  

ricotta ice cream  2, 4, 7, 10 

Panna cotta trio  

Vanilla panna cotta coated in pistachio and  raspberry,   

lichi – raspberry sorbet, almond streusel 2, 7, 10 

Hungarian cheese selection  $  

Golden raisin chutney, artisan baguette  2, 7, 10  

 
 
 

HUNGARIAN OFFERS  
 

APPETIZERS  

 

Homemade smoked duck breast  

Elderberry marinated apricot, crunchy barley chips,   

strawberry textures  2  

MAIN COURSES  

Hungarian stuffed paprika  

Minced veal meat balls, confit baby potato,  

sweet tomato sauce 1, 2, 4, 6 

DESSERT  

Hungarian “Rákóczi” cottage cheese dessert  

Almond biscuit, cottage cheese cream,  

marinated apricot , white chocolate ganache  2, 4, 7, 10  

 
 
 
 
 
 
 
 

$: Extra surcharge applies for half board diners  

 
 

Appetizers/Cheese selection : + 2.000 HUF  

Main courses: + 5.000 HUF  

 


