LAT KVALLEN BORJA MED BUBBEL | GLASET

CAVA CHAMPAGNE
115 180
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PELLE JANZON PA KALIXLOJROM 195

En klassiker i ny tappning. Rabiff pa basta vis serveras med Kalix 16jrom,
syrad |6k och en svartpepparmajonnas gjord pa kolgrillad olja. Allt pa
smorstekt brod - en hyllning till eld, ved och varme.

Gluten, dgg, mjolkprotein

Matchas med: 2023 Paul Prieur, Sancerre “Mise de Printemps"” - 235 /glas

SKAGEN - HEL ELLER HALV 185

Kramig handskalad rakréra med dill och citron pa smorstekt levainbrod.
Rostat latt i vedugnen for extra karaktar.

Gluten, skaldjur, 4gg, mjélkprotein

Matchas med: 2022 Domaine du Bouchot, Pouilly-Fumé “Terres Blanches” - 175 /glas

REGNBAGE | LECHE DE TIGRE 165

Frisk och elegant. En tartar pa regnbage méter syrlig leche de tigre, sot
melon, krispig gurka, jalapefio och sotad salladslék. Ett smakmote mellan
eld och friskhet.

Fisk

Matchas med: 2024 Kihling-Gillot, Riesling "Qvinterra” - 175 /glas

siggesta
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RAVIOLI MED SOTADE RODRAKOR

Ravioli fylld med ricottakram, toppad med citronzest och serverad med
skaldjurs-beurre blanc, ortkrisp och sotade rodrékor Gar att fa vegetarisk.
Gluten, dgg, mjélkprotein, skaldjur

Matchas med: 2022 Domaine du Bouchot, Pouilly-Fumé “Terres Blanches” - 175 /glas

NATTBAKAT LAMM | VEDUGN

Saftigt lamm, langsamt bakat i vedugnen tills det blir mér och smakrikt.
Serveras med plommon, en len kronartskockspuré och fankal rostad dver
Oppen laga.

Mijélkprotein

Matchas med: 2022 Chateau du Moulin-a-Vent, “Couvent de Thorins” - 175 /glas

HEL ROTERAD GARDSKYCKLING

Kyckling roterad 6ver gléddande kol for en djup, rékig smak. Serveras med
sotad spetskal och en silkig hollandaise.

Agg, mjdlkprotein

Matchas med: 2022 Francois Carillon, Bourgogne Aligoté - 215 /glas

GRILLAD ENTRECOTE

Saftig entrecote grillad 6ver glddande kol, serverad med rédvinsky, sotad
tomatsallad och potatis friterad i ankfett for extra krisp och smakdjup.
Sulfit

Matchas med: 2024 Trediberri, Barbera d’Alba - 155 /glas
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Desserter

TARTE TATIN PA GARDENS APPLEN 95

Karamelliserade dpplen fran garden bakade i vedugn och serverade med en
klick lattvispad gradde. En rustik och varmande klassiker i ny skepnad.
Gluten, dgg, mjélkprotein

Matchas med: Vermouth martinez lacuesta reserva - 125

CREME BRULEE 115

Len vaniljkrdm med det perfekta knackiga locket av karamelliserat socker. En
dessert som alltid star sig, lika enkel som oemotstandlig.

Agg, mjslkprotein

Matchas med: 2022 Domaine du Bouchot, Pouilly-Fumé “Terres Blanches” - 175 /glas

siggesta
garcd

VARMDO



	Desserter VED SV_web
	Förrätter VED SV_web
	Varmrätter VED SV_web

