
V å r m e n y n

L å t  k v ä l l e n  b ö r j a  m e d  b u b b e l  i  g l a s e t

c a v a

1 1 5

c h a m p a g n e

1 8 0

Snacks
S ö t t  &  s a lt 6 5
Saltgurka, smetana  och honung
Allergener: Mjölkprotein

m a r c o n a m a n d l a r

Allergener: Nötter

l ö j r o m  &  c h i p s
Med smetana och syrad rödlök
Allergener: Fisk, mjölkprotein

7 5

1 3 5



F ö r rätte r
Klassisk Skagen med löjrom och smörstekt levainbröd.
Allergener: Skaldjur, gluten, mjölkprotein
Dryckesförslag: 2023 Lesehof Stagård, Riesling ”Handwerk” 185 /glas

S o t a d  r ö d r ä k a  o c h  k a m m u s s l a
Nässelkräm, jordärtskockschips och skaldjurssås.
Allergener: Skaldjur, mjölkprotein

Matchas med: 2022 Domaine du Bouchot, Pouilly-Fumé ”Terres Blanches” – 175 /glas

I n k o k t  s v a r t r o t
Hollandaisesås, potatiscrisp, syrad gurka och rädisor.
Allergener: Ägg, mjölkprotein

Matchas med: 2022 L&C Poitout, Chablis ”Bienommée” – 220 /glas

H j o r t r å b i f f

Hjorttartar på vilt från gårdens marker med confiterad äggula, pepparrot, 
friterad kapris och picklad rödlök.
Allergener: Ägg

Matchas med: 2022 Sottimano Barbera d’Alba – 185 /glas

t o a s t  s k a g e n 1 9 5 / 2 9 5

1 8 5

1 4 5

1 7 5



Varmrätte r
K y c k l i n g b a l l o t i n e 2 8 5
Svensk kyckling med ramslöksgremolata, chilislungad svartkål och arancina 
med parmesan.
Allergener: Ägg, mjölkprotein

Matchas med: 2022 Château du Moulin-à-Vent ”Couvent de Thorins” – 175 /glas

S m ö r s t e k t  a b b o r r f i l é
Sandefjordsås, vårprimörer, rädissallad och dillkokt potatis.
Allergener: Fisk, mjölkprotein

Matchas med: 2022 L&C Poitout, Chablis ”Bienommée” – 220 /glas

O x f i l é
Grönpepparsås, grillad spetskål, potatispuré med Västerbottensost och 
friterad potatis.
Allergener: Mjölkprotein

Matchas med: 2020 Château Haut-Moulin, Bordeaux, Frankrike – 175 /glas

G r i l l a d  p o r t a b e l l o
Ramslöksgremolata, chilislungad svartkål, primörer och arancina med 
parmesan.
Allergener: Mjölkprotein
Matchas med: 2024 Lesehof Stagård Grüner Veltliner Urban Kremstal, Österrike – 155 /glas

3 2 5

3 5 0

2 7 5



Desse r t e r
S k ö r d e k a k a 1 4 5
Havtornssorbet, pumpapraliné och färskostfrosting.
Allergener: Mjölkprotein, ägg

Matchas med: Finca Antigua Moscatel, Spanien – 95 /8 cl

C r è m e  b r û l é e
Klassisk och krämig – med knäckigt sockerlager.
Allergener: Ägg, mjölkprotein

Matchas med: Finca Antigua Moscatel,  Spanien - 95 /8 cl 

G l a s s k u l a  e l l e r  s o r b e t 5 5 / 7 0 / 8 5
Fråga efter kvällens smak. En, två eller tre kulor. Önskas fler +15 /kula.

1 2 5



Barnmeny
P a n n k a k o r 9 5
Hemkokt sylt, vispad grädde
Allergener: Gluten, laktos, mjölkprotein, ägg

K ö t t b u l l a r
Kokt potatis, gräddsås, rårörda lingon
Allergener: Mjölkprotein

c h i c k e n  t e n d e r s
Pommes frites, örtmajonnäs
Allergener: Gluten, ägg

1 1 5

1 1 5



Varmrätte r
K y c k l i n g b a l l o t i n e 2 8 5
svensk kyckling med ramslöksgremolata, chilislungad svartkål och arancina 
med parmesan.
Allergener: Ägg, mjölkprotein

Matchas med: 2022 Château du Moulin-à-Vent ”Couvent de Thorins” – 175 /glas

S m ö r s t e k t  a b b o r r f i l é
Sandefjordsås, vårprimörer, rädissallad och dillkokt potatis.
Allergener: Fisk, mjölkprotein

Matchas med: 2022 L&C Poitout, Chablis ”Bienommée” – 220 /glas

O x f i l é
Grönpepparsås, grillad spetskål, potatispuré med Västerbottensost och 
friterad potatis.
Allergener: Mjölkprotein

Matchas med: 2020 Château Haut-Moulin, Bordeaux, Frankrike – 175 /glas

G r i l l a d  p o r t a b e l l o
Ramslöksgremolata, chilislungad svartkål, primörer och arancina med 
parmesan.
Allergener: Mjölkprotein
Matchas med: 2024 Lesehof Stagård Grüner Veltliner Urban Kremstal, Österrike – 155 /glas

3 2 5

3 5 0

2 7 5
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