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Matjessill
Senapssill
Inlagd sill
Skargardssill
Svartvinbarssill
Brantevikssill
Agghalvor

med drtmajonnas
Gubbrora
Agghalvor

med citronkram, sikrom
Varmrokt lax
Dillgravad lax

med fankal

Peppargravad lax

med apelsin

Dillkokt kulpotatis

Goser & tullhehir

Hovmastarsas - Ortmajonnas -

Olhord

Chork £ kallt

Julskinka

Ortkryddad lammstek
Lantpaté

Munsdkorv
Gustavskorv

Renkorv

Rostade betor
med mogelost och pepparkaka

Gravad, rokt hjort fran garden

Vintersallad
med apelsin & granatapple

Rodbetssallad
Rakostsallad

Friterad blomkal
med hasselnotter

Cumberlandsas

Siggestas julsenap - Vasterviksenap - Gardens pickles

Gardens appelmos -

Rodlok/graslok - Rarorda lingon

Cornichons - Graddfil - Pressgurka

Desserter

Lingoncheesecake
med pepparkakscrumble

Kanelbavaroise
med dppelkompott
Ris a la Malta

med korsbarskompott

Tartelett med mandarincurd
och italiensk maréng
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Saffranskaka

med apelsin och vallmo
Toscakaka med kokos

Vegansk ris a la Malta
pa mandelmjolk

Mjuk pepparkaka
med lingon

Chokladbollar

aulm vormov

Prinskorv fran Varmdo
Julkottbullar
Siggestas egna hjortkorv
Krispig flasksida
Rostade rotfrukter
Rodkal

Glaserade revben
Hjortstek fran dgorna
Janssons frestelse
Vasterbottensostpaj
Brysselkal

med karamelliserade dpplen
Graddkokta svartrotter
Stuvad gronkal
Vegansk prinskorv

Pulled Oumph
med Siggestas julglaze

Vegansk Janssons frestelse

Ostor

Brie - Edamer - Cheddarost
Blamogelost

Groén tomatmarmelad

Fikon- och portvinsmarmelad

G lfetyordet

Chokladdragerad
lakritspralin

Appelmarmelad
Hallon- och lakritsfudge
Skumtomtar

Polkagrisar
Wienernougat

Knack

Graddkola

Mintkyssar

Med reservation fér andringar. Vid matallergi, fraga oss!

27 NOV - 20 DEC & JULAFTON
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garcd
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