
f r å n  s k o g e n  o c h  h a v e t

Julbord
Sill & lax
Matjessill
Senapssill
Inlagd sill
Skärgårdssill
Svartvinbärssill
Brantevikssill
Ägghalvor 
med örtmajonnäs

Gubbröra
Ägghalvor 
med citronkräm, sikrom

Varmrökt lax
Dillgravad lax

med fänkål

Peppargravad lax  
med apelsin

Dillkokt kulpotatis

Såser & tillbehör

Chark & kallt
Julskinka
Örtkryddad lammstek
Lantpaté
Munsökorv
Gustavskorv
Renkorv
Rostade betor 
med mögelost och pepparkaka

Gravad, rökt hjort från gården
Vintersallad 
med apelsin & granatäpple

Rödbetssallad
Råkostsallad
Friterad blomkål  
med hasselnötter

Julens varma
Prinskorv från Värmdö
Julköttbullar
Siggestas egna hjortkorv
Krispig fläsksida
Rostade rotfrukter
Rödkål                            
Glaserade revben
Hjortstek från ägorna
Janssons frestelse
Västerbottensostpaj
Brysselkål 
med karamelliserade äpplen

Gräddkokta svartrötter
Stuvad grönkål
Vegansk prinskorv
Pulled Oumph  
med Siggestas julglaze

Vegansk Janssons frestelse

Ostar
· CheddarostHovmästarsås

Siggestas julsenap
Gårdens äppelmos
Cornichons · Gräddfil

· Örtmajonnäs
·
·
Västerviksenap
Rödlök/gräslök

· Pressgurka

· Cumberlandsås
·
·
Gårdens pickles
Rårörda lingon

Brie
Blåmögelost
Grön tomatmarmelad
Fikon- och portvinsmarmelad

· Edamer 

Desserter Gottebordet
Lingoncheesecake 
med pepparkakscrumble

Saffranskaka

med apelsin och vallmo

Chokladdragerad 
lakritspralin

Kanelbavaroise 
med äppelkompott

Toscakaka med kokos Äppelmarmelad
Vegansk ris à la Malta  
på mandelmjölk

Hallon- och lakritsfudge
Ris à la Malta  
med körsbärskompott Skumtomtar

Mjuk pepparkaka 
med lingon PolkagrisarTartelett med mandarincurd 


och italiensk maräng WienernougatChokladbollar
Knäck
Gräddkola
Mintkyssar

Med reservation för ändringar. Vid matallergi, fråga oss!
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