
L å t  k v ä l l e n  b ö r j a  m e d  b u b b e l  i  g l a s e t

c a v a

1 1 5

c h a m p a g n e

1 8 0

F ö r rätte r
P e l l e  J a n z o n  p å  K a l i x l ö j r o m 1 9 5 


En elegant klassiker med löjrom från Kalix, råbiff, smörstekt bröd och frasig lök
Gluten, ägg, mjölkprotein, fisk

Matchas med: 2022 L&C Poitout, Chablis ”Bienommée” - 220 /glas

K l a s s i s k  S k a g e n 1 8 5 

Fräsch skagenröra på handskalade räkor, toppad med dill och citron, 
serverad på smörstekt bröd
Gluten, skaldjur, ägg, mjölkprotein

Matchas med: 2023 Paul Prieur, Sancerre ”Mise de Printemps” – 235 /glas

K a n t a r e l lt o a s t 1 7 5 

Smörstekt brioche med höstens kantareller, riven lagrad gruyère och en 
touch espelettepeppar
Gluten, mjölkprotein

Matchas med: 2022 Francois Carillon, Bourgogne Aligoté – 215 /glas

S i g g e s t a  r å b i f f 1 7 5 

Serveras med klassisk tartarsås, rödbetor från trädgården, finhackad rödlök 
och en krämig äggula
Ägg, senap

Matchas med: 2023 Louis-Claude Desvignes, Morgon Chateau Gaillard – 230 /glas



Varmrätte r
R a v i o l i  m e d  r ö d r ä k a 3 3 5 

Ravioli fylld med ricottakräm, toppad med citronzest och serverad med skaldjurs-
beurre blanc, örtkrisp och sotade rödräkor
Gluten, ägg, mjölkprotein, skaldjur

Matchas med: 2022 Domaine du Bouchot, Pouilly-Fumé ”Terres Blanches” – 175 /glas

G r i l l a d  e n t r e c ô t e 3 9 5 

Serveras med kantarellsmör, mustig rödvinsås och krispiga pommes
Mjölkprotein

Matchas med: 2022 Domaine du Bouchot, Pouilly-Fumé ”Terres Blanches” – 175 /glas

r o t i s s e r i k y c k l i n g 3 2 5 

Serveras med karamelliserade morötter från trädgården, stracciatella och en 
smakrik kycklingsky
Mjölkprotein

Matchas med: 2022 Laurent Fayolle, Crozes-Hermitage Blanc ”Sense” – 180 /glas

k r ä m i g  P u m p a r i s o t t o 2 4 5 

Serveras med friterad chèvre
Gluten, mjölkprotein

Matchas med: 2024 Lesehof Stagård, Grüner Veltliner ”Urban” – 155 /glas



Desse r t e r
H a s s e l n ö t s - c r è m e  b r û l é e 1 2 5
Klassisk crème brûlée med höstens rostade hasselnötscrème och krisp
Nötter, mjölkprotien, ägg
Matchas med: 2024 Kühling-Gillot, Riesling ”Qvinterra” – 175 /glas

K v ä l l e n s  p a j   1 1 5
Bakad med säsongens frukter och bär, serverad med vaniljkräm
Gluten

Matchas med: 2023 FIO, Riesling CabiNett – 200 /glas

G o d i s p å s e 4 5
Lördagsgodis - varje dag
Kan innehålla gelatin, gluten, nötter, soja, mjölkprotein – beroende på blandning

Matchas med: U.Å André Jacquart et Fils, Vertus Expérience Extra Brut – 185 /glas 



Barnmeny
P a n n k a k o r 9 5
Hemkokt sylt, vispad grädde
Gluten, laktos, mjölkprotein, ägg
Matchas med: 2024 Kühling-Gillot, Riesling ”Qvinterra” – 175 /glas

K ö t t b u l l a r 1 1 5
Kokt potatis, gräddsås, rårörda lingon
Mjölkprotein

Matchas med: 2023 FIO, Riesling CabiNett – 200 /glas

P a n e r a d  k y c k l i n g i n n e r f i l é 1 4 5
Pommes frites, örtmajonnäs
Gluten, ägg

Matchas med: U.Å André Jacquart et Fils, Vertus Expérience Extra Brut – 185 /glas 
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