
     
Med reservation för ändringar. Vid matallergi eller frågor om råvarornas ursprung, prata med personalen. 

 

   

 

 

 
 

 
 
V E C K A  3 5  

 
D A G E N S  L U N C H  
24 – 28 augusti 
Inkl. salladsbuffé, färskost, bröd, kaffe 
155 kr 10:30-15:00 | 65+ lunch 135 kr 13:00 - 15:00 
 
 
V E C K A N S  V E G E T A R I S K A  
Friterad haloumi med tabboulehsallad, 
rostad kål och myntayoghurt 
 
M Å N D AG 
Syrligt isterband med persiljestuvad potatis 
och rödbetor 
 
T I S D A G 
Vitvinsbakad lårkycklingfilé med syltlök, 
bacon och potatispuré 
 
O N S D A G 
Pytt Bellman med stekt ägg, saltgurka och 
rödbeta 
 
T O R S D A G  
Kycklingschnitzel med dragonmajonnäs  
och rostad potatissallad 
 
F R E D A G  
Havsöring med betor, kapris, brynt smör  
och dillkokt potatis 

      
Barnmeny 
Köttbullar 95 
Pannkakor 75 

            

Bistron  
           Hembakt fika, smörgåsar & kaffe. 

 
 

 
 

Fiskgryta 
Tomat och fänkål, serveras med  
kräftstjärtar, aioli och krutonger. 

295 
 
 

Klassiska köttbullar 
Potatispuré, gräddsås,  

rårörda lingon, pressgurka 
255 

 

Kräftröra 
 Västerbottensost, Hernö gin,  
fänkål, gårdens kavring, citron 

 175 / 245 
 

Råbiff 
Kött från skärgårdslakteriet, kapris, rödbetor, 
pepparrot, dijonsenap och syrad rödlök. Hel 

serveras med pommes. 
155 / 275 

         

Kräftsallad 
Primörer, dijondressing, dragonaioli 

289 

A L L T I D  på gården 


