BARBERA D'ALBA
DOC
SUPERIORE

YENOMINAZION Barbera d'Alba doc periob0 vENDEMIA Fine settembre g
o
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COLORE E TIR Rosso; fermo AFFINAVENTO 24 mesi in tonneaux da 5 Hl §
N
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oo Barbera TEWPERATURA D 16-18 °C =
ERVIZ =

=

=

zoneoreronuzone— Neviglie, Trezzo Tinella
ZION Sud-est
CRADAZIONE 16,00%

VINIFICAZION Vasche d'acciaio a temperatura
controllata max 28 °C, fermentazione
con macerazione che varia a seconda
delle annate trai15 e 120 gg

MOt o Rosso rubino, frutti rossi pieni e maturi al
naso, con note speziate, che si Superior
ripresentano al palato, sostenuti da
freschezza VITIGNOe e pienezza e
potenza gustativa. Finale molto lungo, si
puo lasciare invecchiare per alcuni anni.

ABENAENT! Ottimo con piatti a base di cacciagione
e carni bollite

AZIENDA AGRICOLA RAPALINO F.LLI NEVIGLIE (CN) PIEMONTE ITALIA
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