
 

 Mittagessen Restaurant  

 

Vom 9. bis 15. Juni 2025 Änderungen vorbehalten 
 

Woche 24 Wochenhit 

Dienstag 
bis 

Freitag 

POULET MEATBALLS CURRY 
BASMATIREIS 

DAZU EIN 
WASABI-GURKENSALAT 

 Menü I Menü II 

Montag 
SPARGELCREMESUPPE 

KALBSGESCHNETZELTES ZÜRCHER ART 
RÖSTIGALETTEN 

ZUCCHETTI 
MANGO MOUSSE 

 

PFINGSTMONTAG 

Dienstag 
GEMÜSESUPPE 

SCHWEINSPICCATA 
TOMATENSPAGHETTI 

SALAT 
CAKE 

SAMOSAS 
INDISCHE TEIGTASCHEN 

GARNIERT MIT 
VERSCHIEDENEN SALATEN 

Mittwoch 
KRESSE CREMESUPPE 

RINDSGESCHNETZELTES 
POLENTA 

KOHLRABEN 
ZITRONENCREME 

FALAFEL 
MIT AVOCADO DIP 

NEUE BRATKARTOFFELN  
GURKENSALAT 

Donnerstag 
KAROTTEN-CREMESUPPE 

PANIERTES BRÄTSCHNITZEL 
POMMES FRITES 

BROCCOLI 
APFELJALOUSIEN 

MARINIERTER BRATKÄSE 
BASMATIREIS 

SALAT 

Freitag 
GEMÜSESUPPE 

POCHIERTES ZANDERFILET* 
GRÜNE NUDELN 

FENCHEL 
FRUCHTSALAT 

TOFUWÜRFEL AN 
PIKANTER CURRYSAUCE 

GRÜNE NUDELN 
FENCHEL 

Samstag GRIESSSUPPE 
PASTETLI 

MIT FLEISCH-CHAMPIGNONS-FÜLLUNG 
ERBSEN UND KAROTTEN 

BLATTSALAT 
MUFFINS 

 

Sonntag 
SÜSSKARTOFFEL-KOKOSSUPPE 

GESPICKTER RINDSBRATEN 
SPÄTZLI 
BOHNEN 

CARAMELCHÖPFLI 

 

 

Wir verwenden grundsätzlich Schweizer Fleisch. Alle Brote und Gebäcke wurden in der Schweiz produziert.  Ausnahmen werden dekla-
riert. Gerne geben wir Ihnen detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. *Zander/Polen 

 


