
 

 Mittagessen Restaurant  
 

Vom 14. bis 20. Juli 2025 Änderungen vorbehalten 
 

Woche 29 Wochenhit 

Montag 
bis 

Freitag 

POULET-CORDON-BLEU MIT ZITRONE 
POMMES FRITES 

BLATTSALAT 

 Menü I Menü II 

Montag 
GEMÜSESUPPE 
RINDSRAGOUT 

KARTOFFELSTOCK 
BROCCOLI 

PASSIONSFRUCHTCREME 

TORTELLINI 
AN STEINPILZSAUCE 

BROCCOLI  

Dienstag 
SUPPE PFLANZERART 

POULETBRUST AN PFEFFERSAUCE 
SPIRALEN 
BOHNEN 

SCHOKOLADENMUFFIN 

ROTES THAI CURRY  
MIT TOFU UND GEMÜSE 

SPIRALEN 
SALAT 

Mittwoch KARTOFFELSUPPE 
BLÄTTERTEIGPASTETLI 

MIT FLEISCH-CHAMPIGNONS-FÜLLUNG 
ERBSEN UND KAROTTEN 

SALAT 
PRALINECREME 

KNUSPRIGE QUORNNUGGETS 
MIT KNOBLAUCHSAUCE  
SÜSSKARTOFFEL-FRIES 

SALAT 

Donnerstag 
HAFERSUPPE 

BRATWURST MIT ZWIEBELSAUCE 
RÖSTIGALETTEN 

BLUMENKOHL 
APRIKOSENSORBET IM BECHER 

VEGI HACKBÄLLCHEN 
AN EINER PAPRIKASAUCE 

RÖSTIGALETTEN 
BLUMENKOHL 

Freitag GEMÜSESUPPE 
GEBRATENES ZANDERFILET* 

AN SENF-SAHNESAUCE 
FEINE NÜDELI 

SPINAT 
CREMECORNET 

GRILLKÄSE MIT PREISELBEERDIP 
FEINE NÜDELI 

SPINAT 

Samstag KRAUTSTIELCREMESUPPE 
SCHWEINSGESCHNETZELTES  

AN CALVADOSSAUCE  
PILAW REIS 
ZUCCHETTI 

FRISCHE HIMBEEREN MIT RAHM 

 

Sonntag 
TOMATENCREMESUPPE 

RINDSBRATEN 
KROKETTEN 

KEFEN 
SCHWARZWÄLDERTORTE 

 

 

Wir verwenden grundsätzlich Schweizer Fleisch. Alle Brote und Gebäcke wurden in der Schweiz produziert.  Ausnahmen werden dekla-
riert. Gerne geben wir Ihnen detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. *Zander/Polen  

 

 

 


