
 

 Mittagessen Restaurant  

 

Vom 03. bis 09. November 2025 Änderungen vorbehalten 
 

Woche 45 Wochenhit 

Montag 
bis 

Freitag 

POULET-UNTERSCHENKEL 
GLASIERT MIT BARBECUESAUCE 

COUNTRY FRIES 
NÜSSLERSALAT MIT EI UND CROUTONS 

 Menü I Menü II 

Montag 
GEMÜSECREMESUPPE 

POULETBRUST AN CURRYSAUCE 
BASMATIREIS 
ROMANESCO  

CREME-CORNET 

KÄSEKUCHEN 
DAZU EIN SALATTELLER 

Dienstag 
KARTOFFEL-LAUCHSUPPE 

RINDFLEISCHVOGEL 
SPÄTZLI 

BLUMENKOHL MIT BRÖSEL 
FLAMMERI MIT FRUCHTSAUCE 

ORIENTALISCHE GEMÜSEPFANNE 
MIT KICHERERBSEN UND FRISCHEM  

KORIANDER 
IM COUSCOUS RING 

BLATTSALAT 

Mittwoch 
SUPPE AUS GARTENERBSEN 

SCHWEINSGULASCH 
KÜRBIS-KARTOFFELPÜREE 

ROTKRAUT 
ZWETSCHGEN-STREUSELKUCHEN  

TOFU-SCHNITZEL AN JÄGERSAUCE 
KÜRBIS-KARTOFFELPÜREE 

ROTKRAUT 

Donnerstag 
SELLERIE-SAFRANSUPPE 
KALBSGESCHNETZELTES  

NUDELN 
RÜEBLI 

BANANEN-KIWI-SALAT 

ZWEIERLEI GEFÜLLTES GEMÜSE 
(PAPRIKA MIT EBLY 

ZUCCHETTI MIT FETA) 
DAZU EIN KNOBLAUCHBROT 

Freitag 
GEMÜSESUPPE 

FISCHSTÄBLI* MIT KRÄUTERMAYONNAISE 
DAMPFKARTOFFELN 

RAHMSPINAT 
 SÜSSMOSTCREME 

VEGI-CHEESBURGER  
MIT ANDALUSISCHER SAUCE 

COUNTRY FRIES 
BLATTSALAT 

Samstag 
GERSTENSUPPE 

GESCHMORTE SCHWEINSHAXEN 
POLENTA 

GEDÄMPFTE TOMATEN 
HASELNUSSCAKE 

 

Sonntag 
WALDPILZ-CREMESUPPE 

PANIERTES SCHWEINSSCHNITZEL 
POMMES FRITES 

BOHNENBÜNDEL MIT SPECK 
JOGHURT-BIRNENSCHNITTE 

 

 

Wir verwenden grundsätzlich Schweizer Fleisch. Alle Brote und Gebäcke wurden in der Schweiz produziert.  Ausnahmen werden dekla-
riert. Gerne geben wir Ihnen detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. *Fisch/Deutschland 

 

 

 


