
 

 Mittagessen Restaurant  

 

Vom 16. bis 22. Februar 2026 Änderungen vorbehalten 
 

Woche 8 Wochenhit 

Montag 
bis 

Freitag 

POULET-UNTERSCHENKEL 
AUS DEM OFEN 

DAZU GNOCCHI IN TOMATENSAUCE 
GRÜNER SALAT 

 Menü I Menü II 

Montag 
GEMÜSESUPPE 

RINDSRAGOUT TIROLER ART 
KARTOFFELSTOCK 

ROMANESCO 
SCHOKOLADENCREME 

BÜNDNER CAPUNS 
VEGETARISCHE ART 

MIT KÄSE GRATINIERT 
GRÜNER SALAT 

Dienstag FLEISCHSUPPE MIT FLÄDLI 
BERNER PLATTE 

MIT RIPPLI, WURST UND SIEDFLEISCH 
SALZKARTOFFELN 

DÖRRBOHNEN 
MERINGUES MIT RAHM 

PIZZA  
MIT TOMATEN, MOZZARELLA,  

CHAMPIGNONS UND 
ROTEN ZWIEBELN 

SALATTELLER 

Mittwoch 

RANDENSUPPE MIT SAUERRAHM 
SPAGHETTI BOLOGNESE 

SALATTELLER 
CREME-CORNET 

BUNTES OFENGEMÜSE GEMISCHT  
MIT SÜSSKARTOFFELN 

DAZU EIN POCHIERTES EI 
SALAT 

Donnerstag GERÖSTETE SELLERIESUPPE 
PARISERSCHNITZEL  

SCHWEINSSCHNITZEL IN EI-PANADE 

SAFRANRISOTTO 
LAUCHGEMÜSE 

MARINIERTE ORANGEN 

KICHERERBSEN EINTOPF 
DAZU KNOBLAUCHBROT 

GRÜNER SALAT 

Freitag 
GEMÜSECREMESUPPE 

FISCHKNUSPERLI* MIT TARTARSAUCE 
POMMES FRITES 

RATATOUILLE 
FLAMMERI MIT HEIDELBEEREN 

VEGISCHNITZEL 
POMMES FRITES 

RATATOUILLE 

Samstag 
KARTOFFELSUPPE MIT SCHNITTLAUCH 

POULETRAGOUT  
SAFRANNÜDELI 

GRATINIERTER FENCHEL 
BROWNIES 

 

Sonntag STEINPILZSUPPE 
SCHWEINSHALSBRATEN  

AN KRÄFTIGER PORTWEINSAUCE 
SPÄTZLI 

ROTKRAUT 
BAILEYSTORTE 

 

 

Wir verwenden grundsätzlich Schweizer Fleisch. Alle Brote und Gebäcke wurden in der Schweiz produziert.  Ausnahmen werden dekla-
riert. Gerne geben wir Ihnen detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. *Fisch/Deutschland 

 

 

 


