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Mittagessen Restaurant S

Vom 23. bis 29. Marz 2026 Anderungen vorbehalten

Woche 13 Wochenhit
HAWAII SCHNITZEL ]
Montag MIT ANANAS, SCHINKEN UND RACLETTEKASE
bis UBERBACKEN
Freitag DAZU TOMATENNUDELN
SALAT VOM BUFFET
Menii | Menii Il
Montag GEMUSECREMESUPPE
POULETGESCHNETZELTES CREMIGE ZITRONENPASTA
AN ESTRAGON-RAHMSAUCE MIT ZUCCHINISTREIFEN UND
GEMUSE-SAFRANREIS CHERRYTOMATEN
RANDENSALAT BLATTSALAT
SCHMELZBROTLI
Dienstag SELLERIE-APFELSUPPE QUORNSTREIFEN
KALBSBRATWURS(_‘jI’ g: ZWIEBELSAUCE AN PFEFFERSAUCE
" ROSTI
PEPERONI GEMUSE N
GEBRANNTE CREME PEPERONI GEMUSE
Mittwoch GURKENSUPPE
RINDSRAGOUT TOFU-SPIESSLI
AN KRAFTIGER PORTWEINSAUCE MIT SUSS-SAUERSAUCE
HORNLI GEMUSE-COUSCOUS
ROMANESCO ROMANESCO
DONUTS
Donnerstag MINESTRONE MIT FIDELI
GEMISCHTER HACKBRATEN BUNTER SALATTELLER
KROKETTEN MIT PANIERTEN MOZZARELLASTICKS
BLUMENKOHL MIT BUTTERBROSEL OLIVENBROTLI
WALDBEEREN-QUARKCREME
Freitag GEMUSESUPPE
SPAGHETTI KUTTELN AN TOMATENSAUCE
MIT GEMUSESUGO KARTOFFELSTOCK
GRUNER SALAT BLATTSPINAT
STUDENTENSCHNITTE
Samstag
MAISCREMESUPPE
SCHWEINSGESCHNETZELTES
SAVOYER KARTOFFELN
BOHNENBUNDEL MIT SPECK
FRUCHTSALAT
Sonntag PASTINAKEN-CREMESUPPE
PASTETLI )
MIT FLEISCH-CHAMPIGNONSFULLUNG
ERBSEN UND KAROTTEN
POMMES FRITES
ANANASTORTE

Wir verwenden grundsitzlich Schweizer Fleisch. Alle Brote und Gebéacke wurden in der Schweiz produziert. Ausnahmen werden dekla-
riert. Gerne geben wir lhnen detaillierte Informationen iliber mégliche Allergene in den einzelnen Gerichten.




