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Mittagessen Restaurant S

Vom 15. bis 21. Juni 2026 Anderungen vorbehalten

Woche 25 Wochenhit
Montag PANIERTES SCHNITZEL
bis POMMES FRITES
Freitag TAGESGEMUSE
Menii | Menii Il
Montag GEMUSECREMESUPPE
SCHWEINSSCHNITZEL GRIECHISCHER SALAT
AN CAFE DE PARIS SAUCE AUF GRUNEM SALATBEET
TEIGWAREN DAZU
PFALZERRUEBLI KNUSPRIGES KNOBLAUCHBROT
FRISCHE APRIKOSEN
Dienstag G'IE_RASMT,\':(':ISGL:;TPE QUORNSCHNITZEL
LYONER-KARTOFFELN AN MORCHELSAUCE
e LYONER-KARTOFFELN
RATATOUILLE MIT ZWIEBELN
OB I AE RATATOUILLE
Mittwoch
BROT-LAUCHSUPPE TOFUSPIESSLI
HORNLI UND GEHACKTES SUSS-SAUER SAUCE
KOPFSALAT BUNTES GEMUSE-EBLY
CARAMELCREME KOPFSALAT
Donnerstag KAROTTENSUPPE CANNELLONI
R A PO A MIT TOMATEN-RAHMSAUCE
R OHLRABEN UBERBACKEN
KIRSCHEN-JOGHURT-DESSERT BUNTER BLATTSALAT
Freitag ..
ngagaggifgggsgﬁthE FISCHFILET* UBERBACKEN
AT MIT EINER KRAUTERKRUSTE
AT DAMPFKARTOEFELN
et BLATTSPINAT
Samstag MAISCREMESUPPE
POULETBRUST
AN CREMIGER CHAMPIGNONSAUCE
WILDREIS
BROCCOLI
MELONENSCHNITZE
Sonntag TOMATENCREMESUPPE
SCHWEINSHALSBRATEN
AN THYMIANJUS
FRISCHE OFENKARTOFFELN
ZUCCHETTI
MERINGUE MIT RAHM

Wir verwenden grundsitzlich Schweizer Fleisch. Alle Brote und Gebéacke wurden in der Schweiz produziert. Ausnahmen werden dekla-
riert. Gerne geben wir lhnen detaillierte Informationen iliber moégliche Allergene in den einzelnen Gerichten.*Fisch/ Nord- Ost Pazifik




