
 

 Mittagessen Restaurant  

 

Vom 15. bis 21. Juni 2026 Änderungen vorbehalten 
 

Woche 25 Wochenhit 

Montag 
bis 

Freitag 

PANIERTES SCHNITZEL 
POMMES FRITES 
TAGESGEMÜSE 

 Menü I Menü II 

Montag GEMÜSECREMESUPPE 
SCHWEINSSCHNITZEL  

AN CAFÉ DE PARIS SAUCE 
TEIGWAREN 

PFÄLZERRÜEBLI 
FRISCHE APRIKOSEN 

GRIECHISCHER SALAT 
AUF GRÜNEM SALATBEET 

DAZU 
KNUSPRIGES KNOBLAUCHBROT 

Dienstag GERSTENSUPPE  
LAMMGIGOT  

LYONER-KARTOFFELN  
MIT ZWIEBELN 
RATATOUILLE  
RÜEBLICAKE 

QUORNSCHNITZEL 
AN MORCHELSAUCE 

LYONER-KARTOFFELN  
MIT ZWIEBELN 
RATATOUILLE  

Mittwoch 

BROT-LAUCHSUPPE 
HÖRNLI UND GEHACKTES 

KOPFSALAT 
CARAMELCREME 

TOFUSPIESSLI 
SÜSS-SAUER SAUCE 

BUNTES GEMÜSE-EBLY 
KOPFSALAT 

Donnerstag 
KAROTTENSUPPE 

RINDSGESCHNETZELTES 
BRAMATA-POLENTA 

KOHLRABEN 
KIRSCHEN-JOGHURT-DESSERT 

CANNELLONI  
MIT TOMATEN-RAHMSAUCE  

ÜBERBACKEN 
BUNTER BLATTSALAT 

Freitag 
GEBUNDENE GEMÜSESUPPE 

CAMEMBERT PROVENCAL  
DAMPFKARTOFFELN 

BLATTSPINAT 
MANDELZOPF 

FISCHFILET* ÜBERBACKEN 
MIT EINER KRÄUTERKRUSTE 

DAMPFKARTOFFELN 
BLATTSPINAT 

Samstag MAISCREMESUPPE 
POULETBRUST 

AN CREMIGER CHAMPIGNONSAUCE 
WILDREIS 
BROCCOLI 

MELONENSCHNITZE 

 

Sonntag TOMATENCREMESUPPE 
SCHWEINSHALSBRATEN 

AN THYMIANJUS 
FRISCHE OFENKARTOFFELN 

ZUCCHETTI 
MERINGUE MIT RAHM 

 

 

Wir verwenden grundsätzlich Schweizer Fleisch. Alle Brote und Gebäcke wurden in der Schweiz produziert.  Ausnahmen werden dekla-
riert. Gerne geben wir Ihnen detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten.*Fisch/ Nord- Ost Pazifik 

 

 

 


