
 

 Mittagessen Restaurant  

 

Vom 17. bis 23. August 2026 Änderungen vorbehalten 
 

Woche 34 Wochenhit 

Montag 
bis 

Freitag 

FLEISCHKÄSE 
MIT SÜSSEM SENF 

DAZU KARTOFFELSALAT UND BROT 

 Menü I Menü II 

Montag 
GEMÜSESUPPE 

POULET CORDON BLEU 
POMMES FRITES 

KOHLRABEN 
SÜSSMOSTCREME 

OMELETTE 
MIT GEMÜSEFÜLLUNG 

DAZU EIN SALATTELLER 

Dienstag 
TOMATENCREMESUPPE 

GESCHMORTER FLEISCHVOGEL  
TEIGWAREN 
KAROTTEN 

MARMORCAKE 

KICHERERBSEN-STROGANOFF 
KURKUMA COUSCOUS 

GRÜNER SALAT 

Mittwoch LINSENSUPPE 
SCHWEINSSCHNITZEL  

MIT ROHSCHINKEN UND SALBEI 
SAFRANRISOTTO 

BLUMENKOHL-MIMOSA 
SCHMELZBRÖTLI 

PEPERONI GEFÜLLT MIT QUORN 
IN TOMATENSAUCE GESCHMORT 

SAFRANRISOTTO 
BLATTSALAT 

Donnerstag 

SUPPE BAUERNART 
SPAGHETTI CARBONARA 

KOPFSALAT 
SCHOKOLADENCREME 

TOFUSPIESSLI  
DAZU 

FRISCHES OFENGEMÜSE 

Freitag GEMÜSECREMESUPPE 
FISCHKNUSPERLI* 

TARTARSAUCE 
GEDÄMPFTE KRÄUTER-KARTOFFELN 

RAHMSPINAT 
FRUCHTSALAT 

PANIERTE MOZZARELLASTICKS 
GEDÄMPFTE KRÄUTER-KARTOFFELN 

RAHMSPINAT 

Samstag 
HAFERSUPPE 

RINDSRAGOUT 
SPÄTZLI 

WEISSKABIS 
HEIDELBEEREN MIT RAHM 

 

Sonntag 
SELLERIE-APFELSUPPE 

KALBSGESCHNETZELTES ZÜRCHER ART 
POMMES WILLIAMS 

FRISCHES MARKTGEMÜSE 
CREME CORNET 

 

 

Wir verwenden grundsätzlich Schweizer Fleisch. Alle Brote und Gebäcke wurden in der Schweiz produziert.  Ausnahmen werden dekla-
riert. Gerne geben wir Ihnen detaillierte Informationen über mögliche Allergene in den einzelnen Gerichten. *Fisch/ Polen 

 

 

 


