Mittagessen Restaurant

Vom 26. Oktober bis 1. November 2026

Z Park

Anderungen vorbehalten

Woche 44 Wochenhit
M%’i‘;ag GEHACKTES UND HORNLI
Freitag APFELMUS ODER SALAT
Menii | Menii Il
Montag .
GEMUSESUPPE VEGI-HACKBALLCHEN
UNGARISCHES GULASCH AN SENFSAUCE
GROBE BRAMATA-POLENTA SUSSKARTOFEEL PUREE
ROSENKOHL ROSENKOHL
PRALINENCREME
Dlenstag WIRSING-CREMESUPPE )
KALBSBRATWURST AN ZWIEBELSAUCE GEMUSETELLER
ROSTIGALETTEN DAZU FOLIENKARTOFFELN
DAZU EIN BUNTER SALAT MIT SAUERRAHM
GEBACK
Mittwoch HAFERSUPPE
SCHWEINSSCHNITZEL GEBRATENES QUORNSCHNITZEL
MIT ROHSCHINKEN UND SALBEI
SAFRANRISOTTO
SAFRANRISOTTO CAROTTEN
KAROTTEN
FRUCHTSALAT
Donnerstag PASTINAKEN-CREMESUPPE
PENNE-CINQUE-PI
(SAUCE AUS TOMATEN, PFEFFER, KUTTE('A":Q'%FTI:%TQ%Q&AUCE
PETERSILIE, RAHM UND PARMESAN) S PFELSCHNITZL]
DAZU EIN SALATTELLER
VANILLECHOPFLI
Freflag GEMUSESUPPE )
POULETGESCHNETZELTES-STROGANOFF HERBSTLICHER GEMUSEQUICHE
POMMES FRITES MIT WURZIGEM KASEGUSS
ERBSEN AN WEISSER SAUCE DAZU EIN SALATTELLER
APRIKOSENSCHNITTE
Samstag BLUMENKOHL-CREMESUPPE
HAMBURGER AN PFEFFERSAUCE
TEIGWAREN
BROCCOLI
NUSSGIPFEL
Sonntag KURBISSUPPE MIT CURRY
BERNER TELLER
MIT SIEDFLEISCH, SPECK UND WURST
SALZKARTOFFELN
DORRBOHNEN
WEISSES SCHOKOLADENMOUSSE

Wir verwenden grundsitzlich Schweizer Fleisch. Alle Brote und Gebacke wurden in der Schweiz produziert. Ausnahmen werden dekla-
riert. Gerne geben wir lhnen detaillierte Informationen iliber mégliche Allergene in den einzelnen Gerichten.




