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Mittagessen Restaurant S

Vom 2. bis 8. November 2026 Anderungen vorbehalten

Woche 45 Wochenhit
Vot SCHINKENROLLEN GEFULLT MIT SAUERKRAUT
P UBERBACKEN MIT TOMATEN-RAHMSAUCE
Froits KARTOFFELPUREE
9 GRUNER SALAT
Menii | Menii Il
Montag GEMUSECREMESUPPE GEMUSERSSTI
POULETBRUST AN CURRYSAUCE
BASMATIREIS GARNIERT
MIT GEBRATENEN PILZEN
ROMANESCO DAZU HUTTENKASE
CREMECORNET
Dienstag ..
KARTOFFEL-LAUCHSUPPE ORIENTALISCHE GEMUSEPFANNE
RINDFLEISCHVOGEL MIT KICHERERBSEN UND FRISCHEM
SPATZLI KORIANDER
BLUMENKOHL MIT BROSEL IM COUSCOUS RING
FLAMMERI MIT FRUCHTSAUCE BLATTSALAT
Mittwoch SUPPE AUS GARTENERBSEN
SCHWEINSGULASCH JOFU-SCHNITZEL
A AN KRAFTIGER ROTWEINSAUCE
KARTOFFELPUREE A
KARTOFFELPUREE
ROTKRAUT ROTKRAUT
ZWETSCHGEN-STREUSELKUCHEN
Donnerstag
SELLERIE-SAFRANSUPPE ZWEIERLEI GEFULLTES GEMUSE
KALBSGESCHNETZELTES
NUDELN « PAPRIKA MIT EBLY
RS « ZUCCHETTI MIT FETA
BANANEN-KIWLSALAT DAZU EIN KNOBLAUCHBROT
Freitag GEMUSESUPPE
ZANDERKNUSPERLI KURBISLASAGNE
MIT TARTARSAUCE JRBIS|
MIT KASE UBERBACKEN
OFENKARTOFFELN DAZU EIN SALATTELLER
SALATTELLER
SUSSMOSTCREME
Samstag GERSTENSUPPE
GESCHMORTE SCHWEINSHAXEN
_ POLENTA
GEDAMPFTE TOMATEN
HASELNUSSCAKE
Sonntag WALDPILZ-CREMESUPPE
PANIERTES SCHWEINSSCHNITZEL
POMMES FRITES
BROCCOLI
JOGHURT-BIRNENSCHNITTE

Wir verwenden grundsitzlich Schweizer Fleisch. Alle Brote und Gebéacke wurden in der Schweiz produziert. Ausnahmen werden dekla-
riert. Gerne geben wir lhnen detaillierte Informationen iliber mégliche Allergene in den einzelnen Gerichten. *Fisch/Polen




