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Partnerschaft,
die Geschmack hat

Was im Jahr 2023 mit einem ersten Auftrag begann,
hat sich zu einer erfolgreichen und partnerschaftlichen
Zusammenarbeit entwickelt: fachwerk Promotion als
Vertriebspartner und Oliocasa als Produzent
hochwertiger italienischer Spezialitaten.

Den gemeinsamen Start bildeten Steinzeugflaschen,
gefullt mit feinstem Olivendl direkt von der Oliocasa.
Die Kombination aus hochwertigem Inhalt,
authentischer italienischer Herkunft und einer beson-
deren Verpackungsidee Uberzeugte und legte

den Grundstein flr eine Zusammenarbeit, die bis
heute stetig gewachsen ist.

Mit den ersten erfolgreichen Projekten entstand
schnell der Wunsch, das gemeinsame Angebot weiter
auszubauen. Aus einem einzelnen Produkt entwickelte
sich Schritt fur Schritt ein vielseitiges Portfolio an
hochwertigen Geschenkideen. Dabei steht nicht

nur das Produkt selbst im Mittelpunkt, sondern das
gesamte Erlebnis: Qualitat, Asthetik, Individualitat und
die besondere Verbindung zu Italien.

X fachwerk

fachwerk Promotion bringt dabei seine Erfahrung

und sein Gespur fur die BedUrfnisse anspruchsvol-

ler B2B-Kunden ein. Oliocasa steht fur authentische
Produkte, italienische Tradition und héchste Qualitat.
Gemeinsam entstehen so individuelle Kunden-
geschenke, die Wertschatzung ausdriicken und gleich-
zeitig eine Geschichte erzahlen.

Das gemeinsame Ziel ist klar: hochwertige B2B-Kun-
dengeschenke zu gestalten, die in Erinnerung bleiben
und das Feine und Authentische aus Italien in die
Schweiz zu bringen.

Was mit einer ersten Steinzeugflasche Olivendl
begann, ist heute eine gewachsene Partnerschaft mit
einer gemeinsamen Vision. Und die Geschichte

geht weiter.

Mit neuen Produkten, kreativen Ideen und dem
Anspruch, italienische Lebensfreude und Qualitat
immer wieder neu und stilvoll erlebbar zu machen.



Vowm Olivenhain in die Flasche

Seit Generationen kiimmert sich die Bauern um die Oliven-
baume, die unser Land schmucken. lhre Wurzeln graben sich
tief in den fruchtbaren Boden und ziehen Kraft aus der reichen
Erde und dem mediterranen Klima. Die Olivenbaume, von
denen einige schon seit Jahrhunderten stehen, zeugen vom
Lauf der Zeit. Ihre knorrigen Stdamme und ausladenden Zweige
dienen als stille Wachter unseres Erbes.

Die Reise unseres Olivendls beginnt in den griinen
Olivenhainen von Montemiletto, wo die Friichte unserer Arbeit
unter der warmen italienischen Sonne reifen.

Die Oliven werden auf dem Hohepunkt ihrer Reife sorgfaltig
von Hand gepflickt und mit grosstem Augenmerk auf

Qualitat und Geschmack ausgewahlt. So stellen wir sicher, dass
nur die besten Exemplare in die Presse gelangen.

Nach der Ernte werden die Oliven rasch zu unserer Steinmuhle
zur Kaltpressung transportiert. Hier trifft Tradition auf Innova-
tion in einem Prozess, der Uber Generationen hinweg unveran-
dert blieb. Die Oliven werden schonend zerkleinert, wodurch
ihre wertvollen Ole auf eine Weise freigesetzt werden, die

ihre natdrliche Essenz und Reinheit bewahrt. Die Methode der
Steinkaltpressung ist eine altehrwirdige Technik, die Uber die
Jahrhunderte weitergegeben wurde. Damit stellen wir sicher,
dass unser Olivendl seinen unvergleichlichen Geschmack und
seine ernahrungsphysiologischen Vorteile behalt.

100 Z reines extra
vergine Olivenol

Auf dem Familienbauerhof Petrillo ist Qualitat mehr als ein
Versprechen — Qualitat ist ein Vermachtnis. Wir sind stolz
darauf, nur 100 % reines extra vergine Olivendl anzubieten. So
kommt es unverfalscht und kompromisslos direkt von unseren
Olivenhainen auf deinen Tisch. Unser Olivendl zeichnet sich
durch Authentizitat aus, ein Beweis fur die zeitlose Tradition,
die seine Entstehung gepragt haben.

Von unserer Familie
Zu deiner:

Als Verwalter des Olivenanbau-Erbes von Montemiletto fihlen
wir uns geehrt, unsere Leidenschaft und Hingabe mit dir

zu teilen. Wir laden dich ein, mit jeder Flasche Olivendl, die
besten Aromen von ltalien zu erleben. Ein aussergewdhnlicher
Geschmack von Geschichte und Tradition, der Uber die

Zeit hinausgeht.

In einer Welt fliichtiger Modeerscheinungen und schnelllebi-
ger Trends ist unser Olivendl ein Leuchtfeuer der Kontinuitat.
Eine Erinnerung an die dauerhafte Kraft der Tradition und den
zeitlosen Reiz von Montemiletto. Von Familie zu Familie laden
wir dich herzlich ein, mit uns die Friichte unserer Arbeit zu
geniessen. Begleite uns auf einer Reise durch Generationen
von Geschmack, Tradition und einem reichen Erbe.



INHALT 500 ml hochwertiges Olivendl von Oliocasa
MINDESTBESTELLMENGE
DESIGN Logo wird von Kunde angeliefert oder gemass deinen
Wunschen durch fachwerk erstellt.
LIEFERZEIT 5-6 Wochen ab Druckfreigabe.
Kirzere Lieferzeiten auf Anfrage.
HALTBARKEIT ca. 24 Monate

Steinzeugflasche 500wl Set

Klrzere Lieferzeiten auf Anfrage.
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INHALT 200 ml hochwertiges Olivendl von Oliocasa
MINDESTBESTELLMENGE 50 Stlick
DESIGN Logo wird von Kunde angeliefert oder gemass deinen
Wunschen durch fachwerk erstellt.
LIEFERZEIT 5-6 Wochen ab Druckfreigabe.
Kirzere Lieferzeiten auf Anfrage.
HALTBARKEIT ca. 24 Monate

Steinzeugflasche 200wl Set

INHALT 200 ml hochwertiges Olivendl von Oliocasa
MINDESTBESTELLMENGE 50 Stick
DESIGN Logo wird von Kunde angeliefert oder gemass deinen
Wunschen durch fachwerk erstellt.
LIEFERZEIT 5-6 Wochen ab Druckfreigabe.
Klrzere Lieferzeiten auf Anfrage.

Steinzevgflasche 200wl

HALTBARKEIT ca. 24 Monate



INHALT 200 ml hochwertiges Olivendl von Oliocasa
MINDESTBESTELLMENGE 50 Stiick
DESIGN Logo wird von Kunde angeliefert oder gemass deinen
Wunschen durch fachwerk erstellt.
LIEFERZEIT 5-6 Wochen ab Druckfreigabe.
Kurzere Lieferzeiten auf Anfrage.
HALTBARKEIT ca. 24 Monate

Glasflasche 200wl Set

Glasflasche 200wl
CASSETTA

INHALT 200 ml hochwertiges Olivendl von Oliocasa
MINDESTBESTELLMENGE 50 Stick
DESIGN Logo wird von Kunde angeliefert oder gemass deinen
Woinschen durch fachwerk erstellt. <
LIEFERZEIT 5-6 Wochen ab Druckfreigabe. M
Kirzere Lieferzeiten auf Anfrage.
HALTBARKEIT ca. 24 Monate &
—
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CASA

Kontakt Oliocasa

+41 76 761 59 03
oliocasab5@gmail.com
Masseria Rosella
Dorfmatt 26

6244 Nebikon

fachwerk

Kontakt fachwerk Promotion

+41 41799 44 44
promotion@fachwerkag.ch
fachwerk Kommunikation AG
Wassergrabe 6

6210 Sursee




