
Entrées à partager

Salade de doucette de Môtier
Œuf de Saint-Aubin | Lard | Graines caramélisées 

 
Chicorée rouge snackée 

Figues | Croustillant de châtaignes
 

Butternut rôtie
Chèvre frais | Noisettes de la ferme Budeire grillées

Vinaigrette au miel du Vully
 

Carpaccio de betteraves multicolores de la ferme Blaser à Salavaux
Burrata | Huile de noix de Donatyre | Balsamique Casa di Mattoni à Sugiez

 
Ceviche de la pêche du jour de Pierre Schaer

Agrumes | Pickles d’oignons rouge
 

Tartare de veau “Carne Cruda” 
 

Gravlax de saumon Suisse
Granny Smith | Aneth | Absinthe

 
 Plats à partager

Bœuf Bourguignon au pinot noir du Vully
Mousseline d’agria au thym | Légumes fondants

 
Rack de sanglier

Pommes de terre grenailles | Légumes du village | Sauce aux morilles
 

Loup de mer entier grillé au four
Légumes de saison au thym et citron 

 
Desserts à partager

Tiramisu du moment 
Riz au lait du Vully 

Crumble de poire du Jardin

Chef’s Menu
Surprenez vos sens avec un mélange des plats signatures du Chef Geoffrey.


