helle s

SALADE D’ENDIVES
VINAIGRETTE AU MIEL I CHEVRE FRAIS I NOIX DE DONATYRE

CARPACCIO DE SAINT-JACQUES
SAUCE CHIMICHURRI I GEL CITRON

LENTILLES BELUGA AUX PETITS LEGUMES
SAUCE MEURETTE I PAPRIKA FUME

—

FILET DE BAR JUSTE SNACKE A LA PLANCHA
CREMEUX DE CELERII NOISETTES I CHOU KALE

X

MAGRET DE CANARD POUR DEUX
DECLINAISON DE BETTERAVES I GASTRIQUE AUX AGRUMES

—

SABLE BRETON
CREME DE CITRON I MERINGUE CROUSTILLANTE

-

CHF 98.-



helle s

ENDIVIENSALAT
HONIG-VINAIGRETTE I FRISCHER ZIEGENKASE
WALNUSSE AUS DONATYRE

JAKOBSMUSCHEL-CARPACCIO
CHIMICHURRI-SAUCE I ZITRONENGEL

BELUGA-LINSEN MIT KLEINEM GEMUSE
MEURETTE-SAUCE I GERAUCHERTES PAPRIKAPULVER

—

WOLFSBARSCHFILET A LA PLANCHA
SELLERIECREME I HASELNUSSE I GRUNKOHL

X

ENTENBRUST FUR ZWEI
VARIATION VON DER RANDE I ZITRUS

X

SABLE BRETON
ZITRONENCREME I KNUSPRIGE MERINGUE

X

CHF 98.-



