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DELTALOUNGE & BAR



HERZLICH WILLKOMMEN
IN DER DELTALOUNGE & BAR

Unsere Bar ist ein Ort zum Geniessen und Abschalten, an
dem Sie den Tag entweder einlduten oder entspannt aus-
klingen lassen kdnnen. Unsere breitgefécherte Barkarte bie-
tet fUr jeden Geschmack und Anlass das passende Getrdnk.

Sie finden neben ausgewdhlten Klassikern auch aktuelle
Trendgetrdnke und Cocktails. Sie mdchten etwas Ausserge-
wohnliches probieren? Dann lassen Sie sich von den origi-
nellen Eigenkreationen unseres Bar-Teams begeistern.

Im 3. Obergeschoss befindet sich unser Fumoir und die
Dachterrasse. Dort bieten wir eine Auswahl von Zigarren in
gemitlichem Ambiente mit Blick auf die Berge und den
Thunersee. Unser Bar-Team ber&t Sie gerne.

The Deltalounge & Bar is a resort of enjoyment. Here you
can start your day or relax the evening. With the range of
our bar menu, we are offering the perfect drink for every-
one’s gusto as well as for every occasion.

You will find selected classics as well as current popular
drinks and cocktails. Would you like to try something ex-
traordinary? Let yourself get excited with outstanding sig-
nature creations of our bar team.

If you like to enjoy a cigar, you are always welcome to visit
our exclusive smoking lounge on the third floor. We are look-
ing forward to advising you.



SPRITZIGES

Lillet Shy Berry

Lillet Blanc | Sparkling Raspberry & Rhubarb | Beeren

Limoncello Spritz

Prosecco | Limoncello | Zitronensaft | Soda

Lillet Vive

Lillet Blanc | Tonic | Gurke | Minze

Campari Milano

Prosecco | Campari | Cranberrysaft

Aperol Spritz

Prosecco | Aperol | Soda

Hugo

Prosecco | Holunderblite | Soda

Porto Tonic

Weisser Portwein | Tonic

ALKOHOLFREIE SPRITZ

French Kiss

Volée Apéritif Naturel | Sparkling Pink Grapefruit

Alkoholireier Orangen Spritz

Orange | Soda | Limette

DELTAPARK SPECIALS

Cocktails und Mocktails sind erhdltlich ab 16:00 Uhr

IDON'T CARE, I'M ON VACATION

Deux Freres Gin | Granatapfel | Limette | Beeren | Soda

Fur weitere Special Drinks fragen Sie unsere Barmitarbeiter.
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CLASSICS
Cocktails und Mocktails sind erhaltlich ab 16:00 Uhr

Negroni

Gin | Campari | Roter Wermut

Negroni Sbagliato

Campari | Roter Wermut | Prosecco

Americano

Campari | Roter Wermut | Soda

Manhattan

Rye Whiskey | Punt e Mes | Angostura Bitter

Old Fashioned

Bourbon oder Rye Whiskey | Zucker | Soda | Angostura Bitter

Cosmopolitan

Vodka | Cointreau | Limettensaft | Cranberrysaft

Dry Martini
Gin | Trockener Wermut

Vodka Martini

Vodka | Trockener Wermut

SOURS

Cocktails und Mocktails sind erhaltlich ab 16:00 Uhr

Whiskey Sour

Bourbon | Zitronensaft | Zuckersirup

Amaretto Sour

Amaretto | Zitronensaft | Orangensaft

Pisco Sour

Pisco | Limettensaft | Zuckersirup

Caipirinha

Cachaca | Limettensaft | Rohrzucker

Daiquiri

Weisser Rum | Limettensaft | Zuckersirup
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LONG STORY SHORT
Cocktails und Mocktails sind erhdaltlich ab 16:00 Uhr

Pimm s Cup

Pimm™ s Nr. 1| Ginger Ale

Moscow Mule

Vodka | Limettensaft | Ginger Beer

London Mule

Gin | Limettensaft | Ginger Beer

Mojito

Weisser Rum | Minze | Limettensaft | Rohrzucker | Soda

Dark 'n Stormy

Dunkler Rum | Ginger Beer | Limettensaft

MOCKTAILS

Cocktails und Mocktails sind erhaltlich ab 16:00 Uhr

Tropical Delta

Maracujasaft | Ananassaft | Zitronensaft | Mangosirup

Bitter Sweet Symphonie

Orangensaft | Ananassaft | Zitronensaft | Sanbitter
Granatapfelsirup | Soda

Nogroni

Alkoholfreier Gin | Isotta Senza | Sanbitter

Gingerjto

Ginger Ale | Limettensaft | Rohrzucker | Minze

Alkohollreier Gin Tonic

Alkoholfreier Gin | Tonic
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SCHAUMWEIN

Prosecco Brut

Glera
Botter - IT

Perrier Jouét Grand Brut
Pinot Noir | Pinot Meunier | Chardonnay
Perrier Jouét — FR

WEISSWEIN

Esprit

Viognier | Riesling-Sylvaner
Rebbaugenossenschaft Spiez — CH

Mon Blanc

10 cl

8.50

14.50

10 cl

10.50

10.50

Amigne | Pinot Blanc | Paien | Altesse | Humagne Blanc

Niklaus Wittwer Wallis — CH

Chablis 1¢ Cru 14.50
Chardonnay
Domaine Louis Latour— FR
ROSE

10 cl
Spiezer Rosé 10.50

Pinot Noir, Mara
Rebbaugenossenschaft Spiez - CH

75 cl

75 cl
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ROTWEIN

10 cl
Himmelsleiter 14
Merlot | Cabernet Jura
Rebbaugenossenschaft Spiez — CH
In Excelsis Rouge 12.50

Syrah | Cabernet Sauvignon | Cabernet Franc | Galotta
Domaine du Montet — CH

Il Nero di Casanova 10

Sangiovese
Tenuta La Spinetta — IT

Demuerte Deluxe 12.50
Monastrell | Syrah | Petit Verdot
WineryOn Bodegas - ES

75 cl

70



BIER VOM FASS

2.5 d1
Gurten Lager 5.30
Panaché 5.30
BIER IN DER FLASCHE

3.3 d1
Biregold 6
Simmentaler Miirzen 8.50
Simmentaler Mountain Pale Ale 8.50
Simmentaler Red Ale 8.50
Simmentaler alkoholirei 8.50
Valaisanne alkohollrei 0.80

Schneider Weisse

Schneider Weisse alkohollrei

4 dl

6.90

6.90



MINERALWASSER

4 dl
Arkina blau 6.80
Rhiziinser griin 6.80
SOFTGETRANKE

2 dl
Coca Cola | Coca Cola Zero
Sinalco
Elmer Citro
Ramseier Apfelschorle
Rivella rot | Rivella blau
Fuse Tea
Hausgemachter Eistee 7
Fever Tree Tonic Water o
Fever Tree Bitter Lemon 0
Fever Tree Ginger Ale 6
Fever Tree Ginger Beer o
Fever Tree Sparkling Pink Grapefruit 6
Red Bull (25¢l) 8
Sanbitter (10cl) 550

9.90

9.90



SAFTE

2 dl
Michel Orangensaft 550
Michel Tomatensaft 6
Cranberrysalft
Apfelsaft
Ananassaft
Maracujasaft

TEE

Ronnefeldt Tee (diverse Sorten)

KAFFEE & MILCHGETRANKE

Kaffee Creme | Espresso

Doppelter Espresso

Cappuccino

Milchkalflee

Latte Macchiato

Chai Latte

Warme oder kalte Schokolade

Warme oder kalte Ovomaltine

0.70
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KALTER KAFFEE

Frozen Cappuccino 8

Iced Chai Latte 8.50

KAFFEE MIT ALKOHOL

Irish Colfee 14
Irish Whiskey | Kaffee | Brauner Zucker | Rahm




APERITIFS & BITTER

Vol % 4 cl
Aperol 11 9
Campari 23 9
Cynar 16.5 9
Martini Riserva Speciale Ambrato 15 9
Martini Riserva Speciale Rubino 15 9
Noilly Prat extra dry 18 9
Lillet Blanc 17 9
Pernod 40 10
Appenzeller Alpenbitter 29 9
Ramazzotti 30 9
Jigermeister 35 9
Averna 29 9

ALKOHOLFREIE APERITIFS

Vol % 4 cl

Volée Apéritif Naturel 0 9

Jsotta Senza 0 9




PORT & SHERRY

Vol %
Sandeman White Port 20
Taylor’s 10 years Tawny 20
Taylor’s 20 years Tawny 20
Quinta de la Rosa Tawny 20 years 19.5
Tio Pepe extra dry 18.5
CALVADOS

Vol %
Chateau du Breuil 15 ans 40
COGNAC & BRANDY

Vol %
RémyMartin1738 ACRoyal 40
Courvoisier VSOP 40
Cardenal Mendoza 40
Vecchia Romagna EtichettaNera 40
Carlos I Imperial XO 40
Hennessy XO 40
EAU DE VIE

Vol %

Kirsch Dettling Superieur Vieux |

5 cl
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10.50
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2 cl
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2 cl



GRAPPA

Vol %

Grappa di Brunello 43
Grappa di Nebbiolo 43
Grappa le Giare Amarone 41
Grappa Nonino Riserva8years 43
Grappa Berta Tre Soli Tre 43
LIKORE

Vol %
Kahlua 20
Sambuca Molinari 40
Limoncello 25
Cointreau 40
Amaretto Disaronno 28
Baileys 17
Drambuie 40
Grand Marnier 40

cl
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GIN

Bombay Sapphire

England

Tanqueray No. Ten

England
Hendrick’s

Vol %

40

43

414

Schottland

Monkey 47

47

Deutschland

Gin Mare

2.7

Spanien

Matte Dry Gin

Schweiz

Deux Fréres

43

Schweiz

VODKA

Stolichnaya

Vol %

40

Lettland

Grey Goose

40

Frankreich

Belvédére

40

Polen

Jede Spirituose servieren wir gerne als Longdrink

(+CHF 3.50)

cl
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TEQUILA & MEZCAL

Vol % 4 cl
Jose Cuervo Especial Silver 38 12
Mezcal San Cosme 40 14

Jose Cuervo Reposado Especial 35 12



RUM

Vol %
Havana Club 3 years 40
Kuba
Havana Club 7 years 40
Kuba
Planteray XO 20" Anniversary 40
Barbados
Pyrat XO 40
Antillen
Pacto Navio 40
Kuba
Ron Zacapa 23 years 40
Guatemala
ElDorado 15 years 13
Guyana
Flor de Caiia 18 years 40
Nicaragua
Opthimus 25 years 38
Dominikanische Republik
Rhum Clément 40
Martinique
RonZacapa XO 40

Guatemala

cl
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SINGLE MALT SCOTCH

Vol % 4 cl
Glenmorangie 14 years 460 20
Highlands
Oban 14 years 40 19
Highlands
Glenfiddich 18 years 13 24
Highlands
Glenlivet 12 years 40 18
Speyside
Cragganmore Distillers Edition 40 18
Speyside
Glendronach 12 years 143 18
Speyside
Aberlour A’'Bunadh 60 20
Speyside
Caollla12 years 43 18
Islay
Bunnahabhain Toiteach a Dha 48 19
Islay
Lagavulin 16 years 43 20
Islay
Bowmore 18 years 43 25
Islay
Highland Park 12 years 40 18

Orkney



BLENDED SCOTCH

Vol % 4 cl
Johnnie Walker Black Label 40 14
Johnnie Walker Blue Label 40 34

SCHWEIZER SINGLE MALT

Vol % 4 cl
Johnett 8 years 44 20
IRISH WHISKEY

Vol % 4 cl
Tullamore Dew 40 12
Jameson 40 12

AMERICAN & CANADIAN WHISKEY

vol % 4 cl
Four Roses 40 12
Jack Daniels Tennessee Whiskey 40 13
Maker’s Mark Straight Bourbon 45 16
Rittenhouse Rye 50 18
Wild Turkey Rye 40.5 18

Canadian Club 40 12




/IGARREN
KUBA

Romeo y Julietta No. 1 21

Ring Durchmesser: 16mm
Lange:140mm
Rauchzeit: 45min
Aroma: mittelkraftig
Starke: mittelkraftig

Partagas Serie P No. 2 35
Ring Durchmesser: 21mm

Lange: 156mm

Rauchzeit: 70min

Aroma: mittelkréftig

Starke: mittelkréftig

/IGARREN
NICARAGUA

Corrida Nicaragua Robusto Plus 16
Ring Durchmesser: 22mm

Lange: 127mm

Rauchzeit: 55min

Aroma: kraftig

Stdrke: sehr kraftig




/IGARREN

DOMINIKANISCHE REPUBLIK

Vega Fina Short Robusto

Ring Durchmesser: 20mm
Lange: 117mm

Rauchzeit: 45min

Aroma: mittelkraftig
Stdarke: mild

Vega Fina Prominentes
Ring Durchmesser: 20mm
Lange: 191mm

Rauchzeit: 80min

Aroma: mittelkréftig

Starke: mild

The Grillins Classic 300

Ring Durchmesser: 17mm
Lange: 159mm
Rauchzeit: 55min
Aroma: mittelkraftig
Stdarke: mild

AVO Classic Robusto

Ring Durchmesser: 20mm
Lange: 127mm

Rauchzeit: 50min

Aroma: mild

Stdrke: mild
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SPEISEANGEBOT

von 11:30 bis 22:00 Uhr

Gemischter Blattsalat

13

Tomaten | Karotten | Frihlingslauch | Radieschen
Mixed leaf salad

Tomatoes | carrots | spring onions | radishes

mit Poulet

+9

with chicken

mit Garnelen

with shrimps

Traditioneller Caesar Salad

+12

19

Traditional Caesar Salad

mit Poulet

+9

with chicken

mit Garnelen

with shrimps

Deltapark Vitalbowl

+12

18

Marinierter Tempeh aus Frutigen | Quinoa | Beluga Linsen | Edamame |

Rote Bohnen | Rande | Gurke | Salat | Tahini Dressing
Deltapark Vital Bowl

Marinated Tempeh from Frutigen | Quinoa | Black Lentils | Edamame

Red Beans | Tahini Dressing

Mezze Teller

22

Hummus | Baba Ghanoush | Tabouleh | Labna
Oliven | Arabisches Brot

Mezze plate

Hummus | Baba Ghanoush | Tabouleh | Labna
Olives | Arabic bread

Vegetarisch | vegan méglich

Berner Oberlinder Platte

29

Hobelkdse | Junger Alpkase | Weichkdase | Rohschinken
Trockenwurst | Trockenfleisch | Zopf

Bernese Oberland plate

Sliced cheese | young alpine cheese | soft cheese | raw ham
dried sausage | dried meat | Swiss braided bread

Tagessuppe
Soup of the Day

9.50



Deltapark Clubsandwich 29
Pouletbrust | Ei | Salat | Tomaten | Speck | Gurke | Cocktailsauce
Barner Frites oder Salat

Deltapark Clubsandwich

Chicken breast | egg | lettuce | tomatoes | bacon

cucumber | cocktail sauce

French frites or salad

Vegetarisches Clubsandwich 25
Avocado | Ei | Salat | Tomate | Gurke | Cocktailsauce

Barner Frites oder Salat

Vegetarian Clubsandwich

Avocado | egg | lettuce | tomato | cucumber | cocktail sauce

French frites or salad

Tagliatelle 28

Burrata | Tomatenpesto | Getrocknete Tomaten
Tagliatelle

Burrata | tomato pesto | sun-dried tomatoes

Flammkuchen «Elsiisser Art» 19
Rote Zwiebeln | Speck | Schnittlauch

Tarte flambée ‘Alsatian style’
Red onions | bacon | chives

Saisonaler Flammkuchen 18
Seasonal tarte flambée

Deltapark Rindsburger 200gr. 32
Schweizer Rindfleisch | Brioche-Bun | Raclette Kése | Tomate | Essig-
gurke

Salat | Ei | Speck | Hausgemachte BBO-Sauce | Barner Frites
Deltapark beef burger 200gr.

Swiss beef | brioche bun | raclette cheese | tomato | pickled cucumber
salad | egg | bacon | homemade BBO sauce | French frites

Vegetarischer Vital-Burger 29
Hausgemachter GemuUsepatty | Essiggurke | Salat

Tomate | Hausgemachte BBO-Sauce | Stsskartoffel Pommes
Vegetarian vitality burger

Homemade vegetable patty | pickled cucumber | salad

tomato | Homemade BBO sauce | Sweet potato fries

Portion Barner Frites 14
Portion French Irites

Portion Siisskartotfelpommes 14
Portion Sweet potato fries

Triiffel Fries 19

Barner Fries | Truffel | Parmesan

Trulffle Fries

French frites | truffle | parmesan




HERKUNFTSDEKLARATION
DECLARATION OF ORIGIN

RIND | SCHWEIZ
BEEF | SWITZERLAND

POULET | SCHWEIZ
CHICKEN | SWITZERLAND

SCHWEIN | SCHWEIZ
PORK | SWITZERLAND

KALB | SCHWEIZ
VEAL | SWITZERLAND

GARNELEN | VIETNAM
SHRIMPS | VIETNAM

Unsere Brot- und Backwaren werden in der
Schweiz produziert. Ausnahmen werden
entsprechend separat deklariert.

Gerne berdt Sie unser Restaurantteam
bezlglich der Zutaten in den Gerichten,
welche eine Allergie oder Intoleranz auslosen
kdnnen.

Our bread and bakery products are
produced in Switzerland. Exceptions are
declared separately.

Our restaurant team will be happy to advise
you on the ingredients in the dishes that
may cause an allergy or intolerance.



