\

RESERVATION A PARTIR
DE 9 PERSONNES

’
Oeuf mimosa au thon

Carpaccio de tomates d’antan,
condiment au pistou frais, croGtons

ENTREES

Planche de charcuterie 18&
Planche Mixte 18E

Salade POP : salade, oeuf, tomate, G&E
pomme de terre, saumon fumeé

Saumon gravelax maison, créme de citron 7.9&
Terrine de campagne maison, cornichons &&&
Salade de pomme de terre, hareng fume &&E

Velouté de courgette au curry, fromage frais &€&

Museau vinaigrette 4L%E

Assiette de 6 crevettes, sauce cocktail GOE

PLATS

Tartare de beeuf frangais, frites fraiches 1483

Champignons farcis par nos soins, 1244
fromages frais, noix

Coquillettes comme un risotto, 1244
jambon aux herbes

Mignon de porc sauce moutarde, 45196
pommes de terre grenaille

Poisson du moment sauce tartare, 1122
tian de léegumes

Saucisse de Toulouse, purée 919%
comme & la maison, jus corsé

Supréme de volaille jaune, jus de viande 1882
a l'estragon, tagliatelles fraiches

STAR DU MOIS
Demandez & nos équipes :)

DESSERTS

Assiette de 3 fromages G443

Riz au lait, sauce caramel 4.&&

POUR FAIRE Tarte tatin, glace vanille G&E

_/tw/ GLISSLCR Chou tout chocolat B©3

gl Tarte citron déstructurée &&E
7 . Colonel 619¢ .

Coupe de glace vanille, chocolat &%

Trou Normand

Café affogato (café, glace vanille) 4@&E




