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Sinds enkele jaren organiseren we in Jacques tal van private en bedrijfsfeesten.
Onze historische locatie, het ouderlijke huis van de beroemde schilder Jacob Jordaens,
ademt creativiteit en geschiedenis. Geinspireerd door de meesterwerken van Jordaens
en zijn creatieve geest die nog steeds door onze eventlocatie lijkt te dwalen, introduceréh™Nqmg
we met frots ons nieuwste concept:

ART TABLE - JACOB JORDAENS
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Een immersive dining experience geinspireerd door de grootmeester &imself. guw? ! ]
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Stap in een wereld Wil ﬁ'n"’

onvergetelijke helevmgb—hT‘ r8LE - JACOE RDAENS biedt een cUTT g
efvaring ge nspireerd door de meesterwerken van JAZ0B JORDAENS,

Elk gerecht is gebaseerd op A TET 2 instwerken erwordt seg
met een uniek belevingselement dat de créativiteit van deSa

de verf zet. Lees hierna alleggypahglyarloop van het (e
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Bij aankomst worden gasten verwelkfm : Xﬁues
met een unieke cocktail die rechtstreeks uit het schilderij, 1 .= gyes ugR e oo
BALLEHUS EN EEN VOLGELENG lijkt te stromen. Een
toast op kunst, smaak en een avond vol verrassingen. Daarhij
serveren we hapjes met een knipoog naar Antwerpen en de
werken van Jordaens.

TAFELHAPIES
Vergulde macadamianoten | krokante groenten | dip_

LHARCUTERIE VAN DE BERKEL
Filet d’Anvers | Antwerps Pikantje




VijF GANGEN.
VijF MEESTERWERKEN

Het diner be e ePmmmmrger ol sasireerd door een schilderijeran dwssmens. [T
wordt begeleid door een korte toelichting, zodat uw gasten zich volledig kunnen onderdg
de kunst en de verhalen van deze gfotmeester. De eerste 3 gangen wortermmm
geserveerd, nadien verhuizen we naar Jacques room voor een stijlvolle afsluf
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VooRGERECHT

2vond Gol : ZELFPORIRET VAN JAL0B JORDAZNGg e
het voorgerecht gefiresemMeerd indp & :
toelichting over de schilder en zijnerke. Maar d pe! NN o i enr =
moment brengen onze Qer&'he’t'm ‘ gnth ’. *

gerecht, dat als een verbor‘gen-ﬁnsw CAlre 0o )1 daflile fioco ki, qutde
nog een tweede zelfportrgt.  ° O" . .
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Eethare cups met favoriete ingrediénten van Jacob Jordaens
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Gerookte sardien | brunoise van appel en komkommer | zure room | limoenrasp
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Hnllam{ais il mknm norhloom
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Steak tartaar Belgisch wit*0lauw
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de eXpressieve stul van gfftda eres @ni \

een creatieve touch. Met een penseelije In de hand en een palet van eetbare VerT Worden ¢

gasten uitgenodigd hun innerlijke Jordaens (of Picasso 0p een stec w’w’
resultaat? Een herinterpretatie van HE] LAATSIE OOIZDz:cLop uw bord dat niet alleen

smaakt, maar ook gezien mag worden. Benieuwd naar wat uw laatste oordeel is!
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TuseNGeERECHT ’ L
Carpaccio van coquille | créme van peterseliewortel | -
P S

rauwe schijfjes Parijse champignons | parisiennes van Rettich | bluemkoo&&‘“
OM TE SEHILDEREN
TuBez zwART creme van knolselder met zwarte look en inktvisinkt
TUBE RooD créme van rode biet met gember P" a ~ » ‘
TUBE GRozN créme van broccoli met miso d
VERFPAljE met dressing van yoghurt met mlenkswt&eh N

W

witte so d, Zalm -eitjes en cavi art. .
' ' AN ~'~r . SHP
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OM TE GARNEREN > .x-
Diverse kruiden en bloemetjg ° \
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het schilderij zelf. Met dufigke g0 o

mousseline op basis yan UI".B‘I Jaco .,A" el e
vo° y

vakmansc®y crmefn N0 gml® b -
Om hetverhaal‘van.ﬂfekm C gl U 6 igiihes NS~ % it gerecht

in de vorm van een argid® deﬁfi . In SRR #netﬁ
bij de traditionele Driekogingentaar®, @an boon verstopt. W d df, wint een

verrassend aandenken aan de avond.

L 4

HooFDGERECHT
Filet van kwartel | creme van wort g SR Pmweer b kg fivwgron dwiitloof

bouchons | saus fine champagne | pea cress
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Driekoningentaartje | gekonfijte kwartelboutjes | champignon | truffel
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avond, waarllj de TUIM Cach e f n kuned

een leeg canvas waarop Net desSepresmsa e ! |even VORI,
pronkt een grote tros druiven, omgeven door een weelde aan cremes,druj
pralines die de overvloed van ALEGORIE VAN VIZMIW?ZWZ o A
weerspiegelen. Met een vleugje rook en mystiek brengen we kunst tot leven:
delicate rozenblaadjes dwarrelen sierlijk neer, terwijl het dessert zich ontpopt als

een ware explosie van smaken en texturen. L

) L] 8 ‘.
Ditdessertwnrdtgeserveerdmeteenperfecthijpassendedessertwijn‘.hM“~~ L
resultaat is een feest voor alle zintuigen dat het diner onvergetelijk afsluit.

NAGERECHT
Druiven | crumble van hazelnoot en karamel | Antwerpse handigs | = oq
créme van vanille en mascarpone | scherven vamwitte chnw >

diverse macarons | creme Anglaise van chocnladelgeko’nfijtg iy T < L ‘: ‘ d

meloenparisiennes ‘Elixir d Anvers’ | espuma van fgna * ‘ >
. ‘ Ly . [==} -
pralines ‘red lips’ | rozenblaadjes ¢
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De laatste penseelstreek?*Een eeth®ar meesterwefk: éen verfijnd chocoladekader
met een afbeelding van Jordaens’ werk
Want een avond als deze verdient een zoet slotakkoord.
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Gouden schilderij van chocolade met eethare versie van het schilderij |

mini koffie-cocktail merschyi ey SEE WA mac s







SCHILDER SAMEN EEN MEES[ERWERK
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Een paint-hy-numbers project waarin uw gasten samen een groot kunstwerk
creéren, gepersonaliseerd met een afheelding of logo van uw bedrijf. deaal als

teamactiviteit én als blijvende herinnering aan het evenement, =~ = ° .
~'}a§‘&‘\"x .

THEATRAIE 0BERS OoF KARAKTERALTEURS

Obers die uit een kunstwerk lijken te komen en uw gasten op leuke wijze

bedienen v - e
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ARTISTIEKE FOloGRAAF of KARIKITURIST | J ‘bt

In plaats van standaard foto’s krijgt elke gast een RUnﬁzinﬂg;

artistieke polaroid als herinnering aan de avond )‘




Als u dat wenst kunnen uw gasten in een van de zalen van

Jacques nog een glas drinken om na te genieten van deze
zinnenprikkelende ervaring. YLK -
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Of we voorzien een dj-set voor een coole afterparty in dit
unieke historische kader. Alles kan!~ =+ ieS SR W aac=

»
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Bij ART TABLE - JACOB JORDAENS hrengen we kunst en
_gastronomie samen op een manier die u nog nooit eerder hebt
~ ervaren. Wij nodigen u uit om uw zintuigen te laten prikkelen en mee
te gaan op deze unieke culinaire reis door de kunstgeschiedenis. Dit
unieke concept is hoekbaar vanaf 20 tot 80 gasten.
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NEEM DAN GERUST CoNTALT MET oNS op.

3 o
== Jatques, Reyndersstraat 6, 2000 Antwerpen

-
WwWjacques-antwerp.he

- * gvents@jacques-antwerp.be

Tel: +32 (0)3 237 01 05

WE KiKEN ERNAAR UiT oM o TE VERWELKOMEN

Bil, LU g ol [ NEMEN 0P EEN
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