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Sourcing,
Sélection,
Assemblage 

UN SAVOIR-FAIRE

Service Marketing (packaging
personnalisé) 

Préparation des vins,
Création de profil

 Analyse œnologique et 
organoleptique,

Maîtrise du conditionnement
et de la logistique en bouteille
de vins consignées (leader
français), 

 Marques Propres, Marques 
Dédiées, MDD...

 Accompagnement création 
de gammes,

...

.

.

.

.

.

.

Acteur majeur dans la filière du négoce et du conditionnement de Vins dans le Grand Ouest depuis 80 ans, nous
sommes aujourd’hui leader.
Nous sélectionnons nos vins sur l’ensemble du vignoble Français et Européen. Notre expérience et notre exigence
nous amènent à travailler avec des Vignerons et Coopératives Vinicoles proposant des vins de grandes qualités.
Grâce à notre outil de conditionnement performant, flexible et précis (mise en bouteille et mise en Bag-In-Box), nos
fournisseurs de vins ainsi que nos clients nous font confiance pour la sélection des différents vins et leur mise en
valeur (bouteilles et/ou Bag-In-Box).
L’ensemble de nos installations (cuverie, lignes de conditionnement, process, etc.) sont certifiées par l’organisme
Certis pour le conditionnement de vins biologiques (AB/17.C011.1). 
Nous possédons également notre propre flotte de véhicules et nous offrons une flexibilité et une rapidité de
livraison auprès de notre clientèle. Entreprise familiale et à taille humaine, notre objectif est de vous accompagner,
vous informer et vous conseiller dans vos choix et besoins.

Une exigence et une expérience reconnue

vignerons et coopératives
partenaires

80

 dénominations et appellations60

 références de vins500

4 Lignes de conditionnement 
Bouteille verre perdu, Bouteille verre
consigné avec lavage intégré.
Bag in Box®
Fûts

Formats de conditionnement
du 75 cl au 30 L (bouteilles, Bag In Box,
fûts)

15

 Hl de Cuverie (béton et inox)6000
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 30 % de consommation d’eau en moins

L’Éco-Consigne permet de réemployer les
bouteilles en verre. Notre circuit logistique permet
à la bouteille d’être lavée et réembouteillée sur
notre site de conditionnement pour partir sur un
nouveau cycle.
L’Éco-Consigne permet d’éviter la production de
déchets par le réemploi des bouteilles en verre.
Elles deviennent des déchets uniquement lorsque
leur état ne permet pas son réemploi (aspect
dégradé ou bouteille fragilisée). Elles peuvent être
réutilisées au minimum 20 fois.

79 % de réduction d’émissions de gaz à effet de serre  
76 % sur la consommation d’énergie primaire en moins

 de réutilisation pour une bouteille consignée au minimum. 
de réutilisation d’une bouteille réduit jusqu’à 2 fois son coût environnemental

par rapport à celui d’une bouteille recyclée

Depuis notre création, nous sommes convaincus par l’intérêt écologique et économique de la
Consigne. C’est pourquoi, nous l’avons toujours pratiquée sur l’ensemble de notre gamme de
vins provenant de toutes régions.
Nous maîtrisons l’ensemble du processus de conditionnement de vin, du lavage de bouteille
intégré à notre ligne (ce qui évite le transport de bouteilles vers des centres de lavage =
moins de transport) ainsi que la logistique aller-retour. 

LES BÉNÉFICES ENVIRONNEMENTAUX DE LA CONSIGNE :

É
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Notre histoire avec la consigne

5 cycles
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20 cycles

POURQUOI LA CONSIGNE ?

LE SAVIEZ-VOUS ?



LES AVANTAGES DE L’ÉCO-CONSIGNE
POUR LE DISTRIBUTEUR

LES AVANTAGES DE L’ÉCO-CONSIGNE
POUR LE CHR

Adhérer à une démarche RSE. 

Donner une image éco-responsable à son
entreprise. 

Répond à une forte demande des CHR.

Proposer une gamme de vins avec un prix
diminué jusqu’à 0,65 €/bouteille par rapport à
du verre perdu. 

Répond à une pénurie de bouteilles.

Large gamme de vins de toutes régions et
toutes appellations.

Fidéliser sa clientèle avec cette démarche éco-
responsable et le service de la gestion des flux
aller-retour.

Consolider le métier de distributeur avec
la maitrise des consignes / déconsignes.

Réduction du coût des traitements du verre
perdu (enlèvement benne à verre et
traitements).

 

 Fidélise sa clientèle.

Large gamme de vins de toutes régions et
toutes appellations.

 Donner une image éco-responsable à son 
établissement.

 Adhérer à une démarche éco-responsable.

 Répond à une forte demande de sa clientèle.
  

 Gestion des bouteilles vides par le fournisseur 
(moins de trajets déchetterie = gain de temps).
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Économise jusqu’à 0,65 €/bouteille sur le prix
d’achat par rapport à du verre perdu.
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« Plus performant, plus puissant, plus
rapide, plus grand... Toujours plus loin.
Notre nouvel outil de conditionnement.”
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NOTRE SÉLECTION DE VINS



PINOT NOIR
Vin de France

NOUVEAU
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Vins de France
 

VIGN’O’VERRE
BLANC
Vin de France

VIGN’O’VERRE 
ROUGE
Vin de France

VIGN’O’VERRE 
ROSE
Vin de France

75 cl
BIB 5L / BIB 10L

Parfumé, fruité et velouté, ce vin rouge
est à déguster entre amis ou en famille
lors d’un repas convivial.

Léger, gourmand et fruité, ce vin rosé
est à déguster de l’apéro jusqu’au
repas.

Fruité, gras et légèrement sec, ce vin
blanc accompagnera, idéalement vos
apéritifs et autres repas de produits de
la mer.

Robe rubis.

Nez très aromatique sur des notes de petits
fruits rouges et noirs (groseilles, myrtilles,
cerises) avec une touche d’épices

La bouche est légère et acidulée toute en
rondeur et en finesse avec une finale vive et
subtilement épicée.

75 cl
BIB 5L / BIB 10L

75 cl
BIB 5L / BIB 10L

75 cl



10

DUNE
Grenache gris

 

75 cl

Belle robe rose pâle.

On note une très belle longueur en
bouche avec un équilibre parfait entre
fraîcheur, vivacité et minéralité.

Le nez présente un très joli bouquet mêlant
les arômes puissants des fruits comme
l’abricot et des notes subtiles donnant sur
l’amande et le fenouil.

N O U V E A U T É

IGP D’OC



IGP Pays d’Oc - DÜOS 
Chardonnay / Viognier
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IGP Pays d’Oc - DÜOS 
Merlot / Cabernet Sauvignon

IGP Pays d’Oc - DÜOS 
Grenache / Cinsault

DÜOS
 IGP PAYS D’OC BI-CÉPAGE

75 cl 
BIB 3L / BIB 5L / BIB 10L

Robe jaune clair, reflets or.

Complexe aux arômes d’agrumes
et de fruits exotiques.

À l’apéritif, sur des viandes blanches
et produits de la mer.

Bonne tonicité des fruits, un bel ensemble
soutenu par de beaux agrumes et quelques
épices en finale.

Les deux plus prestigieux Cépages des
vins de Pays d’Oc pour cette cuvée Prestige.
Découvrez cet assemblage d’une très
grande finesse.

Robe grenat sombre pourpre, densité. 

En bouche sa chair est ronde, son fruit est
doux. Vin très gourmand.

À servir sur des viandes grillées ou en sauce,
avec de la charcuterie et du fromage.

Le plus renommé des bi-cépages rouge des
vins du Pays d’Oc pour cette Cuvée Prestige
L’authenticité du Merlot, sublimée par
la rondeur du Cabernet Sauvignon.

Joli nez frais de fruits rouges et noirs, la mûre,
la griotte, légèrement épicé.

En bouche, c’est une explosion de fruits
acidulés, framboise. Grande fraîcheur.

À l’apéritif, sur de la charcuterie, salades
et grillades.

Beau nez griottes, groseilles, mandarines
et noyaux d’amande.

Le plus beau mariage des cépages rosés
des vins de Pays d’Oc pour cette cuvée
Prestige. Un assemblage rafraîchissant
et riche en émotions.

Jolie robe rose pâle, pétales framboisées. 

75 cl 
BIB 3L / BIB 5L / BIB 10L

75 cl 
BIB 3L / BIB 5L / BIB 10L



LES CÉPAGES 
DE VIGNE FLEURS
Merlot
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Les Cépages de Vigne Fleurs
 IGP PAYS D’OC

75 cl
BIB 3L / BIB 5 L / BIB 10L

75 cl
BIB 5L / BIB 10L

75 cl
BIB 3L / BIB 5 L / BIB 10L

75 cl
BIB 3L / BIB 5 L / BIB 10L

75 cl
BIB 5L / BIB 10L

75 cl
BIB 5L / BIB 10L

Robe jaune très pâle aux reflets verts.

Attaque vive et très fraîche. De beaux
arômes de fruits expressifs.

Il dévoile un nez de fruits rouges et noirs
sur un bel équilibre.

Robe grenat éclatant aux reflets violines.

Bouche : petits tanins faciles d’accès,
gourmandise et ce qu’il faut de profondeur
et de relief.

Nez puissant aux notes de fruits exotiques
(ananas, pamplemousse).

Robe rose aux légers reflets chair de pêche.

Nez : bouquet séduisant, frais, riche et com-
plexe de fruits rouges et d’agrumes.

Bouche croquante et tonique sur un équilibre
déroutant.

Robe jaune clair.

Attaque fraîche et souple.
Finale onctueuse.

Nez : fruits secs (noix, amande)
avec des notes beurrées.

Arômes variétaux de poivrons confits,
légèrement boisé.

Nez : grande fraîcheur, fleurs blanches
et note d’agrumes.

Robe grenat limpide à la concentration
légère.

Bouche : le plaisir se construit autour
d’une chair simple, souple et équilibrée.

Rosé frais, gras en bouche et aromatique.

Robe couleur claire et brillante, légèrement
saumonée.

LES CÉPAGES 
DE VIGNE FLEURS
Sauvignon

LES CÉPAGES 
DE VIGNE FLEURS
Cinsault

LES CÉPAGES 
DE VIGNE FLEURS
Cabernet Sauvignon

LES CÉPAGES 
DE VIGNE FLEURS
Sauvignon

LES CÉPAGES 
DE VIGNE FLEURS
Grenache



Vins Biologiques
 

AOP Blaye Côtes de Bordeaux 
Bio
L’EMPREINTE 

NOUVEA
U
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75 cl

75 cl

IGP Chardonnay / Viognier
PRESTIGE Bio

75 cl
BIB 3 L

Robe jaune clair, reflets or.

Complexe aux arômes d’agrumes
et de fruits exotiques.

Bonne tonicité des fruits, un bel ensemble
soutenu par de beaux agrumes et quelques
épices en finale.

À l’apéritif, sur des viandes blanches
et produits de la mer.

IGP Méditerranée
MÉD’ ITATION

75 cl
BIB 3 L

Magnifique robe rose aux reflets rubis.

Bel éclat aromatique de petits fruits rouges.

Rond et frais. Soyeux et généreux en bouche.

AOP Ventoux L’ÉPICURIEN
Château La Croix des Pins

75 cl
BIB 3 L

Belle couleur rouge pourpre.

Les senteurs sont résolument « provençales ».
On y perçoit des notes de tapenade, de poivre
noir et de cassis.

En bouche, l’ensemble est rond, long.
La finale nous rappelle des odeurs d’un bon
Arabica frais.

AOP Côtes-du-Rhône
BIO DE GÉORAN

Le Bio de Géoran se présente dans
une robe grenat, limpide et brillante.

Le nez typé du grenache est bien ouvert
sur les fruits rouges mûrs, la fraise des
bois notamment.

On retrouve ce fruit dans une bouche
souple et ample, fraîche et équilibrée.

Robe grenat intense.

Le nez est bien ouvert et dominé par des notes de fruits
rouges bien mûrs, et ponctuées de notes boisées et
épicées.

En bouche, le vin se révèle à la fois puissant et délicat,
avec une belle trame tannique fondue et soyeuse. Il est
charnu et bien équilibre avec une belle longueur en
finale.
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AOP Bordeaux
CHÂTEAU HAUT
GASTINEAU

AOP Bordeaux 
VIEILLE TOUR LA ROCHE

Vins de Bordeaux
AOP

75 cl
BIB 5 L

75 cl
BIB 3L / BIB 5L / BIB 10L

À déguster sur tout un repas.

Sur buffet, viandes, fromage.

Tout habillé de velours grenat.

Une bouche souple et gouteuse.
C’est fruité et gourmand, bien équilibré
sur une finale bien fondue. 

Vêtu de rubis et quelques reflets grenat.

Un nez rafraîchissant de fruits rouges
acidulés qui accompagnent de légères
notes épicées.

Il présente un bouquet gorgé de parfums
et de saveurs gourmandes. 

Bouche franche, charnue possédant un
équilibre surprenant. Tout fonctionne entre
fruits et tanins, intensité et concentration.
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AOP Corbières
L’ÉLÉGANCE DU
LANGUEDOC

AOP Saint-Chinian
L’HARMONIE DU
LANGUEDOC

Vins du Languedoc-Roussillon
AOP

75 cl

75 cl

Servir sur viandes.

Robe pourpre sombre.

Rouge franc et limpide.

Sur une viande en sauce
et du fromage puissant.

Arômes de fruits rouges et noirs.

En bouche, tanins virils et soyeux.
Vin très bien structuré.

Le nez nous dévoile son secret, compote
de petits fruits rouges bien frais.

Bouche de caractère, diffusant des tanins
racés et profonds. Authenticité, punch
et panache sont au rendez-vous.
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IGP Terres du Midi
L’AUDA

IGP Terres du Midi
L’AUDA

Vins du Languedoc-Roussillon
IGP

75 cl
BIB 5L / BIB 10L

75 cl
BIB 5L / BIB 10L

Idéal sur des viandes, des fromages
et les plats épicés.

Belle robe grenat franche et brillante.

La bouche est harmonieuse et fruitée
avec une finale légèrement poivrée.

Le nez laisse exprimer des arômes
de raisins mûrs, de griottes et de cassis.

Une robe rose soutenue avec des reflets
orangés.

Pour accompagner des salades estivales,
des grillades ou à l’apéritif.

La bouche est gourmande avec une belle
longueur et des arômes fruités de pêche.

Un nez frais sur les petits fruits rouges,
rehaussé de touches d’épices et de garrigue.



75 cl
BIB 3 L

IGP Côtes de Gascogne
LE PAISIBLE
Rosé

Robe rose corail.

Le nez développe des arômes fruités de fraises et
de framboises et fleuris de coquelicot.

En bouche, l’attaque est vive, les fruits rouges
dominent toujours, la finale se prolonge toute en
fraicheur et en gourmandise. 
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Vins du Sud-Ouest
 

75 cl
BIB 3 L 

IGP Côtes de Gascogne
LE FÛTÉ
Colombard Sauvignon

IGP Côtes de Gascogne
LE CHARISMATIQUE
Gros & Petit Manseng
75 cl
BIB 3L 

N O U V E A U T É S

Robe jaune intense aux reflets brillants.

Au nez, les agrumes sont dominants avec
des notes citronnées.

En bouche, une belle vivacité nous affole les
papilles mais l’ensemble est bien équilibré.
Cette belle longueur se termine sur des
notes de pamplemousse rose.

Robe jaune or.

Le bouquet est explosif sur les fruits
exotiques tels que l’ananas et la mangue.

La bouche est ronde et suave avec une
fraicheur bien équilibrée et une finale toute
en douceur. 



IGP Pays du Gard
L’ENVIE

NOUVEAU
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Vins du Sud-Ouest
 

75 cl

Jolie robe saumonée soutenue.

Superbe nez frais, agrumé, nuancé
de bonbons acidulés.

En bouche, le plaisir est tout aussi
gourmand, grâce à une chair mœlleuse de
saveur fruitée qui tapisse le palais.

À l’apéritif et tout au long d’un repas.

IGP Pays d’Oc
L’ESSENTIEL
Fruité et gourmand

75 cl
BIB 5L / BIB 10L

Une robe qui se distingue des autres,
légèrement saumonée, aux reflets de pêche.

Nez joliement fruité avec des notes de
bonbons anglais.

La bouche est très gourmande, ample et
légèrement muscatée. Un délice !

À l’apéritif, en accompagnement de salades,
viandes blanches, poissons grillés.
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IGP Ile de Beauté 
KALLICOSTA

AOP Côtes de Provence
L’ÉMERAUDE

75 cl
BIB 3L / BIB 5L / BIB 10L

75 cl 
37,5 cl
BIB 3L / BIB 5L

Pour accompagner les poissons grillés, les
salades, les fromages de chèvre ou à
l’apéritif.

La robe est d’un rose saumoné, éclatant et
diaphane.

La bouche est fraîche et acidulée mais offre de
la rondeur et une belle longueur.

Le nez est franc et frais, aux fragrances
d’églantine, de chèvrefeuille et de bruyère. Une
ponctuation de touches poivrées.

Notes d’agrumes, de fruits rouges
et de fruits exotiques.

Bouche : elle exprime une belle fraîcheur
qui se poursuit jusque dans une finale
gouleyante et gourmande.

Robe : vieux rose aux nuances saumonées.

Vins du Sud-Est et Corse

NOUVEAU
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AOP Côtes du Rhône
CUVÉE DE GÉORAN

Côtes-du-Rhône
AOP

75 cl 
37,5 cl
BIB 3L / BIB 5L / BIB 10L

Il s’appréciera sur tout
un repas.

Couleur grenat aux reflets violines.

Le nez évoque les fruits noirs confits
comme la mûre ou la myrtille.

La bouche est bien équilibrée et
dotée d’une belle finale épicée.



AOP Cabernet d’Anjou
LES CHARMES

AOP Saint Nicolas de
Bourgueil
NOCTAMBULE

IGP Val de Loire
AMI CHENIN (LOU)

NOUVEAU

75 cl
BIB 3L / BIB 5L

À l’apéritif, sur de la charcuterie
ou des desserts.

La bouche est fraîche et suave,
le sucre est équilibré par l’acidité.

Robe rose saumon avec des reflets tuilés.

Le nez est riche et développe surtout
des arômes de fruits rouges et jaunes mais
aussi de fruits exotiques et de nuances
végétales comme le poivron.

75 cl
BIB 3 L

Robe pourpre.

Nez de petits fruits rouges et de
violettes.

La bouche est ample et sur le fruit,
les tanins sont bien fondus et la
finale est fraiche et bien équilibrée.

AOP Muscadet
Sèvre et Maine
BELLEVUE
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AOP Muscadet
Sèvre et Maine
LA DUCHESSE

Vins de Loire

75 cl
BIB 10 L

75 cl 
37,5 cl
BIB 3L / BIB 5L / BIB 10L

Robe Or aux reflets verts très pâles.

Nez de fleurs blanches et d’agrumes,
notes minérales et marines.

L’accord idéal se fera avec des huîtres
ou autres fruits de mer et sur des poissons
crus.

La bouche est fraîche et légère, avec
une belle vivacité et légèrement perlante.

L’attaque est vive et minérale.
Elle s’ouvre sur une palette de fruits,
de fleurs et de notes mentholées.

Le nez développe des arômes floraux
et fruités et des notes minérales.

Il accompagnera les crustacés,
les poissons en sauce et les fromages
de chêvre.

Robe verte pâle avec des reflets dorés.

NOUVEAU

75 cl
BIB 3L

Robe jaune très claire aux reflets dorés.

Nez : arômes de fleurs blanches,
d’agrumes et de pêche blanche.

Bouche suave, bien équilibrée et très
fraîche. Finale très agréable sur des
notes citronnées.



Terra Cépage 
Sauvignon

Terra Cépage 
Grenache
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Terra Cépage 
Chardonnay

Terra Cépage 
Merlot

Terra Cépage
ESPAGNE

75 cl
BIB 3L / BIB 5L / BIB 10L

75 cl
BIB 3L / BIB 5L / BIB 10L

75 cl
BIB 3L / BIB 5L / BIB 10L

75 cl
BIB 3L / BIB 5L / BIB 10L

La robe est d’un rose pâle
aux nuances saumonées.

Joli nez de petits fruits rouges
et d’agrumes.

La bouche est acidulée, fraîche
et fruitée.

Bouche tonique et gourmande.
Belle fraîcheur en bouche.

Pour accompagner les salades,
la charcuterie ou à l’apéritif.

À l’apéritif, sur des salades, ou pour
accompagner des fruits de mer.

Nez expansif et expressif, aux arômes
de petits fruits exotiques.

Robe Jaune très pâle aux reflets brillants. Un joli doré scintillant.

À l’apéritif, sur des fruits de mer
et des fromages de caractère.

Sur des salades du terroir, viandes,
fromages.

Nez frais et intense. Grande richesse
aromatique.

Bouche franche, nette et dynamique,
relevée par des notes d’agrumes.

Ce merlot dévoile un nez frais de fruits
rouges et noirs sur un bel équilibre.

Jolie robe grenat éclatant aux nuances
violines.

Petits tanins faciles d’accès, gourmandise
et ce qu’il faut de profondeur et de relief.
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AOP Côtes de Duras, Blanc 

AOP Côtes du Rhône, Rouge 

IGP Pays de l’Aude, Rouge ‘’ Cuvée Pardilhan ’’

IGP Pays de l’Aude, Rosé ‘’ Cuvée Pardilhan ’’

Cépage Sauvignon Espagne

Cépage Merlot Espagne

Cépage Grenache 

Vin de France, Rouge ‘’ Cuvée du Launay ’’ 

Vin de Table CE 11° Blanc ‘’ Blanc des Vignes ’’

Vin de Table CE 12° Rouge ‘’ Terre de Vignes ’’

Vin de Table CE 11° Rouge ‘’ Terre de Vignes ’’

Vin de Table CE 11° Rosé ‘’ Rosé des Vignes ’’

Vin de table CE Rouge ‘’ Terre de Vignes’’
Vin de table CE Blanc ‘’ Blanc des Vignes ’’
Vin de table CE Rosé ‘’ Rosé des Vignes ’’
Vin de table CE Rouge ‘’ L’Abbaye ’’

Vins en litre Vins de table
 75cl
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NOTRE SÉLECTION DE
BAG-IN-BOX



TERRA CÉPAGE 
Sauvignon
BIB 3L / BIB 5L / BIB 10L

AOP Côtes du Rhône
CUVÉE DE GÉORAN
BIB 3L / BIB 5L / BIB 10L

TERRA CÉPAGE 
Chardonnay
BIB 3L / BIB 5L / BIB 10L

AOP Muscadet
Sèvre et Maine
BELLEVUE
BIB 10 L
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TERRA CÉPAGE 
Grenache
BIB 3L / BIB 5L / BIB 10L

AOP Muscadet
Sèvre et Maine 
LA DUCHESSE
BIB 3L / BIB 5L / BIB 10L

AOP Cabernet d’Anjou
LES CHARMES
BIB 3L / BIB 5L

TERRA CÉPAGE 
Merlot
BIB 3L / BIB 5L / BIB 10L

Bag-In-Box

VIGN’O’VERRE
Rouge
Vin de France
BIB 5L / BIB 10L

VIGN’O’VERRE
Rosé
Vin de France
BIB 5L / BIB 10L

VIGN’O’VERRE
Blanc
Vin de France
BIB 5L / BIB 10L



IGP Pays d’Oc
DÜOS 
Chardonnay / Viognier
BIB 3L / BIB 5L / BIB 10L

IGP Pays d’Oc
DÜOS 
Grenache / Cinsault
BIB 3L / BIB 5L / BIB 10L

IGP Pays d’Oc 
DÜOS 
Merlot, Cabernet Sauvignon
BIB 3L / BIB 5L / BIB 10L
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LES CÉPAGES DE
VIGNE FLEURS
Merlot
BIB 3L / BIB 5 L / BIB 10L

LES CÉPAGES DE
VIGNE FLEURS
Cinsault
BIB 5L / BIB 10L

LES CÉPAGES DE
VIGNE FLEURS
Chardonnay
BIB 3L / BIB 5 L / BIB 10L

LES CÉPAGES DE
VIGNE FLEURS
Sauvignon
BIB 3L / BIB 5 L / BIB 10L

LES CÉPAGES DE
VIGNE FLEURS
Cabernet Sauvignon
BIB 5L / BIB 10L

LES CÉPAGES DE
VIGNE FLEURS
Grenache
BIB 5L / BIB 10L

Bag-In-Box



AOP Ventoux
L’ÉPICURIEN
Château La Croix des Pins
BIB 3 L

IGP Méditerranée
MÉD’ ITATION
BIB 3 L

IGP Vin de Loire 
AMI CHENIN (LOU)
Blanc
BIB 3L 

AOP Bordeaux
VIEILLE TOUR LA
ROCHE
BIB 3L / BIB 5L / BIB 10L

AOP Bordeaux
CHÂTEAU HAUT
GASTINEAU
BIB 5 L

IGP Chardonnay
Viognier
PRESTIGE Bio
BIB 3 L
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AOP Saint Nicolas
de Bourgueil
NOCTAMBULE
BIB 3L

IGP Terres du
Midi L’AUDA
Rouge
BIB 5L / BIB 10L

IGP Terres du
Midi L’AUDA
Rosé
BIB 5L / BIB 10L

AOP Côtes de Provence
L’ÉMERAUDE
BIB 3L / BIB 5L

IGP de Corse
L’AVENENZA
BIB 3L / BIB 5L / BIB 10L

IGP Pays d’Oc
L’ESSENTIEL
Fruité et gourmand
BIB 5L / BIB 10L

Bag-In-Box



IGP Côtes de Gascogne
LE CHARISMATIQUE

Gros et Petit Manseng
BIB 3L 
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IGP Côtes de Gascogne
LE PAISIBLE

Rosé
BIB 3L 

Découvrez notre
nouvelle gamme

3L

IGP Côtes de Gascogne
LE FÛTÉ

Colombard Sauvignon
BIB 3L 



•Fraîcheur améliorée 
•Durabilité et économie 
•Conservation optimisée et qualité 

Aide à l’installation / Aide de marché

Le vin à la tireuse dans un établissement est une
démarche innovante et rentable.
Les avantages en termes de qualité du vin,
d’efficacité opérationnelle et de satisfaction
client sont considérables sur le moyen et long
terme. 
En prenant en compte tous ces aspects, vous
pouvez transformer l’expérience de dégus-
tation de vin dans l’établissement, tout en
optimisant la gestion quotidienne. Cela créé
également une curiosité et un intérêt non
négligeable du consommateur final.
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NOS VINS EN FÛTS
NOUVEAUTÉ

Retrouvez nos vins directement en fûts
de 20 L et 30 L
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 BOUTEILLES  
Par 480 cols ou 600 cols (caisse de 12 / Verre consigné)

 Par 600 cols (carton de 6 / Verre perdu)

 BAG-IN BOX  
BIB 10 litres : Palette de 72 (panache possible)

 BIB 5 litres : Quart de palette de 60 (panache possible) 
 BIB 3 litres : Quart de palette de 102 (panache possible)

 FÛTS 
 Fûts 20 litres et 30 litres : Palettes de 6

31

 CONTACT

 RÈGLEMENT 

 TRANSPORT

 02 96 22 91 95

 CONDITIONNEMENT

 DÉLAIS DE LIVRAISON 

 Par nos soins (suivant distance, nous consulter)

Enlèvements transporteurs (du mardi au vendredi) 

5 jours ouvrés minimum après enregistrement de la
commande.

secretariat.pleubian@societe-mahe.fr

Conditions de vente

60 jours date de facturation (suivant la loi 2008 – 776 dite loi LME)
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8 rue Boisgelin BP 13 - 22610 PLEUBIAN

T. 02 96 22 91 95 - F. 02 96 55 50 11
Email : societe.mahe@societe-mahe.com

8 rue Boisgelin BP 13 - 22610 PLEUBIAN
T. 02 96 22 91 95 

Email : societe.mahe@societe-mahe.com

www.societe-mahe.fr
 L’abus d’alcool est dangereux pour la santé, à consommer avec modération
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