
MUSCHELKARTE
110 Muscheln „Rheinische Art“

Eine maritime Delikatesse mit unseren Muscheln 
„Rheinische Art“. Zart gegart in einer aromatischen Brühe, 
vereinen sie den frischen Geschmack des Meeres mit der 

köstlichen Raffinesse rheinischer Kulinarik.

19,90

115 Muscheln in Weißweinsoße

Zart gegarte Muscheln in einem feinen Weißweinsud mit 
Sellerie, Lauch, Möhren und Zwiebeln. Ein eleganter Genuss 

voller Leichtigkeit.

21,90

114 Muscheln „Italienische Art“ mit Spaghetti

Zart gegarte Muscheln in einer verlockenden Mischung aus 
Knoblauch, Kräutern und sonnengereiften Tomaten, bieten 

diese Muscheln ein mediterranes Fest für den Gaumen. 

22,90

Unsere Muscheln stammen direkt aus der 
Oosterschelde und dem Wattenmeer. Wie in 

jedem Jahr beziehen wir sie verlässlich von der 
Essener Muschel- und Fischgroßhandlung Ralf 
Unkel. Qualität, die man schmeckt und auf die 

wir stolz sind.



WILDKARTE

Gänsekarte ANSEHEN 

422 Hirsch-Ragout

Herzhafter Genuss, kunstvoll zubereitet. Zart geschmortes 
Hirschfleisch in würziger Sauce, begleitet von frischem 

Apfelrotkohl mit schmackhaften Knödeln und köstlichen 
Birnen, gefüllt mit süßen Preiselbeeren.

24,90

423 Wildschwein-Ragout

Wunderbar geschmortes Wildschweinfleisch in herzhafter 
Sauce, begleitet von frischem Rosenkohl. Die leckeren 

Knödel und die mit Preiselbeeren gefüllten Birnen ergänzen 
das Geschmackserlebnis.  

24,90



425 Gänsekeule

Die saftig geschmorte Gänsekeule, begleitet von frischem 
Apfelrotkohl, der mit seiner süß-sauren Note perfekt mit 

dem herzhaften Geschmack der Gans, den schmackhaften 
Knödeln und dem Schmorapfel harmoniert.

35,90

426 Gänsebrust

Ein purer Genuss ist unsere Gänsebrust, begleitet von 
frischem Rosenkohl und leckeren Knödeln. Ein Fest für 

den Gaumen, abgerundet durch einen verlockenden süßen 
Schmorapfel.

35,90

GÄNSEKARTE

WILDkarte ANSEHEN 



19 Garnelen in Knoblauch-Chili-Öl

Zarte Garnelen, in Knoblauch-Chili-Öl gebraten, sorgen 
für eine perfekte Balance aus Würze und feiner Schärfe. 
Serviert mit knusprigem Brot. (B, C, D, G, I, J K)

68 Currywurst mit Pommes

Ein echter Klassiker der deutschen Küche: unsere saftige 
Currywurst, serviert mit knusprigen Pommes frites. Die 
pikante Currysauce, verleiht diesem herzhaften Gericht 
seine unverwechselbare Note. (1, 3, 5, 6, D, I)

SUPPEN
1 Gulaschsuppe mit Brot

Das zarte und saftige Gulasch wird in einer köstlichen, 
würzigen Tomatensoße, die mit Paprika und anderen 
Gewürzen verfeinert ist und mit knusprigem Brot begleitet, 
serviert. (1, 2, 5, E, G, I, J, L)

7,30

11,90

3 Gebackener Camembert

Der cremige Camembert-Käse wird in einer knusprigen 
Panade umhüllt und mit einem goldbraun getoastetem Brot 
und leckere Preiselbeeren serviert. (3, 6, A, D, I, J, K)

11,10

5 Bruschetta

Knuspriges, geröstetes Brot, was mit einer großzügige 
Schicht aus saftigen, reifen Tomaten, frischem Knoblauch, 
aromatischem Basilikum und feinstem Olivenöl verfeinert 
wird. (2, E, F, J, K)

8,50

FÜR DEN KLEINEN HUNGER

13 Speckpfannkuchen mit Salat

Eine herzhafte Delikatesse, aus einem zarten Teig zubereitet, 
der mit knusprigen Speckstückchen verfeinert ist. Als 
Beilage servieren wir einen frischen Salat. (1, 2, A, D, E, G, L)

13,40

22 Bauernsülze

Bauernsülze mit Zwiebelringen, leckerer Remoulade, 
knusprigen Bratkartoffeln und frischem Salat. 
Ein traditionelles Gericht mit perfekter Kombination aus 
Geschmack und Textur. (1, 2, 4, 6, A, B, D, E, F, G, H, J, L, M)

13,40

SALATE
17 Salat Hawaii

Mit gebratenen Putenstreifen in Sweet Chili eine perfekte 
Wahl für alle, die sich gesund und dennoch köstlich ernähren 
möchten. Reich an verschiedenen knackigen Gemüsesorten, 
die mit einer fruchtigen Note von Ananas verfeinert wird.
(1, 4, 6, A, D, E, F, G, H, i, K, L, M)

16,70

18 Salat nach Art des Hauses

Erlesene Auswahl an frischem Salat und mit knusprigen 
Bratkartoffeln und einem herrlich saftigen perfekt 
gebratenen Spiegelei verfeinert.  (4, 6, A, D, E, F, G, H, J, L, M)

15,20

2 Zwiebelsuppe

Eine herzhafte Zwiebelsuppe, verfeinert mit gewürzten 
Zwiebeln. Mit knusprigem Toast und würzigem Käse 
überbacken, entfaltet sie ein intensives Aroma und sorgt für 
wärmenden Genuss. (2, A, D, E, F, G, I, J, L)

7,30

11,90

33 Salat „Onkel Otto“

Dieser Salat vereint saftige, zarte Rinderstreifen mit 
gegrilltem, mediterranem Gemüse und knusprigem 
Brot zu einem harmonischen und aromatischen 
Geschmackserlebnis. (1, 4, 6, A, D, E, F, G, H, I, J, K, L, M)

18,95

NudElN
10 Penne mit Putenstreifen 

Genießen Sie unsere zarten Putenstreifen mit Penne, 
umhüllt von einer fein abgeschmeckten, cremigen 
Champignon-Soße. (1, 2, 4, 6, A, B, C, D, E, F, G, H, I, J, K, L, M, N)

16,80

86 Penne mit Tomatenjus und Gemüse

Für alle Liebenden der italienischen Küche verleiht unsere
Penne mit frischem Tomatenjus, knusprigem Gemüse
und großzügig gehobeltem Parmesan ein frisches und
vegetarisches Fest der Aromen. (1, 2, 4, 6, A, D, E, F, G, I, J, L, M)

16,70

12 Spaghetti mit Scampi in Hummersoße

Unsere Spaghetti mit saftigen Scampi in einer delikaten 
Hummersauce sind ein kulinarischer Höhepunkt. Cremig 
und würzig in einer perfekten Kombination aus Aromen von 
Hummer und Scampi. (1, 2, 4, 6, A, B, C, D, E, F, G, H, I, J, K, L, M, N)

19,95



31 Schweinefilet

Zartes Schweinefilet trifft auf aromatische Pfifferlinge in 
einer feinen Rahmsauce, begleitet von knusprig gebratenen 
Kartoffeln. Dieses Gericht vereint herzhaften Geschmack 
mit feiner Pilznote. (1, 2, 4, 6, A, D, E, F, G, H, I , K, L, M)

RINDFLEISCH
41 Argentinisches Rumpsteak

Das aromatische argentinische Rumpsteak wird perfekt 
gegrillt und ergänzt mit knusprigen Röstzwiebeln, Pommes 
frites und knackig frischem Salat.  
(1, 2, A, D, E, F, G, J, L, M)

31,25

42 Düsseldorfer Senfrostbraten

Der köstliche Senfrostbraten besteht aus einem saftigen 
argentinischen Rumpsteak, das mit einer pikanten Senf-
Käse-Kruste verfeinert wird.  Als Beilage servieren wir 
Butterböhnchen und Bratkartoffeln. (1, 2, A, D, E, F, G, J, L, M)

32,40

43 Rinderfilet mit Kräuterbutter

Ein unvergleichlicher Geschmack und eine butterweiche 
Texturkombiniert mit einer zartschmelzenden 
hausgemachten Kräuterbutter, Pommes frites und knackig 
frischem Salat. (1, 2, A, D, E, F, G, J, L, M)

36,90

SCHNITZEL

25 Jägerschnitzel mit Pommes und Salat

Goldbraun paniertes und mit köstlicher Jägersauce 
serviertes Schweineschnitzel. Dazu knusprige Pommes 
frites und frischer Salat mit leichter Vinaigrette.
(1, 2, 4, 5, 6, A, D, E, F, G, H, I, J, K, L, M)

18,9524 Schnitzel nach „Balkan Art“

Eine kulinarische Reise in den sonnigen Süden. Das saftige 
Schweineschnitzel wird mit einer köstlichen Soße aus 
fruchtiger Paprika und gedünsteten Zwiebeln serviert. Dazu 
leckere Pommes frites und Salat. (1, 2, 4, 5, 6, A, D, E, F, G, H, I, J, K, L, M)

18,95

26 Schnitzel „a la Mayer“

Eine Hommage an die traditionelle Hausmannskost. Als 
Beilage servieren wir herzhaft-knusprige Bratkartoffeln, 
und ein perfekt gebratenes Spiegelei und Salat. (2, 3, A, D, E, F, G, 

M, I, J, K, L, M)

18,95

27 Schnitzel mit Pfifferlingen und Bratkartoffeln

Unser goldbraun gebratenes Schweineschnitzel, zart und 
knusprig zugleich, wird von aromatischen Pfifferlingen 
in einer cremigen Sauce begleitet. Dazu servieren wir 
knusprige Bratkartoffeln. (2, 3, A, D, E, F, G, M, I, J, K, L, M)

28 Cordon Bleu

Zartes Schweinefleisch wird hauchdünn geklopft und mit 
einer herzhaften Füllung aus Schinken und Käse paniert 
und goldbraun gebraten. Als Beilagen dazu gibt es frischen 
Broccoli und Bratkatoffeln. (1, 2, 3, A, D, E, F, G, H, I, J, K L, M)

24,90

29 Schnitzel Hawaii

Unser knusprig gebratenes Schnitzel Hawaii, belegt mit 
saftiger Ananas und zart schmelzendem Käse. Dazu 
servieren wir knusprige Pommes frites und einen frischen 
Beilagensalat. (1, 2, 4, 5, 6, A, D, E, F, G, H, I, J, K, L, M)

19,95

19,90

SCHWEINEFLEISCH
30 Filetpfanne

Zartes, aromatisches Schweinefilet, in der Pfanne saftig 
gebraten. Dazu knackige Erbsen und Möhren sowie unsere 
herzhaft-knusprigen, hausgemachten Bratkartoffeln. 
Abgerundet wird das Gericht mit einer cremigen Sauce 
Béarnaise. (1, 2, 4, 6, A, D, E, F, G, H, I , K, L, M)

21,85

32 Tante Anna Pfännchen

Ein Gericht, das an die guten alten Zeiten erinnert. Köstliche  
Schweinefilet-Medaillons werden in einer cremigen,  
reinhaltigen Champignonrahmsoße mit Spätzle und Käse 
überbacken. (1, 2 , 3, A , D, E, F, G, H, i, J, K, L M)

26,90

22,30

84 Schnitzel Wiener Art

Hauchdünnes, goldbraun paniertes und zartes saftiges
Schweineschnitzel. Als Begleitung servieren wir Pommes 
frites und knackig frischen Salat. (1, 2, 4, 5, 6, A, D, E, F, G, H, I, J, K, L, 

M)

17,40

45 Rinderfilet mit Pfeffersauce

Purer Genuss aus zartem Rinderfilet in intensiv-würzige
Pfeffersauce, welche dem Gericht eine unverwechselbare
Note verleiht. Dazu Pommes frites und knackig frischer 
Salat.  (1, 2, A, D, E, F, G, J, L, M)

38,00



FÜR Unsere KLEINEN GÄSTE 
54 Pinocchio Teller

Knusprige Hähnchennuggets und goldene Pommes frites 
Auf Wunsch mit bunten Erbsen und Möhren, die aussehen 
wie kleine bunte Edelsteine, die Dich groß und stark machen. 
(2, D, G, H, J, M)

8,50

23 Ahoi Teller

Ahoi, kleine Matrosen! Unser Ahoi Teller ist ein 
Meeresabenteuer für Deinen Gaumen. Wir servieren 
knusprige Fischstäbchen, goldene Pommes frites. Auf 
Wunsch mit bunten Erbsen und Möhren. (1, 2, 3, C, D, E, G, H)

8,50

BURGER 
701 Classic Burger

Ein Klassiker, der alle Burgerliebenden begeistert. Saftig 
gegrilltes Rindfleisch-Patty auf weichen Burgerbrötchen mit 
frischen Tomaten und Zwiebeln platziert. Dazu goldbraune 
und knusprige Pommes frites. (1, 2, 3, 4, 6, A, D, E, F, G, H, I , K, L, M)

17,80

702 Cheese Burger mit Käse 17,80

703 Tante Anna Burger mit Spiegelei & Speck 18,95

704 Burger Hawaii

Eine köstliche Kreation, für eine Geschmacksreise in die 
Tropen. Die süß-saure Ananas mit einer cremigen Sauce 
Hollandaise verleiht eine angenehme, exotische Frische. 
Wahlweise mit Hähnchen. (1, 2, 3, 4, 6, A, D, E, F, G, H, I , K, L, M)

19,95

LAMM
39 Lammfilets mit Pfefferrahmsoße

Zart, saftig und perfekt auf den Punkt gegrillte Lammfilets. 
Dazu servieren wir eine Auswahl an frischem Grillgemüse, 
goldbraun und knusprigen Bratkartoffeln mit einer cremig 
zarten Pfefferrahmsoße. (2, D, E, F, G, i, L)

29,90

FISCH
608 Lachssteak auf der Haut gebraten

Das saftige Lachssteak wird auf der Hautseite knusprig 
gebraten, für ein köstliches Aroma und eine zarte Textur. 
Dazu eine verführerische Hummersoße, mediterranes 
Gemüse und Rosmarin-Drillinge. (1, 2, 4, 6, A, B, C, D, E, G, J, K, L, M)

24,60

610 Schollenfilet mit Salzkartoffeln

Ein wahrer Genuss für Fischliebhaber. Als Beilage servieren 
wir köstliche Salzkartoffeln, die mit zerlassener Butter 
übergossen sind. Ein frischer Salat rundet das Gericht ab.
(A, B, D, E, F, G, J, L, M)

18,95

GrillTEller
47 Grillteller Atlantik

Bestehend aus einem kleinem perfekt gebratenen 
Rinderfilet, zarter Hähnchenbrust, kleinem saftigem 
Schweineschnitzel, knackigem Grillgemüse, köstlichen 
Drillingen und Kräuterbutter. (1, 2, 4, 6, A, D, E, F, G, H, I , K, L, M)

31,25

GEFLÜGEL
36 Putenschnitzel

Ein köstlicher und zarter Leckerbissen, den Sie mit einer 
Soße nach Wahl genießen können. Begleitet von einer 
frischen Salatbeilage und knusprigen Pommes frites. 
(1, 2, 4, A, D, E, F, G, H, i, J, K, L, M)

18,95

52 Fitnessteller

Eine ausgewogene Mahlzeit mit viel Geschmack und 
Gesundheit. Saftiges Hähnchenbrustfilet, gedünsteten 
Broccoli, Reis und Sauce Béarnaise.  (1, 2, 3, A, D, E, H, I, J, L)

19,95



DESSERT
56 Gemischtes Eis mit Sahne

Wählen Sie aus einer Vielzahl von Eissorten. Als perfekte 
Ergänzung reichen wir eine luftige Schlagsahne.  
(3, 6, A, D, I, M, K)

5,50

59 Eisbecher „Düsseldorfer Art“ (Alk.)

Cremiges Vanille-Eis mit Düsseldorfer Raffinesse. 
Wahlweise mit Schoko-Chili Likör und Schokoraspeln oder  
charakteristischen Geschmack von Killepitsch. (3, 6, A, D, I, M, K)

7,75

60 Schoko-Soufflé

Ein himmlisch luftiges Schoko-Soufflé mit intensivem 
Kakaogeschmack. Außen zart gebacken, innen 
herrlich cremig, ein süßer Genussmoment für echte 
Schokoladenliebhaber. (A, D, I, J, K, H)

61 Schoko-Soufflé mit Vanilleeis & Sahne

Unser luftig-leichtes Schoko-Soufflé trifft auf cremiges 
Vanilleeis und frisch geschlagene Sahne. Ein perfektes 
Zusammenspiel von warm und kalt, zartschmelzend und 
erfrischend (A, D, I, J, K, H)

5,60

6,75

FÜR Unsere KLEINEN GÄSTE

58 Vanille Eisbecher mit heißen Früchten

Eine himmlische Kombination aus cremigem Vanille-Eis 
mit wahlweise heißen Kirschen oder heißen Himbeeren. 
Als Krönung reichen wir luftige Schlagsahne, die das 
Geschmackserlebnis abrundet. (3, 6, A, D, I, M, K)

6,75

65 Pinocchio Eisbecher

Eine fröhliche Überraschung für kleine Gäste Unser 
Pinocchio Eisbecher ist nicht nur super lecker, sondern 
zaubert auch ein süßer und bunter Genuss.  (3, 6, A, D, I, M, K)

4,85



Bayreuther Brauhaus Hell 0,5l

bier VOM FASS
Schlüssel Alt 0,2l 2,20

Veltins Pils 0,2l 2,20

Veltins Pils 0,4l 4,40

Grevensteiner 0,3l 3,20

Paulaner Hefe-Weißbier Hell 0,3l 3,00

Paulaner Hefe-Weißbier Hell 0,5l 5,00

Bayreuther Brauhaus Hell 0,3l 3,20

5,00

FLASCHENBIER
Paulaner Hefe-Weißbier dunkel 0,5l 5,00

Malzbier 0,33l 3,00

Veltins Alkoholfrei 0,33l 3,60

Weizen Alkoholfrei 0,5l 4,80

WARME GETRÄNKE
Kaffee (10) 2,30

Cappuccino (10, D) 2,80

Tee (10) 2,30

Tee mit Rum (10) 4,90

ALKOHOLFREIE GETRÄNKE
Coca Cola 0,2l (2, 10, Farbstoff + Koffein) 2,20

Coca Cola Zero 0,2l (2, 5, 6, 9) 2,20

Fanta 0,2l (2, 4) 2,20

Sprite 0,2l (2, 4) 2,20

Mineralwasser 0,25l 2,20

Mineralwasser 0,75l 5,90

Apfelschorle 0,2l (1) 2,20

Bitter Lemon 0,2l (4, 8) 2,90

WEINE Enthält Sulfite

Grauer Burgunder (trocken) 0,2l 5,00

Weißwein (lieblich) 0,2l 5,00

Rosé 0,2l 5,60

Sauvignon 0,2l 5,60

Merlot 0,2l 5,60

Sekt 0,2l 7,00

LONGDRINKS
Campari Soda 0,2l (2) 6,50

Gin Lemon 0,2l (4, 8) 6,50

Wodka Lemon 0,2l (4, 8) 6,50

Barcadi Cola 0,2l (2, 10) 6,50

Asbach Cola 0,2l (2, 10) 6,50

Pernod mit Wasser 0,2l 6,50

Pernod mit Cola 0,2l  (2, 10) 6,50

Cuarenta y tres mit Milch 0,2l (2, D) 6,50

Aperol Spritz 0,2l (2, 8) 6,50Flaschenweine auf Anfrage

Grevensteiner 0,5l 5,00

Pülleken 0,3l 3,20
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