


Intrees

Crudo de daurade, péches et gel de basilic
Sea bream crudo, peaches and basil gel 20

Stracciatella, tomates anciennes et fraises marinées «
Stracciatella, heirloom tomatoes and strawberries 16

(Eufs mimosa a la ventreche de thon
Deviled eggs with tuna belly 12

@ : Offre végétarienne / Veggie Option

Dimanche - Jeudi : 8h - 23h / Vendredi - Samedi : 8h - 00h.
Tous nos prix sont indiqués en Euros. Service compris, Prix TTC. Boissons non comprises. Origine des viandes : France/Espagne. La liste des allergénes est disponible sur demande.
All our prices are indicated in Euros. Service included — Price includes all taxes. Drinks are not included. Origin of meats: France/Spain. Allergen list available on request.



Plats

Tartare de beeuf, jaune d’ceufs confits et brioche beurrée
Beef tartare, confit egg yolks and buttered brioche 26

Paillard de volaille jaune, stracciatella fumée et jus a la sarriette
Yellow chicken paillard, smoked stracciatella and savory jus 29

Thon rouge mariné aux épices juste snacké, daikon, pasteque et feta
Seared red tuna marinated in spices, daikon, watermelon and feta 30

Mafaldine alla puttanesca ¢
Mafaldine alla puttanesca 5

Garnitures

Pommes de terre grenailles roties
Roasted baby potatoes 6

Courgettes sautées au thym
Yellow chicken paillard, smoked stracciatella and savory jus 6

Mesclun de jeunes pousses et parmesan
Mixed greens and parmesan 4

@ : Offre végétarienne / Veggie Option

Dimanche - Jeudi : 8h - 23h / Vendredi - Samedi : 8h - 00h.
Tous nos prix sont indiqués en Euros. Service compris, Prix TTC. Boissons non comprises. Origine des viandes : France/Espagne. La liste des allergénes est disponible sur demande.
All our prices are indicated in Euros. Service included — Price includes all taxes. Drinks are not included. Origin of meats: France/Spain. Allergen list available on request.



Desserts

Affogato al caffé
Affogato al caffé /

Fruits d’été, sorbet citron basilic
Summer fruits, lemon basil sorbet 11

Creme briilée a la fleur d’oranger
Orange blossom creme briilée 10

@ : Offre végétarienne / Veggie Option

Dimanche - Jeudi : 8h - 23h / Vendredi - Samedi : 8h - 00h.

Tous nos prix sont indiqués en Euros. Service compris, Prix TTC. Boissons non comprises. Origine des viandes : France/Espagne. La liste des allergénes est disponible sur demande.
All our prices are indicated in Euros. Service included — Price includes all taxes. Drinks are not included. Origin of meats: France/Spain. Allergen list available on request.
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