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SOLUTIONS BIOPROX
Raffinez vos fromages grâce à l’expertise de Bioprox 
Cultures & à la gamme AROMA-PROX® 
Bioprox Cultures propose une large gamme de flore de surface et d’aromatisation, 
AROMA-PROX®, pour vous aider à relever les challenges actuels à savoir :

Une gamme complète pour répondre à vos besoins

Cette gamme peut se combiner avec les cultures 
d’acidification de la gamme DI-PROX®

Développement de la typicité des produits en offrant une signature aromatique maitrisée

Développement de fromages affinés de manière 100% naturelle sans l’ajout de conservateurs

Réduction des coûts de production par une implantation plus efficace de la flore de surface

AROMA-PROX® GC

 

Geotrichum candidum

Bactéries AROMA-PROX®
Hafnia alvei (AF 036)

Enterococcus faecium (EF 031)
Staphylococcus xylosus (SX 034)

Propionibacteria (PBF) 

Levures AROMA-PROX®
Candida utilis (CU077)

 

Debaryomyces hansenii (DH 040)

AROMA-PROX® NSLAB
PR035 & PP079

 

 
Lacticaseibacillus rhamnosus

Lactobacillus plantarum

AROMA-PROX® BL
Brevibacterium linens

AROMA-PROX® BA 406
Brevibacterium aurantiacum

Mélanges AROMA-PROX®
MS01, MA02 



Gamme complète de levures, moisissures et bactéries

Gamme de Géotrichum liquide avec la durée de vie la plus longue du marché

Performances reconnues sur le marché

Grande flexibilité, souplesse de conditionnement

Expertise en application / Partenariats avec des écoles de laiteries reconnues

 

POURQUOI CHOISIR
AROMA-PROX® ?

SOCIETE ANGEVINE DE BIOTECHNOLOGIE - Bioprox - 12 rue Barbès 92 300 Levallois-Perret FRANCE
Tél : +33 (0)1 81 93 00 70 - info@bioprox.com

www.bioprox.com

CONTACTEZ-NOUS

Gamme complétée avec les ferments lactiques de la gamme DI-PROX® et de 
bioprotection de la gamme BIOPROX®

Développement de mélanges spécifiques prêts à l’emploi pour l’affinage des pâtes 
molles (AROMA-PROX® MS01), des pâtes préssées et des pâtes à croute lavée 
(AROMA-PROX® MA02)



  

      
   

 
 

   

  

      
   

 
 

   

L’EXCELLENCE EN R&D SUPPORT TECHNIQUE & SERVICES DÉDIÉS

  

        
   

   
 
 

   

   
   

STANDARDS DE PRODUCTION ÉLEVÉS

POURQUOI CHOISIR
 

BIOPROX CULTURES ?

   

    

   

Haut niveau de réactivité

Fermentation à façon / Toll manufacturing

10% du CA annuel investi en R&D

Bioprox Cultures est une entreprise française de 
biotechnologie spécialisée dans le développement, 
la production et la commercialisation de cultures 
lyophilisées de grande qualité pour les produits 
laitiers & alternatives végétales fermentées.

Une équipe de 16 docteurs, 
ingénieurs & techniciens dédiée 
au développement des cultures et 
au support technique

Programmes de Recherche et de 
doctorats en partenariat avec le 
réseau scientifique français

Analyses personnalisées et mise au point 
de solutions sur mesure

Grande expertise technique depuis les laits 
fermentés jusqu’aux fromages affinés
Expertise en applications végétales 
fermentées

Bioprox Cultures vise à optimiser l’efficacité de sa chaîne de production tout en maintenant 
des normes de qualité élevées. La modernisation actuelle de notre site industriel garantit 
l’intégration des dernières technologies, renforçant ainsi la compétitivité de l’entreprise 

sur le marché mondial.


