CHECK

RESTAURANT

MITTAGSKARTE 27.10. bis 31.10.2025
AB SOFORT AUCH MONTAGS GEOFFNET !

WECHSELNDES TAGESGERICHT 11,90€
inkl. Espresso

UNSERE KLASSIKER

Schwabischer Zwiebelrostbraten 34,00€
Rotweinjus | glasierte Maultasche | Butterspatzle mit Brotschmelze |
Geschmelzte & Gerdstete Zwiebeln | Schnittlauch

Kalbsleber ,Berliner Art* 26,90€
Rotweinjus | Kartoffelpiiree | Apfelringe |

Geschmelzte & Gerostete Zwiebeln

LUNCH MENU 2 GANG MENU 22,00€

inkl. Espresso 3 GANG MENU 26,00€
VORSPEISEN

Steinpilzcremesuppe 7,20€
Schnittlauch

Antipasti 6,80€
Mediterranes Gemiise | Luftgetrocknete Salami | Serrano Schinken

Saison und Bio Blattle Salat 7,90€

Rohkost | Kirschtomaten | Quinoa Pops | Balsamico Dressing

Falafel Bowl

Hummus | Granatapfelkerne | Baby Leaf Salat | Tahini Joghurt
als Vorspeise 7,90€
als Hauptspeise 15,20€

HAUPTGERICHTE

Schnitzel vom Schwein 15,90€
Pommes | Zitrone

Currywurst 14,90€
CurrysoBe | Currypulver | Schnittlauch | Pommes

Buschbohneneintopf 15,30€
Kartoffeln | Karotten | Speck | Buschbohnen | Wurst | Spatzle
Gebratenes Wolfsbarschfilet 15,50€
Pasta | Kirschtomaten | Knoblauch | Basilikum | Grana Padano
Kasespatzle mit gemischtem Salat 14,90€
Limburger | Bergkdse | Emmentaler | Schmelzzwiebeln

Schwabische Linsen 15,80€
Butterspatzle | Saitenwiirstchen

Gnocchi in Kase-Sahnesofe 14,90€

Pilze | Schnittlauch

DESSERTS

Apfel-Mascarponecreme 7,10€
Friichtebrot Crumble

Frittierte Churros 7,10€
Zimt & Zucker | SchokoladensoBe

Affogato 6,50€

Vanilleeis | Espresso

Zusatzstoffe und Allergene entnehmen Sie bitte unserer separaten Allergenkarte.
Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt.



CHECK

RESTAURANT

LUNCH A LA CARTE 27.10. tilt 31.10.25

DISH OF THE DAY 11,90€
Espresso incl.

OUR SIGNATURE DISHES

Swabian Roast Beef topped with Caramelized Onions 34,00€

Red Wine Jus | Glazed Maultasche | Spaetzle with Buttered Breadcrumbs |
Crispy-Fried Onions | Chives

Berlin Style Veal Liver 26,90€
Red Wine Jus | Potato Mash | Apple Rings | Braised & Crispy Fried Onions

LUNCH MENU 2 COURSE MENU 22,00€

Espresso incl. 3 COURSE MENU 26,00€
STARTERS

Porcini Cream Soup 7,20€

Chives

Antipast 6,80€
Mediterranean Vegetables | Dried Salami | Serrano Ham

Seasonal Organic Leaf Salad 7,90€

Raw Vegetable | Cherry Tomato | Quinoa Pops | Balsamic Dressing

Falafel Bowl

Hummus | Pomegranate Seeds | Baby Leaf Salad | Tahini Yoghurt
as a starter 7,90€
as a main chourse 15,20€

MAIN DISHES

Pork Schnitzel 15,90€
French Fries | Lemon

Currywurst 14,90€
Curry Sauce | Curry Powder | Spring Onion | Fries

Green Bean Stew 15,30€
Potatoes | Carrots | Bacon | Sausage | Spaetzle

Pan-Fried Sea Bass Filet 15,50€
Pasta | Cherry Tomatoes | Garlic | Basil | Grana Padano

Cheese Spaetzles with mixed Salad 14,90€
Limburger Cheese | Mountain Cheese | Emmentaler | Braised Onions
Swabian Lentils 15,80€
Buttered Spaetzle | Vienna Sausages

Gnocchi with Cheese-Cream Sauce 14,90€

Mushrooms | Chives

DESSERTS

Apple-Mascarpone Cream 7,10€
Fruit Bread Crumble

Deep-Fried Churros 7,10€
Cinnamon & Sugar | Chocolate Sauce

Affogato 6,50€

Vanilla Ice Cream | Espresso

Zusatzstoffe und Allergene entnehmen Sie bitte unserer separaten Allergenkarte.
Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt.



