
 
 
 

Zusatzstoffe und Allergene entnehmen Sie bitte unserer separaten Allergenkarte. 
Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt. 

 

 

MITTAGSKARTE 03.11. bis 07.11.2025 

 WIR HABEN AUCH MONTAGS GEÖFFNET !! 
 

WECHSELNDES TAGESGERICHT inkl. Espresso       11,90€ 

 
UNSERE KLASSIKER             
Schwäbischer Zwiebelrostbraten          34,00€ 
Rotweinjus | Glasierte Maultasche | Butterspätzle mit Brotschmelze |  
Geschmelzte & Geröstete Zwiebeln | Schnittlauch 
Kalbsleber „Berliner Art“            26,90€ 
Rotweinjus | Kartoffelpüree | Apfelringe |  
Geschmelzte & Geröstete Zwiebeln 
 

LUNCH MENU  2 GANG MENU inkl. Espresso    22,00€ 

3 GANG MENU inkl. Espresso    26,00€ 
 

VORSPEISEN              
Rote Beete Cremesuppe              7,20€ 
Meerrettich | Schnittlauch 
Pulpo Tempura                6,80€ 
Aioli 
Saison und Bio Blättle Salat              7,90€ 
Rohkost | Kirschtomaten | Quinoa Pops | Balsamico Dressing | Walnüsse 
Falafel Bowl          
Hummus | Granatapfelkerne | Baby Leaf Salat | Tahini Joghurt 
          als Vorspeise        7,90€ 
          als Hauptspeise     15,20€ 

 

HAUPTGERICHTE             
Schweineschnitzel              15,90€ 
Pommes | Zitrone 
Currywurst               14,90€ 
Currysoße | Currypulver | Schnittlauch | Pommes 
Ragù alla bolognese             15,30€ 
Tagliatelle | Grana Padano | Olivenöl | Basilikum 
Gebratener Rotbarsch             15,50€ 
Süßkartoffelpüree | Black Beans | Gemüse 
Käsespätzle               14,90€ 
Limburger | Bergkäse | Emmentaler | Schmelzzwiebeln | Gemischter Salat 
Schwäbische Linsen             15,80€ 
Butterspätzle | Saitenwürstchen 
Penne all’arrabbiata             14,90€ 
Marinara | Chili | Petersilie 
 

DESSERTS               
Apple Crumble                7,10€ 
Vanilleeis 
Mandel Grießbrei                7,10€ 
Fruchtkompott 
Affogato                  6,50€ 
Vanilleeis | Espresso 

 
 



 
 
 

Zusatzstoffe und Allergene entnehmen Sie bitte unserer separaten Allergenkarte. 
Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt. 

 

 

LUNCH A LA CARTE 03.11. till 07.11..25 

 WE’RE NOW OPEN ON MONDAYS! 
 

DISH OF THE DAY Espresso incl.             11,90€ 
 
 
OUR SIGNATURE DISHES           
Swabian Roast Beef topped with Caramelized Onions        34,00€ 
Red Wine Jus | Glazed Maultasche | Spaetzle with Buttered Breadcrumbs | 
Crispy-Fried Onions | Chives 
Berlin Style Veal Liver               26,90€ 
Red Wine Jus | Potato Mash | Apple Rings | Braised & Crispy Fried Onions 
 
 

LUNCH MENU  2 COURSE MENU Espresso incl.   22,00€ 

       3 COURSE MENU Espresso incl.   26,00€ 
 

STARTERS               
Beetroot Cream Soup                7,20€ 
Horseradish | Chives 
Octopus Tempura                 6,80€ 
Aioli 
Seasonal Organic Leaf Salad              7,90€ 
Raw Vegetable | Cherry Tomato | Quinoa Pops | Balsamic Dressing 
Falafel Bowl 
Hummus | Pomegranate Seeds | Baby Leaf Salad | Tahini Yoghurt 
          as a starter        7,90€ 
          as a main chourse     15,20€ 

 
MAIN DISHES              
Pork Schnitzel              15,90€ 
French Fries | Lemon 
Currywurst               14,90€ 
Curry Sauce | Curry Powder | Spring Onion | Fries  
Ragù alla Bolognese             15,30€ 
Tagliatelle | Grana Padano | Olive Oil | Basil 
Pan-Fried Redfish Filet             15,50€ 
Sweet Botato Purée | Black Beans | Vegetables 
Cheese Spaetzles              14,90€ 
Limburger | Mountain Cheese | Emmental | Braised onions | Mixed salad 
Swabian Lentils              15,80€ 
Buttered Spaetzle | Vienna Sausages 
Penne all’arrabbiata             14,90€ 
Marinara sauce | Chilli | Parsley 
 
DESSERTS               
Apple Crumble                7,10€ 
Vanilla Ice Cream 
Almond Semolina Pudding              7,10€ 
Fruit Compote 
Affogato                  6,50€ 
Vanilla Ice Cream | Espresso 
 


