CHECK

RESTAURANT

MITTAGSKARTE MO 21.09. - FR 25.09.26

WECHSELNDES TAGESGERICHT inkl. Espresso 11,90€

KLASSIKER AUS DER ABENDKARTE

Schwabischer Zwiebelrostbraten 34,00€
Rotweinjus | Butterspatzle & Brotschmelze |

Gerostete Zwiebeln | Schnittlauch

Maishahnchen -sous vide gegart- mit Kartoffelgratin 26,00€

Zucchini-Auberginen Mille Feuille | Thymianjus | Karottenreduktion

LUNCH MENU 2 GANG MENU inkl. Espresso  22,00€

3 GANG MENU inkl. Espresso  26,00€

VORSPEISEN

Gebackene Samosas 8,50€
Couscoussalat | Granatapfelkerne | Gurken | Tomaten | Cumin
Selleriecréemesuppe 8,00€
Walnusspesto | Apfel

Bio-Blattle Salat 7,50€

Gerdstete Sonnenblumenkerne | Gurke | Kirschtomaten | Paprika |
Radieschen | Balsamico-Honig-Senf-Dressing
Hummus Bowl
Falafel | Salat | Hummus | Gurke | Paprika | Tahine
als Vorspeise 10,20€
als Hauptspeise 14,90€

HAUPTGERICHTE

Currywurst 15,90€
Hausgemachte Currysauce | Pommes

Rindergulasch 15,90€
Salzkartoffeln | Paprika | Petersilie

Hahnchen-Pilzrahmgeschnetzeltes 14,90€
Butterspatzle & Brotschmelze

Gebratenes Zanderfilet 15,90€
Zucchini | Parmesanrisotto | Grana Padano

Gebratener Reis 14,90€
Tempura Gemiise | Sweet-Chili Dip

Gefiillte Paprika 14,90€
Feta-Reisfiillung | TomatensoBe

Geschmalzte Maultaschen 14,90€
Kartoffelsalat | Jus | Geschmalzte Zwiebeln

Schwabische Linsen 15,80€
Butterspatzle | Saiten

DESSERTS

Pastel de Nata 7,10€
Zimt | Vanilleeis

Zweierlei Fruchtsorbet 7,10€
Beeren | Minze

Affogato 6,50€
Vanilleeis | Espresso

HeiBe Himbeeren 7,10€

Vanilleeis | Sahne

Zusatzstoffe und Allergene entnehmen Sie bitte unserer separaten Allergenkarte.
Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt.



CHECK

RESTAURANT

LUNCH MENU MON 21.09. - FRI 25.09.26

CHANGING DISH OF THE DAY incl. Espresso 11,90€

CLASSICS FROM THE EVENING MENU

Swabian Onion Roast 34,00€
Red Wine Jus | Butter Spaetzle & Bread Melt |

Roasted Onions | Chives

Corn-Fed Chicken -sous vide- with Potato Gratin 26,00€

Zucchini-Eggplant Mille Feuille | Thyme Jus | Carrot Reduction

LUNCH MENU 2-COURSE MENU incl. Espresso 22,00€

3-COURSE MENU incl. Espresso 26,00€

STARTERS

Baked Samosas 8,50€
Cous Cous Salad | Pomegranate Seeds | Cucumber | Tomatoes | Cumin
Celery Cream Soup 8,00€
Walnut Pesto | Apple

Organic Leaf Salad 7,50€

Roasted Sunflower Seeds | Cucumber | Cherry tomatoes | Peppers |
Radishes | Balsamic-Honey-Mustard-Dressing
Hummus Bowl
Falafel | Salad | Hummus | Cucumber | Peppers
as an appetizer 10,20€
as a main course 14,90€

MAIN COURSES

Currywurst 15,90€
Homemade Curry Sauce | French Fries

Beef Goulash 15,90€
Salt Potatoes | Bell Pepper | Parsley

Chicken Strips with Creamy Mushroom Sauce 14,90€
Butter Spaetzle & Bread Melt

Pike-Perch Fillet 15,90€
Zucchini | Parmesan Risotto | Grana Padano

Fried Rice 14,90€
Tempura Vegetables | Sweet-Chili Dip

Stuffed Bell Peppers 14,90€
Feta-Rice Filling | Tomato Sauce

In broth braised Maultaschen 14,90€
Potato Salad | Gravy | Braised Onions

Swabian Lentils 15,80€

Butter Spaetzle | Vienna Sausages

DESSERTS

Pastel de Nata 7,10€
Cinamon | Vanilla Ice Cream

Two Kinds of Fruit Sorbet 7,10€
Berries | Mint

Affogato 6,50€
Vanilla Ice Cream | Espresso

Hot Raspberries 7,10€

Vanilla Ice Cream | Whipped Cream

Zusatzstoffe und Allergene entnehmen Sie bitte unserer separaten Allergenkarte.
Alle Preise verstehen sich inkl. der gesetzlichen MwSt.



