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CARPACCIO DI SALMONE MARINATO AGLI AGRUMI, EMULSIONE DI

YOGURT E MAIONESE DI LAMPONI 

N‌

ZUPPETTA DI POLIPETTI ALLA LUCIANA CON CROSTINI

FAGOTTINO CROCCANTE RIPIENO DI GAMBERI E PATATE

RISOTTO ALLA CREMA DI SCAMPI E LA SUA TARTARE

RAVIOLO RIPIENO DI SPIGOLA, SALSA AL LIMONE E CHIPS DI CARCIOFI

GUAZZETTO DI BACCALA’ E POMODORINI  IN CARTOCCIO 

DEGUSTAZIONI DI DOLCI DELLA TRADIZIONE, 

CREMA AL MASCARPONE E CIOCCOLATE

LENTICCHIE E COTECHINO DOPO LA MEZZANOTTE

BOTTIGLIA DI MILLESIMATO 2020 DI BENVENUTO

120€ A PERSONA - BEVANDE ESCLUSE 
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WINE PAIRING MENU’

ANTIPASTI 

A R T  D E  V I V R E  2 0 2 0  G È R A R D  B E R T R A N D -  
8 0 %  S A U V I G N O N  B L A N C H E  -  2 0 %  C H E N I N E  

1 2 , 5 %

BENVENUTO

M I L L E S I M A T O  B R U T  2 0 2 0  K U R N E R
1 1 %

RISOTTO ALLA CREMA DI SCAMPI E LA SUA TARTARE

C H A M P A G N E  C L A U D E  B E R N A R D  B R U T
8 5 %  C H A R D O N N A Y  -  1 5 %  P I N O T  N E R O  

1 2 %

RAVIOLO RIPIENO DI SPIGOLA, SALSA AL LIMONE

 E CHIPS DI CARCIOFI

P I N O T  B I A N C O  2 0 2 4  E L E N A  W A L C H  
1 0 0 %  P I N O T  B I A N C O  

1 3 , 5 %

GUAZZETTO DI BACCALA’ E POMODORINI IN CARTOCCIO 

. . D I  G I N O . . F A T T O R I A  S A N  L O R E N Z O  
1 0 0 %  V E R D I C C H I O

1 3 , 5 %

55€ A PERSONA


