


FI0RITO

O\ YEAR GVE O

 BOTTIGLIA DI MILLESIMATO 2020 DI BENVENUTO

CARPACCIO DI SALMONE MARINATO AGLI AGRUMI, EMULSIONE DI

YOGURT E MAIONESE DI LAMPONI

ZUPPETTA DI POLIPETTI ALLA LUCIANA CON CROSTINI

FAGOTTINO CROCCANTE RIPIENO DI GAMBERI E PATATE

RISOTTO ALLA CREMA DI SCAMPI E LA SUA TARTARE

RAVIOLO RIPIENO DI SPIGOLA, SALSA AL LIMONE E CHIPS DI CARCIOFI

GUAZZETTO DI BACCALA” E POMODORINI IN CARTOCCIO

DEGUSTAZIONI DI DOLCI DELLA TRADIZIONE,

CREMA AL MASCARPONE E CIOCCOLATE

LENTICCHIE E COTECHINO DOPO LA MEZZANOTTE

120€ A PERSONA - BEVANDE ESCLUSE



FI0RITO
O YEAR GVE

WINE PAIRING MENU’

BENVENUTO

MILLESIMATO BRUT 2020 KURNER
11%

ANTIPASTI

ART DE VIVRE 2020 GERARD BERTRAND -
80% SAUVIGNON BLANCHE - 20% CHENINE
12,5%

RISOTTO ALLA CREMA DI SCAMPI E LA SUA TARTARE!

CHAMPAGNE CLAUDE BERNARD BRUT
85% CHARDONNAY - 15% PINOT NERO
12%

RAVIOLO RIPIENO DI SPIGOLA, SALSA AL LIMONE/ q

E CHIPS DI CARCIOFI yo

PINOT BIANCO 2024 ELENA WALCH  /
100% PINOT BIANCO

13,5% /

GUAZZETTO DI BACCALA” E POMODORINI IN CARTOCCIO

..DI GINO..FATTORIA SAN LORENZO
100% VERDICCHIO
13,5%

25€ A PERSONA



