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Soute’ di Cozze
€17.00
Tartare di tonno, zenzero e lime

€16.00

Carpaccio di Salmone con Salsa Yogurt
€14.00

Polipetti alla Luciana
€11,00

Alici Marinate
€16,00

Moscardini Fritti e maionese al Limone
€15,00
Tonnarelli Calamari,Cozze e datterino giallo
€19,00
Totanetti scottati, patate al limone e pomodorini confit

€17.00

Tagliata di tonno, burrata e pomodorini

€24.00

Gnocchetti Vongole e fiori di zucca

€22,00

*Tutte le portate di fuori menu sono soggette a disponibilita

giornaliera



Crudo di Preci al coltello e cestino di Pinsa olio e sale
€16,00
Zucchine marinate, olio sale Zenzero Limone e Menta
€15,00
Pinsa Prosciutto e Fichi
€16,00

Gamberi al Panko e salsa Agrodolce
€13,00
Catalana di Gamberi con Patate e Datterini
€15,00
Tartare di Manzo con salsetta alla Senape
€15.00
Fagottino Croccante di Melanzane e fonduta di Provola fredda
€12,00
Fettina panata...Vegetariana
€9.00
Uovo poche’con crema di Zucchine e scaglie di Grana
€12,00




Gnocchetti con Pesto di basilico e Tartare di Gamberi Rossi
Tonnarelli Friggitelli e Alici del Cantabrico

Ravioli ripieni di Burrata, ai tre pomodori
Fettuccine al Ragu’, come una volta

Tonnarelli alla Gricia e Fichi

Mezze Maniche all’Amatriciana
Mezze Maniche alla Carbonara

Tonnarelli Cacio e Pepe e Fiori di Zucca

€ 19,00
€ 18,00

€ 16,00
€ 14,00

€17,00

€ 14,00
€ 14,00

€ 15,00

Per i celiaci, € possibile realizzare ogni condimento con una pasta Gluten Free

Selezione di Pane e Pizza fatti in casa
€2,50
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Polletto al mattone

Tagliata di Manzo Danese, rucola e scaglie di Grana
. 1-3-5-7-10-13
Polpette di magro al Pomodoro
Vitello tonnato, capperi e polvere di olive nere
Filetto di Manzo Danese alla Griglia
Morbido di Baccala’, erema di Ceci e Confit
Polpo rosticeiato, crema di Piselli e pomodorini confit
Guancetta di Maialino e schiacciatina di Patate dolci

Bocconcini di Salmone scottato, patate al limone e datterini

Cicoria Ripassata
Patate al Forno
Insalata Verde

Finocchi e Glassa al Balsamico

Brocceoletti Ripassati

€ 7,00
€7.,00
€7.,00
€9.,00

€ 8,00

€ 19,00
€ 24,00
€ 16,00
€ 24,00
€ 26,00
€ 23,00
€ 24,00
€ 24,00
€ 24,00



TiramisU classico o al pistacchio

€ 8,00
Crumble di Albicocche e Gelato alla Crema, con mandorle tostate
€ 10,00
Cheesecake ai frutti di bosco
€ 8,00
Babba’- Pasticceria Nonna Flora NA
€11,00
Delizia al Limone -Pasticceria Nonna Flora NA
€ 8,00
Croccante alle Amarene -Pasticceria Nonn#Flora NA
€9,00
Crostatina Fatta in casa
€ 9,00

Carpaccio di Ananas e Fragole
€ 9,00

Lista degli Allergeni:
1 - Cereali; 2 - Crostacei; 3 - Uova; 4 - Pesce;
9 - Arachidi; 6 - Soia; 7 - Latte; 8 - Frutta a
Guscio; 9 - Sedano; 10 - Senape; GLUTEN FREE
11 - Molluschi; 12 - Lupini; 13 - Glutine; 14 -
Anidride Solforosa e Solfiti

Fiorito si impegna a rispettare I’ambiente, per questo tutte le nostre bevande sono servite in vetro.



Fiorito 700ml
San Pellegrino 750ml
Voss 375ml

Perrier 350ml

Voss 800ml

Fiorito 700ml
Panna 750ml
Voss 375ml
Fiji 500ml

Voss 800ml

€ 2,50
€ 3,00
€ 4,00
€ 8,00

€ 9,00

San Pellegrino
Cocktail Zero 330ml

Fever-Tree
Mediterranea 200ml

Fever-Tree
Premium Indian
200ml

Fever-Tree
Elderflower 200ml

Fever-Tree Signature
Zero 200ml

€5,00

€5,00

€5,00

€5,00

€5,00

€5,00



Caffé
Coca Cola 330ml
Coca Cola Zero 330ml

Chinotto
Lurisia 275ml

Aranciata
Lurisia 275ml

Gazzosa
Lurisia 275ml

Redbull 250ml

The Limone
San Benedetto 250ml

The Pesca
San Benedetto 250ml

Fever-Tree
Ginger Beer

Sueco di Pomodoro Cirio
200ml

Cedrata
Tassoni 180ml

€1,50
€4,00

€4,00

€5,00

€5,00

€5,00

€4,00

€4,00

€4,00

€5,00

€4,00

€4,00

La 150° Menabrea

Bionda 330ml € 4,00
Ichnusa

Non Filtrata 330ml € 4,00
Corona Extra 330ml € 5,00



Americano
Vermouth Gran Torino - Campari - Soda
€ 10,00

Aperol Spritz
Aperol - Prosecco - Soda
€9.,00

Campari Spritz
Campari - Prosecco - Soda
€9.,00

Select Spritz
Select - Prosecco - Soda
€13,00

Hugo St- Germain
Prosecco - st. Germain - Soda - Lime - Menta
€12.00

Limoncello Spritz
Limoncello di Capri - Prosecco - Soda
€9.00

Margarita On The Rocks

Altos Tequila - Succo di Lime - Sciroppo di zucchero

€10,00

Moscow Mule
Vodka Stoli - Ginger Beer

€10,00
Negroni
Campari - Vermouth - Gin - Arancia Secca
€10,00

Malibu Sunrise
Malibu - Succo di Arancia - Pompelmo
€12,00

Espresso Martini
Vodka - Baileys - Caffe’- Sciroppo di zucchero
€13,00

Daiquiri
Rum Bianco - Succo di lime - Sciroppo di zucchero
€11,00

Venturo Fiorito
Liquore alla Camomilla Blu - Prosecco - Soda

€ 13,00
Cuba Libre
Rum Bianco - Succo di Limone - Cola
€12.00

Gin Fizz

Gin a scelta - Succo di lime - Soda - Sciroppo di zucchero

da €10,00

Nordesinho
Gin Nordes - Estratto di Passion Fruit - Tonica
€10.,00

Seviroll Spritz 0%
Seviroll Arancia - Tonica
€9.00

Mlusionist 0%
Illusionist gin alc. free - Tonica
€9.,00



London Dry

Apium

Bacur

Bloom

Bulldog

Cubical

Elephant

Fiorito

Ilusionist Dry
Ilusionist Masquerade 0%
Leyton Dry
London N3
Monkey 47

Peter In Florence
Portofino

Tanqueray
Japan

Etsu Double Orange
Etsu Handcrafted

Etsu Pacif Ocean Water
Roku

Yu Gin

12,00
12,00
12,00
12,00
13,00

14,00

14,00
13.00
12,00

12,00

13,00
14,00
14,00
14,00

10,00

16,00
14,00
18,00
12,00

13,00

New Era

Aatta

Amuerte Coca
Baigur

Bandito

Cubical Pink
Elephant Barrel
Elephant Orange & Cocoa
Elephant Sloe
Engine

Etna

Hendrick’s
Hendrick’s Lunar
Il Gin del Vicolo
Mermaid Zest
Malfi Rosa

Mare

Mare Capri
Nordés

Panarea
Scapegrace Black
Tanqueray Sevilla

Wint & Lila

15,00
18,00
15,00
14,00
13,00

18,00

14,00
12,00
13,00

14,00

12,00
15,00
13,00
16,00
12,00
14,00
16,00
13,00
14,00
17,00
12,00

14,00



Havana Especial

Bally
7 Years

Hampden

EspolOn Blanco
Espolon Reposado

Casamigos

Mont Blane

Beluga

Elit

Thalisker
10 Years

Akashi

Caol Ila
12 Years

Nikka From the barrel

McAllan
12 Years

€ 8.00

€ 15.00

€ 15.00

€ 5.00
€ 5,00

€ 15.00

€ 10,00

€ 14,00

€ 14,00

€ 13,00

€ 13,00

€ 15,00

€ 14,00

€ 20,00



Amaro del Capo
Amaro del Ciclista POP

Liquirizia
Fratelli Verna

Limoncello di Capri

Mirto
Fratelli Verna

Nocino
Fratelli Verna

Sambuca
Rupes Red
Milone Nero
Jefferson

Grappa
Giulia Berta

Grappa Bianca
Nibbio Berta

Grappa
Piasl Berta

Grappa
Diciotto Lune

Grappa Barricata Quarant
Muffato della Sala
Antinori

Zibibbo
Nicosia

Passito di Pantelleria

€5,00

€ 5,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00

€ 6,00
€ 5,00
€ 6,00
€ 9,00

€ 6,00

€8.50

€8.50

€8.,50

€6,50

€6.50

€ 8,00

€7,00

€7.00
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