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Strudel di Porcini, Taleggio e Melagrana
€17.,00
Gamberi al Panko e salsa Agrodolce
€13,00
Flan di Zucca , crema di Pecorino e Noci
€12,00
Tartare di Manzo con Puntarelle o Tartufo
€15,00-€17,00
Fagottino Croccante di Melanzane e fonduta di Provola fredda
€12,00
Fettina panata...Vegetlariana
€9.,00

Uovo poche’con crema di Patate,

parmigiano e Tartufo

€15,00
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Polletto al mattone
€ 19,00

Tagliata di Manzo Danese, rucola e scaglie di Grana
€ 24,00
Polpette di magro al Pomodoro
€ 16,00
Filetto di Manzo Danese al Tartufo Nero
€ 32,00

Morbido di Baccala’, crema di Ceci e Confit

€ 24,00

Polpo rosticeciato, crema di Zueca e polvere di olive nere

€ 24,00
sGuancetta di Maialino salsa al Bordeaux e schiacciatina di Patates
€ 24,00

Bocconeini di Salmone scottato,

crema di patate al limone e datterini

€ 24,00







TiramisU classico o al pistacchio
€ 8,00

: Crumble di Mele e Gelato alla Crema, con pinoli e uvetta:
€ 10,00
Cheesecake ai frutti di bosco

€ 8,00
Babba’- Pasticceria Nonna Flora NA
€11,00
* Croccante alle Amarene -Pasticceria Nonna Flora NA :
€ 9,00
Cremino al Cioccolato Fondente e crema al Latte

€ 9,00
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. Crostata di Albicocche o Visciole Secondo disponibilita’,
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