OLYMPIA

MITTAGSKARTE
25. bis 29. August

Sommersalat mit Rohkost & Kernen vt or — 15 I
+ Hummus VtFeF — 5.5 QQQQ ?ﬁ\
Griechischer Salat ver — 18 oS RSy
mit Tomaten, Gurken, Kalamata-Oliven & Bio-Feta
. . S ) Sauerteigbrot, Gruyere &
Chevre Chaud mit Antipasti-Gemiise ** — 20.5 Bio-Spiegelei — 19.5
und Blattsalat an Zitronen-Vinaigrette . Bjo Beinschinken aus der Boulotte — 3
zu den Salaten servieren wir unser + kleines Stippchen — 5.5
Sauerteigbrot. M + Kkleiner Salat — 5.5
Ey o
U

Kleiner griechischer Salat vV¢F oder Blattsaldtli mit Rohkost & Kernen V'F&F — 5.5

Polpette al Sugo vom Rind
mit Bramata-Polenta
& Fenchel-Krauter-Topping — 23

Ratatouille provencaleecr
mit Bramata-Polenta
& Basilikum-01 — 21

"SS
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offen 25¢l1 50cl Tartufil®® mit Haselniissen & — 3

Quitten-Sirup von Biolokal — 4.5 | 75 Mousse au chocolat
Griintee-Eistee mitingwer — 4575 . mit Himbeer-Coulis ¢F— 8.5
Ingwer-Kurkuma-Limo — 45/75  Bio Jogurt-Glace mit Aprikosen-
Zitronen-Limo — 45|75 Kompott & Nuss-Sesam-Knusper ¢-— 8.5
Apfelgold Apfelsaft oder Schorle — 518 Cinnamon Roll — 45
eisser Tee kalt aufgegossen ohne Zucker — 4.5 ‘ 75 Affogato oF — 8
Gurken-Zitronen-Wasser stil oderlaut— 4.5 | 75 Glace-Sandwich — 4
Tafelwasser stiioder laut— 3| 5 mit Himbeersorbet & Vanille
\L/F :Y:lgzirs]efrgi I\_/;*=aife}{\1/$\r/‘\75:s\fl:iglzrlltos.efrei o
GF =glutenfrei  GF =auf Wunsch glutenfrei Preise inkl. Mehrwertsteuer

Fisch & Fleisch aus der Schweiz Bei Allergien und Unvertraglichkeiten die Equipe fragen.



