APERO-SNACKS @700

Coppa vom Schwein &F— 16
Grillierte Oliven mit schwarzem Knoblauch & Zitrone V7 6F — 8
OLWPIA Blumenkohl Tempura Sweet ri'Sour mit Pilzgarum VF — 11 DESSERTS
Muhammara mit Peperoni & Walniissen, dazu gepuffter Brotchip VF — 10
Grillierter Pimiento™® gefiillt mit Ziegenkéase-Créme von Biolokal 6F — 6 Mousse au chocolat  mit Fleur de Sel
Champignons siiss-sauer mit Zitrone & Liscio — 6 & Bio-Olivendl aus Sizilien — 12

Beignetlpcs mit fermentierten Kartoffeln & Lauch — 7 Himbeer Sorbet, Schoggi-Crumble & Griess — 14

VORSPETLSE Nkl =% Walliser Aprikosen mit Streusel aus dem Ofen

Blattsalat mit Rohkost & Kernen an Balsamico-Birnel-Vinaigrette ¥ -F &F — 13.5 o - und ButtermﬂchglacGeF— 15
Tomatensalat mit Maggikraut & Zwetschgen an Raps-Vinaigrette & Samen ¥ ¥ 6F — 17 Affogato Fior di Latte Glace mit Espresso oder decaf *" — 9
Ged4dmpfte Auberginen an Szechuan-Sauce mit Frithlingszwiebeln & Chiliol F 1F Y — 17 Sorbet V'F &F Zitrone, Himbeere, Schokolade — 5
Kalte Melonensuppe mit Seidentofu, gerdsteten Mandeln & gepickelten Zwiebeln ¥ GF — 15 Glace S Fior di Latte, Vanille, Café, Jogurt, Buttermilch — 5
Forellen-Tatar im Sud mit Basilikum, Gurke, Melone & Zedernkerne & -F — 21

Roastbeef an Sauce Remoulade & spicy Ajvar F — 24 (im Hauptgang — 38) FRIANDISE

«Canneloni» mit Ricotta-Zitronen-Créme & Pistazien — 4

Gnocchi «Cacio & Pepe» Pecorino von Biolokal & schwarzer Pfeffer — 19  (im Hauptgang — 29) ’ )
P o A Maracaibo 65% Tartufi mit Piemonteser Haselniissen &F — 4

gLrJOL;r;?JSthSaT:;l:z ge\:(s);i)(is?r;serweren wir hausgemachtes Sauerteig-Brot: H A U »
ab 18:00 Te 4 N
E K.
ZIPASF TPA alkoholfre osvorkfisschesset — 6.5 Aso
Golden Ale alkoholfrei osvors riasche sac — 7 Pasta alla Norma mit Bio Mezze Maniche ©F" 20 18:00
~ Felsenau Junker oenzasa — 3857 Sugo mit Auberginen & Ricotta salata di bufala — 28 Drei Sorten vom Affineur Bruni 67
e Felsenau Amber ofenzasa — 43|55 8 Gebackener Blumenkohl an Makhani Sauce ¥ &F*LF Schwarzer Apfel & Panforte — 17
— Zitronenbier orenzasa — 3.8 5|7 Gewiirz-Basmati-Reis & Naan Brot mit Jeera — 32
" Weizen Lohnbrauerei isscne oo — 8.5 Rubiger Forelle vom Grill &
Pale Ale Lohnbrauerei rische sz — 8.5 Sauce meuniére mit Kapern, Zitrone & Gartenkrauter — 44
Crispy Fried Chicken mit Bohnen & Erbsen — 38
Grilliertes Schweinskotelett vom Aaretaler Duroc LT
mit Chimichurri & weisser Pfirsich F 17" — 37 o 11
"B q R Beilagen nach Wahl: o
Ay . L ohne Alkohol
Kg Pommes VOSII'?SSIrlll(Z?SlS\]? crg mit 121011 0 Zyklus Soda Wildkrauter-Sprizz— 9
Eistee & Limos offen 25l 150ci Ofenkartoffeln V'-FG&F —7 Safffan-HOIlig Sprizz — 9
Quitten-Sirup stoceraut von Biolokal — 4.5 |75 Salat-Schiissel V¥ &F (fiir 2 Personen) — 19 Bio Ingwer-Zitrone Sprizz — 9
Griintee-Eistee — 4.5 |75 Festivo Portofinorenzss — 6.5
Zitronen-Limonade — 4.5 75
Ingwer-Kurkuma-Limonade — 45|75 _ mit Alkohol
Apfelsaft oder Schorle Apfelgold 5|8 . Pastis du Baou Distﬂl?rie Garagai, Provence 4ci4svorx— 9
Lola Cola | Null ruscresss — 5.6 516E sT1 Vermouth bianco, daNino, Bern citevorx — 6.8
Espresso-Martini — 14 Vermouth rosso Matter Spirits, Kallnach acievo — 6.8
Marolo Grappa di Barbera Paolo Marolo, Piemont zci4ovors — 72 Zucca Rhabarber Bitter pur 4caovox — 78
Marolo di Barolo Grappa Paolo Marolo, Piemont zcisovors — 8.2 ) Martinazzi-Soda — 78
Armagnac Laballe Réserve, Famille Laudet, Landes zcisovox — 8.5 ~ Americano Martinazzi, Vermouth rosso — 11
Quitten Stefan Herter, Winterthur zciazve — 8.2 Sbagliato Ma}rtinazzi, Vermouth rosso, Prosecco — 13.2
Williams Birne Stefan Herter, Winterthur zcia2vor — 8.2 Negroni Martinazzi, Vermouth Rosso, Gin — 13.8
Wasser & mehr offen ohne zucker 2501 150c Vieille Prune Etter Distillerie, Zug zci4ovo — 8.2
Gurken-Zitrone-Wasser st Zitronensaft | Gurken — 4.5 |75 _ , Sprizz
Flasche sos — § Olympia Sommer Sprizz mit Satellites Holunderbliiten-Sprudel — 12.2
Wasserpauschale pro Person still oder laut — 5 Tinto de verano bio. Barbera, Zitronenlimonade — 10.5
5 E Weiss gespritzt siiss oder sauer — 8.5
S ¥ & 2 Apero Sprizz Portofino, Prosecco, Orange — 12
& ¢, Vermouth bianco Soda & griine Olive — 12

Midi Rosé, Botaniclas, Prosecco, Soda — 12.8

bie. Spelgal%‘%ateﬁrcﬁterm derkatfee , Zucca Bitter Sprizz mit Tonic oder Soda— 11.8
atlee | LSpresso — 4 Frischer Ingweraufguss — 5.5 Highball Rum, Erdbeere & Minze, Soda— 14

Espresso Macchiato — 4.5
Doppio — 58 LangeassTee & Aux Mille Pins

Cortado — 4.8 Oolong Fancy OOlOIlg— 55 PETTIT Mo-Fro00bistoo

Cappuccino — 55 Griin Sencha Sansan — 5.5 Sauerteigbrot Y ¥ mit Butter & Konfi — 75 «asess < o
Schale — 55 Grin Hojicha — 5.5 Krauter-Omelette ©F aus Bio-Eier — 14.5 +xase 65 Y
Flat White — 62 Schwarz Assam Halmari Blend — 55 Rithrei % aus Bio-Eier mit Schnittlauch — 10.5 +ase 65 e
, Schwarz Chuan Hong Mao Feng — 6 Granola mit Cranberries & Pekanniissen ©F 2
Matcha-Vanille-Latte i oder warm mit agavendicksart — 6.5 Kriuter Verveine — 2.5 griechischem Demeter Joghurt, Frucht der Saison & Honig — 9
Caffe latte freddo 1 Espresso & Kuhmilch oder Haferdrink  —— 0.5 duter VETVEINE i als Ergdnzung: + 2 Scheiben Schlossberger Kdse — 6.50 =

Krauter Marocominze — 5.5
Friichte Birnentraum — 5.5 Samstag bis 14.00
Sauerteigbrot" mit Butter & Bio-Confitiire — 75

Krauter-Omelette ©F aus Bio-Eier — 15.5

mit Worber Pastmilch oder glutenfreiem Haferdrink Rithrei F aus Bio-Eier mit Schnittlauch — 10.5
als Erganzung zu Eierspeisen & Sauerteigbrot: + 2 Scheiben Schlossberger Kdse — 6.50

Cortado freddO 1Espresso & Kuhmilch oder Haferdrink (wenig Milch) ~ — 6
Caffé Sh&kerato 2 Espresso auf Eis geshakt, ohne Milch = 65
MOCC&Chan 1. Espresso, Kakao, Hafermilch, Rohrohrzucker = 7

Tartine Vegan V' gerostetes Sauerteighrot mit Hummus, Zucchini & Haselnuss-Dukkah — 17
Chévre chaud mit Grillgemiise & Blattsalat, an Zitronen-Olivensl-Vinaigrette — 20.5
Croque Madame Sauerteigbrot, Gruyere & Bio-Spie%elei — 19.5

+ Bio-Beinschinken aus der Boulotte — 3
CF - Gutentrel GF . Z auf lunsch gutenttel Granola mit Cranberries & Pekanniissen griechischem Joghurt, Frucht der Saison & Honig — 9
V=Vegan V*=auf Wunsch vegan Pancakes mit Frucht-Kompott der Saison, Caramel au beurre salé & Butter — 16

Fisch: CH Fleisch: CH (Holzen Fleisch, La Boulotte, Jumi)
Bei Allergien und Unvertraglichkeiten die Equipe fragen.
Preise inkl. Mehrwertsteuer



