OLYMPIA

MITTAGSKARTE

10. bis 14. November

Herbstsalat mit Rohkost & Kernen v er — 15 o% ¥
Chevre Chaud & Rande o — 21 oY %
mit Blattsalat & angekeimten Baumniissen Q,Q” Q\?’

Kgrtqffe_:l—Lauch—Suppe e — 15 Sauerteigbrot, Gruyere &
mit Chili-Ul Bio-Spiegelei — 19.5
zu den Salaten & Suppe servieren wir + Bio Beinschinken aus der Boulotte — 3

unser Sauerteigbrot. + kleines Kartoffel-Lauch-Siippchen — 5.5
+ Kleiner Blattsalat Salat — 5.5
ME
Ny

Kartoffel-Lauch-Siippchen VF&F oder Blattsaldtli mit Rohkost & Kernen V1F&F — 5.5

Gschnitzlets vom Rind nach Szegediner Art
mit Spatzli & Riiebli-Topping — 27

Bio Paneer Masala <
mit Basmati-Reis & Riiebli-Topping — 22

" g S
GETRANKE sU
offen 25c¢l 1 50cl
Griintee-Eistee mitingwer — 4.5 |75 Affqgatq oF — 9
Ingwer-Kurkuma-Limo — 4.5/ 75 Jogurt-Glace - mit Steinfrucht-
Zitronen-Limo — 45|75 Kompott & Crumble — 8.5

Apfelgold Apfelsaft oder Schorle — 518 Streusel-Kuchen — 55
Weisse_‘[' Tee kalt aufgegossen ohne Zucker — 4.5 | 75

Ingwer-Zitronen-Wasser stil oder laut— 4.5 | 75

Tafelwasser stiloderlaut — 3| 5

V =vegan V* =auf Wunsch vegan

LF =laktosefrei LF* = auf Wunsch laktosefrei

GF =glutenfrei  GF =auf Wunsch glutenfrei Preise inkl. Mehrwertsteuer
Fisch & Fleisch aus der Schweiz Bei Allergien und Unvertraglichkeiten die Equipe fragen.



