KLEINE APERO-SNACKS  @moo

Salami mit beurré salé und gepickelter Gurke &7 — 14 Dp
OLYIVJPIA Zitrus-Kimchi mit Sesam V' 6F — 8 Ss B
Panisse Hummus-Pommes mit Salzzitrone-Minze-Dip V-F  — 11 R Tg
Zwiebel-Tempura mit Sweet & Sour Chili-Dip V'F — 11 1800
Hummus mit Birlauchel ¥ -F &F — 9 Erdbeer-Mille-Feuille mit
VORSPEISEN .. Sauerteigbrot hausgebacken Pauschale pro Person ¥ — 15 Erdbeer-Sorbet & Basilikum-01 — 16
kalte Vorspeisen ' Moelleux au chocolat mit Fior di Latte Glace &
Sauerteigbrot hausgebacken Pauschale pro Person V- — 1.5 Caramel au Fleur de Sel — 15
Blattsalat mit Rohkost & Kernen an Balsamico-Birnel-Vinaigrette ¥ ¥ &F — 14 Panna Cotta mit Rahm von Biomilk,

Rhabarberkompott & Gewiirz-Cookie &7 — 14

Grillierte Pilze an Petersilienpesto & Labneh mit Sauerteig-Focaccia ¥ - &7 — 18
P s Affogato Fior di Latte Glace mit Espresso oder decaf 7 — 9

Riiebli-Tatar mit Buchweizen-Knusper ¥ -7 F — 16

Tatar de boeuf mit Belper Knolle, gebeiztem Eigelb & gepickelten Gurken & — 22 | 38 (gross) Sorbet V'F S Riebli-Ingwer, Erdbeere, Schokolade — 5
warme Vorspeisen Glace ©F Fior di Latte, Vanille, Café, Jogurt, Kardamom — 5
Grillierte griine Spargeln aus Vechigen an vinaigrette au beurre noisette & Estragon-Crunch & — 21
+Lardo bianco aus der Boulotte — 6 CONFISERIE
Barlauch-Schaumsiippchen mit Champignons, gepickelten weissen Spargeln & Crofitons ¥ &F* — 15
Gnocchi «Cacio & Pepe» Pecorino vom Spitzbérg & schwarzer Peffer — 19 [ 29 (gross) «Canneloni» mit Ricotta-Zitronen-Créme & Pistazien — 4
ZIPAGF IPA alkoholfrei oovesriaresss — 6.5 - Glace-Praliné an chocolat noir & Glace & la vanille — 33 76 12 %%
Golden Ale alkoholfrei osvors Fiasche 330 — 7 Ay P KASE
~ Felsenau Junker otenzssa — 3.8 157 G A N g Vier Sorten vom Affineur Brunij &F*
E Felsenau Amberornzssa — 435518 e dazu Panforte & schwarze Eschalotte — 17
m Zitronenbier ofenzzsa — 3.8 15| 7
Weizen Lohnbrauerei fiascnesoe — 8.5 Cavatelli al piselli °
Pale Ale Lohnbrauerei riaschesse — 8.5 hausgemachte Pasta mit Erbsen, Bio-Feta & Minze — 32
Weisse Vechiger Spargeln an Salzzitronen-Tofu-Sauce V- &
dazu gebackene Kartoffeln & Nuss-Dukkah — 32
Forelle pochiert vom Rubigenhof SF
Sauce au vin blanc & herbes, sautierter Blattspinat — 40
, Geschmortes Short Rib vom Rind im Sud & *F
N o B RIT; P «Som Tam» Riiebli & Rettich, Erdnuss Crunch & Koriander — 39
Grillierter Second Cut vom Rind & " (6EsTT
Portion Oliven von Ruocco — 5.5 an sauce au poivre vert & Zwiebel — 38 D
ohne Alkohol Espresso Martini — 14
Kraft-Soda Wildkriuter-Sprizz — 10 N Marolo Grappa di Barbera Paolo Marolo, Piemont zci40voix — 79
Bio Ingwer-Zitrone-Sprizz — 10 s E Marolo Grappa di Barbera (Barrique) Paolo Marolo, Piemont zeisoverx — 8.9
Festivo Portofinorescezss — 6.5 LA Armagnac Laballe Réserve, Famille Laudet, Landes 2c140voix — 8.5
Tomatensaftriscnezos — 6.5 3 1 | Quitten Stefan Herter, Winterthur zci a2vorx — 8.2
: Williams Birne Stefan Herter, Winterthur zci42vorx — 8.2
mit Alkohol )
Pastis du Baou Distillerie Garagai, Provence 4ci4svox— 9.5 Pommes vom Frienisberg mit Aioli VtF— 9
Vermouth bianco, vyvar Bernscisvor — 74 StangenseuerieTCannelipi—Bohneyn—Salatchen VLF GF
Vermouth r0sso Matter Spirits, Kallnach «isvex — 74 mlig‘gllfr?l‘gg ﬁi%i}%ﬁifé‘i; 7 <
Martinazzi-Soda — 83 Dinkelrisotto von Biolokal VLF — 7 &
Americano Martinazzi, Vermouth rosso — 11.2 Salat Schiissel VLF GF (fiir 2-3 Personen) — 24 . < Eistee & Limos offen 25cii50¢i
Sbagliato Martinazzi, Vermouth rosso, Prosecco — 13.2 O:, Minze-Sirup von 1001fleurs stnoder e — 4 | 7
Negroni Martinazzi, Vermouth rosso, Gin — 13.8 & Griintee-Eistee — 4.5(75
Sprizz = Rhabarber-Kombucha — 45175
Olympia Rhabarber-Sprizz Prosecco, Rhabarber, Zitrone, Soda — 13.5 < thronen—L}monade — 45175
Tinto de verano Rotwein & Zitronenlimonade — 11 Ingwer-Kurkuma-Limonade — 4.5 |75
Weiss gespritzt siss oder sauer — 8.5 Apfelsaft oder Schorle Apfelgold — 58
Aperol Sprizz Aperol, Prosecco, Orange — 12.5 Lola (?Olé_l | Null risseresoer — 5.6
Vermouth bianco Soda & griine Olive — 12 Matcha BioZisch Limo rescresa — 6
Wasser & mehr offen ohne zucker 25l 150¢!
Gurken-Zitrone—Wasser st Zitronensaft | Ingwer — 4.5 |75
WIEEE ¢ Flasche s — 5
< 2 & Wasserpauschale pro Person still oder laut — 5
i, Speraittennoserl dekatie ‘ PETIT DEJEUNE Ru-rommons
b 1 A et
affee — 45 . mit Butter & Konfi — 7
Espresso Macchiato — 45 IFJHSC}}ller 'II%{g\Alf{erau];g}lSS T ES 55 Croissant Butter oder Laugen — 2.5
Doppio — 538 uncn mit Kurkuma & Ingwer . I
Cortado — 48 Krauter Omelette & aus Bio-Biem — 145
Cappuccino — 55 -resassice & futk Mile Pins Rithrei © aus Bio-Eiern mit Schnittlauch — 105
Schale — 5 Colong Fancy Oolong — 5.5 ~
Flat White — ¢ 0T Sencha Sansan — 5.5 Kise )
“ Griin Hojicha — 5.5 Portion Schlossberger-Kése von Jumi — 6.5
Matcha-Vanille-Latte miamenser — 6.5 Schwarz Assam Halmari Blend — 5.5 Grilliertes Mini-Kimchi-Sandwich
Chai-Latte wegesestm sorommcer — 6.5 Schwarz\?huan Hon% SMao Feng — 6 im Kastenbrot mit Jumi Schlossberger Kise & Kimchi — 7 1P
Caffe freddo — 6.5 Krduter VETVEINe — 5.
Krauter Marocominze — 5.5 Muesh & Porridge .
o :a:e:\i;VW;erZLPaTtn;::;o:.er glutenfreierm Hafer-Drink g7 e 4 «N&Ch der Mahlzeity — 5.5 G?&Il.()la mit Zlmt, Niissen & Kernen GF‘ B
LF = loktossfrel LF* - auf Wunsch laktosefre Frichte Birnentraum — 5.5 igneCh};Chem Demeter Joghurt, Rhabarber & Hg?iﬁ = 9
V=Vegan V*=auf Wunsch vegan orridge aus glutenfreien Haferflocken mit
Brot & Backwaran, O (Olympis Backstuioe, Vet von der Ma Kleeb m Emmental - Frucht der Satson & Kokos-Mandel-Quino-Crunch — 9

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten die Equipe fragen
Preise inkl. Mehrwertsteuer



