KLEINE APERO-SNACKS ab 17.00

Salami mit beurré salé und gepickelter Gurke &7 — 14 D¢
OLYI\/IPIA ' Zitrus-Kimchi mit Sesam VF G&F — 8 5SSy
Panisse Hummus-Pommes mit Salzzitrone-Minze-Dip V'F  — 11 R S
Blumenkohl-Wings mit Sweet Chili-Dip V'F — 11 oo
Erbsenguacamole mit Piment d'Espelette & Olivensl ¥ -F F — 9 Beeren—-Mille-Feuille mit
VORSPEISEN .. Sauerteigbrot hausgebacken Pauschale pro Person V' — 1.5 . . Erdbeer-Sorbet & Basilikum-01 — 16
Kalte Vorspeisen | Kirsche-Schoggi Kuchen mit Kirschensorbet, Vanille-Creme &
Sauerteigbrot hausgebacken Pauschale pro Person Y- — 15 frischen Kirschen vom Ferrenberg — 15
Blattsalat mit Rohkost & Kernen an Balsamico-Birnel-Vinaigrette ¥ \F 6F — 14 Panna Cotta mit Aprikosen & Gewiirz-Cookie ™" — 14

Gurken-Stangensellerie-Kaltschale mit Dill & sizilianischem Bio-Olivensl Vo7t — 15 Affogato Fior di Latte Glace mit Espresso oder decaf ® — 9
Sauerteig-Pizzetta mit marinierten Tomaten, Stracciatella di burrata aus Biel & Pesto — 19 Gelato alla vaniglia con olio e sale " — 8
Marinierte Melonen mit Ajo-Blanco & gerdsteten Mandeln ¥ &FtF — 16 Sorbet V' & Aprikosen-Miso, Kirsche, Erdbeere, Schokolade — 5
Tatar-Tartelette mit Ricotta & Rohkost — 22 Glace ©F Fior di Latte, Vanille, Café, Jogurt, Kardamom — 5

Gnocchi «Cacio & Pepe» Pecorino vom Spitzbarg & schwarzer Pfeffer — 19 [ 29 (gross)
CONFISERTIE

«Canneloni» mit Ricotta-Zitronen-Creme & Pistazien — 4

TTPACGF TPA alkoholfrei osvors resche s3e — 6.5 - Glacé—Praliné au chocolat noir & Glace a la vanille — 3 1P/ 10 ¢
Golden Ale alkoholfrei osvos Fiasche sac — 7 Ay P
~ Felsenau Junker orenzesa — 38|57 Ga N g
=) ab 18:00 A .
. Felsenau Amber ofenzasa — 4.3 558 Pasta aus Hartweizengriess GF* K A S E a0w00
; : e . ) . GF*
& \Z;]g(;relinlz lgb?::e;eflnaschig5—| EZS an «Zucchetti-Carbonara» mit Sbrinz aus Obwalden — 29 Xler PSOlthFtH gonlll Affln]guia]?rtltlm 17
Pale Ale Lohnhrauerel meemae — 8.9 Krauter-Falafel & Aubergine mit Hummus V7 &F aztl ramiorte & schwarze £Schalolte
' an Sauce Vierge mit Olivenol, Tomaten, Zitrone & Basilikum — 32
Tatar de boeuf 140gr vom Black Angus mit Pickles, Butter & Olympia-Toast LF*GF* 38
Grillierte ganze Forelle a la meuniére vom Rubigenhof SF
mit Kapern, Zitrone & sautiertem Blattspinat — 40
Geschmortes Short Rib vom Rind im Sud &F-F
«Som Tam» Rilebli & Rettich, Erdnuss Crunch & Koriander — 39
pBRIT [, Grillierter Second Cut vom Black Angus Rind & - GEST1LF
Portion Oliven von Ruocco — 5.5 mit Chimichurri — 38 D1l
ohne Alkohol Espresso Martini — 14
Nino "Sparkling Tea” rische 200 — 15 N Marolo Grappa di Barbera Paolo Marolo, Piemont zci40vors — 79
Kraft-Soda Wildkrauter-Sprizz — 10 o E Marolo Grappa di Barbera (Barrique) Paolo Marolo, Piemont zcisovers — 8.9
Bio Ingwer-Zitrone-Sprizz — 10 LA Armagnac Laballe Réserve, Famille Laudet, Landes zci40vorx — 8.5
Festivo Portofino riscnezse — 6.5 5 gl Quitten Stefan Herter, Winterthur zci2vors — 8.2
Tomatensaftrsscnezo — 6.5 Williams Birne Stefan Herter, Winterthur zei42vors — 8.2
mit Alkohol Pommes vom Frienisberg mit Aioli VF — 9
Pastis du Baou Distillerie Garagai, Provence 4ci4svox— 9.5 Kalter Gewiirz-Bulgur VtF — 7
Vermouth bianco, vyvar Bern it v — 74 Stangenselle;ie—%alm%rlini;B%Elgent—asralat%hen VLFGF .
i mit Zwiebeln, Kriuter & Za'atar —
Eﬁ{ﬁfﬁl atng?gzcéal\'/[fteg 38 pirits, Kallnach serever: — 74 Salat Schiissel VLF GF (fiir 2-3 Personen) — 24 $$ . .

- : e . FEistee & Limos offen 25¢i150¢i
Amer}cano Martinazzi, Vermouth rosso — 11.2 %V,’ Minze-Sirup von 1001flewrs suece e — 4 |7
Sbaghajto Ma.rtma?m, Vermouth rosso, .Prosecco — 132 & Griintee-Eistee — 4.5 |75
Negroni Martinazzi, Vermouth rosso, Gin — 13.8 . Rhabarber-Kombucha — 45 |75
Sprizz. . _ S Zitronen-Limonade — 4.5 75
Olympla MIHZC_ZIth_SPIIZZ Prosecco, Minze, Zitrone, Soda — 13.5 Ingwer_Kurkuma_Limonade — 45|75
Tlnto de verano Rotwein & Zitronenlimonade — 11 Apfelsaft oder Schorle Apfelgold — 518
Weiss gespyltzt siiss oder sauer — 8.5 Lola Cola [ Null fescnesse — 5.6
Aperol Spl‘lZZ Aperol, Prosecco, Orange — 12.5 Matcha BioZisch Limo Fiasche 33c — 6

Vermouth bianco Soda & griine Olive — 12
Wasser & mehr offen ohne Zucker 25c¢l 1 50c!

Gurken-Zitrone-WasSer st Zitronensaft | Ingwer — 4.5 | 75

WIEEE ¢ Flasche ss: — S
< 2 & Wasserpauschale pro Person still oder laut — 5
&
bio. Spezialitatenrosterel derlaffee PETIT DEJEUNE RVe-rroconsmo
ESpI‘eSSO — 45 Brot, Gipfeli, Konfi, Butter & mehr
Kaffee — 45 .. B Sauerteighrot V" mit Butter & Konfi — 75
Espresso Macchiato — 4.5 Frischer Ingweraufguss — 5.5 Croissant Butter oder Laugen — 2.5
; ~  Punch mit Kurkuma & Ingwer — 5.5
Doppio — 5.8 Bierspetsen
Cortado — 438 Kriuter Omelette S aus Bio-Eiern — 14.5

Langgass-Tee & Aux Mille Pins

Oolong Fancy Oolong — 5.5 Riihrei ©F aus Bio-Eiern mit Schnittlauch — 10.5

Cappuccino — 5.5

Flat%ﬂcflﬁg B 2; Grin Sencha Sansan — 5.5 Rise )
“ Griin Hojicha — 5.5 Portion Schlossberger-Kése von Jumi — 6.5
Matcha-Vanille-Latte miagmensaes: — 6.5 Schwarz Assam Halmari Blend — 5.5 Grilliertes Mini-Kimchi-Sandwich
Caffe freddo semin e coaa — 6.5 Schwarz Chuan Hong Mao Feng — 6 im Kastenbrot mit Jumi Schlossberger Kise & Kimchi — 7 P°
Tced AMETICANO voppio siwiries wosser — 6 Kréuter Verveine — 5.5 -
alle mit Worber Pastmilch oder glutenfreierm Hafer-Drink  KIAULET Marocominze — 5.5 Muesli & Porridge P . GF

GF = glutenfrei GF* = auf Wunsch glutenfrei Kréuter «NaCh der Mahlzeit» 55 Gran'Ola mlt Zlmt’ Nussen & Kernen o —
LF = laktosefrel LF* = auf Wunsoh laktosefrei Fricchte Birnentraum — 5.5 gnech.1schem Demeter Joghurt, Rhabarber & Hg?i/g* = 9
I\:/i:CX?gaHn(Rtj/;i;ear\ifo\li\)hg::iggr:egsrzHoIzen Fleisch, La Boulotte, Jumi, Cochon Rose, Zanetti) Porrldge aU:S glutenfre1en HaferﬂOCk.en mit
Brot & Backwaren: CH (Olympia Backstube, Mehl von der Mihle Kleeb im Emmental) Frucht der Saison & Kokos—Mandel—Qumoa—Crunch —9

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten die Equipe fragen
Preise inkl. Mehrwertsteuer



