KLEINE APERO-SNACKS @m0

D
Zitrus-Kimchi mit Sesam V'FF — 8 Es S
OLYMPIA Fried Shrooms mit Limetten-Mayo V¥ — 11 PR Tg
Gelberbsen-Hummus dazu Riiebli V¥ &F — 9 31800
Fisch-Fritters *° (Stisswasser) mit Remoulade \* — 13 Péche Melba mit Mandel-Krokant V&7 — 14
VORSPEISEN Sauerteigbrot hausgebacken Pauschale pro Person V¥ — 15 Zwetschgen—Streusel aus dem Ofen &
ab 18:00

Joghurt-Honig-Glace — 15

Sauerteigbrot hausgebacken Pauschale pro Person V' — 15 Affogato Fior di Latte Glace mit Espresso oder decaf & — 9
Blattsalat mit Rohkost & Kernen an Balsamico-Birnel-Vinaigrette ¥\F &F — 14 Gelato alla vaniglia con olio e sale " — 8
Tomaten—-Melonen—Salat an Kriuter-Vinaigrette & gerostete Mandeln v©FLF — 15 Sorbet v\ Himbeer, Gelbe Pflaume, Schokolade — 5
Stracciatella di burrata aus Biel mit Buschbohnen & Zucchini vom Buchholz, Crottons SF* — 19 Glace © Fior di Latte, Vanille, Café, Jogurt-Honig — 5
Tatar de boeuf 70gr vom Black Angus mit Pickles, Butter & Olympia-Toast """ — 22
Gnocchi «Cacio & Pepe» Pecorino vom Spitzbarg & schwarzer Pleffer — 19 / 29 (gross)

kalte Vorspeisen

FRIANDISES
Madeleine & Créme Chantilly «frisch aus dem Ofen» — 4 5/ 13 #°cs
Praliné der Saison &F — 3 p¢s | 10 “cs

ZIPAGF TPA alkoholfrei osvors Fiasche sset — 7 H 5
Golden Ale alkoholfrei osvor Fiasone sso — 7 Up T B N
Ga
N g

A Felsenau Junker orenzssa — 38157 AC
# Mérzen 5.3 % Lohnbrauerei rescnease — 7 s gl L
M thltonenbler Srenee 381517 Auberginen-Katsu in Panko Panade V'f B
\]}yellleAnl LoShIng/gauerel Flasehesoet T 85 dazu Sushi-Reis, Ingwer-Sesam-Sauce — 32 Pommes vom Frienisberg mit Aoli VLF— 9
ale Ale 557 Lohnbraveref ruwcressc — 8.5 Grillierter Halloumi vom Heimenhaus Bulgur Vi —7
mit Spitzpaprika vom Buchholz, Tzatziki & Bulgur — 32 Smashed Gurkensalat VF &F — 7
Grillierte Forellen-Filets vom Rubigenhof & tF* Sallat-Sehilssel VL SF fiir 2-3 Personen) — 24
an Sauce vierge mit Olivendl, Zitrone, Tomaten & Krauter — 40
Tatar de boeuf 140gr vom Black Angus mit Pickles, Butter & Olympia-Toast "¢ — 38
Lasagne al Manzo vom Natura Beef
? BRIT; b mit Ricotta & Sauce béchamel — 32
Portion Oliven von Ruocco — 5.5 Grillierter Second Cut vom Black Angus Rind ¥ pl1GE sTIF
Rosmarin-Mandeln — 55 mit Chimichurri — 38
ohne Alkohol Espresso Martini — 14
Basil Smash — 14 Marolo Grappa di Barbera Paolo Marolo, Piemont zciaovotx— 79
Nino "Sparkling Tea” rischez0s — 15 Marolo Grappa di Barbera (Barrique) Paolo Marolo, Piemont zeisovetx — 8.9
Kraft-Soda Wildkriuter-Sprizz — 10 Armagnac Laballe Réserve, Famille Laudet, Landes 2o overs — 8.5
Bio Ingwer-Zitrone-Sprizz — 10 Quitten Stefan Herter, Winterthur zei2vorx — 8.2
Festivo Portofinorasnezss — 6.5 Williams Birne Stefan Herter, Winterthur zei4zvoix — 8.2
Tomatensaftresezos — 6.5 Vieille Prune Etter Distillerie, Zug 2¢1s0vox — 8.2
Sprizz $$
Olympia Bergamotte—Sprizz Prosecco, Bergamotte, Zitrone, Soda — 14 A

Tinto de verano Rotwein & Zitronenlimonade — 11 Eistee & Limos ofonzseiisou

Weiss gespritzt siiss oder sauer — 8.5
Aperol Sprizz Aperol, Prosecco, Orange — 12.5
Vermouth bianco Soda & griine Olive — 12

Q? Himbeer-Sirup von 1001fleurs stioderioe — 4 |7
& Griintee-Eistee — 5175
S Kombucha — 5175
© Zitronen-Limonade — 5|75

Ingwer-Kurkuma-Limonade — 575

Apéro Kklassisch
Pastis du Baou Distillerie Garagai, Provence acisvox— 9.5 Apfelsaft oder Schorle Apfelgold 5175
Lola Cola [ Null rescressa — 5.6

Vermouth bianco, vyvar Bernacisvox — 74 e X
Vermouth rosso Matter Spirits, Kallnach sciievos — 74 Matcha BioZisch Limo ruscwsec — 6

Marti'nazzi—Soda — 83 Wasser & mehr offen ohne zucker 25¢1150¢i
Americano Martinazzi, Vermouth rosso — 11.2 Gurken-Zitrone-Wasser s Zitronensaft | Ingwer — 4.5 | 75
ZWEFEE ¢ Flasche s« — 5
2 @ Wasserpauschale pro Person still oder laut — 5
<&
big, Spereliatemtser derkaf PETIT DEJEUNE Ru oo
ESpreSSO — 45 Brot, Gipfeli, Konfi, Butter & mehr
Kaffee — 45 .. B Sauerteigbrot V' mit Butter & Konfi — 75
iato — Frischer Ingweraufguss — 5.5 Croissant Butter oder Laugen — 2.5
spresso Macchiato — 4.5
. Punch mit Kurkuma & Ingwer — 5.5
DOpplO — 58 Eierspeisen
_ 5 GF o Riern —
ca C(l)ll(’:tcal.gg - ;g Linggass Tee & Aux Mille Pins g.lje}llut(?reg)mele.tte. aus Bio-Eiem — 14.5
ppSchale B 5.5 Oolong Fancy Oolong — 5.5 tihrei " aus Bio-Eiern mit Schnittlauch — 10.5
Flat White — 62 6T Sencha Sansan — 5.5 Kise
*“ Grim Hojicha — 5.5 Portion Schlossberger-Kése von Jumi — 6.5
Matcha-Vanille-Latte msomene — 6.5 Schwarz Assam Halmari Blend — 5.5 Grilliertes Mini-Kimchi-Sandwich
Caffe freddo ssuwen e emae — 6.5 Schwarz Chuan Hong Mao Feng — 6 im Kastenbrot mit Jumi Schlossberger Kise & Kimchi — 7 1P
Iced Americano s, oo, waser — 6 Krduter \h/EfVelne —55 et o
alomit Worber Pastmich oder giwenfroermarer-orine Krduter Varocominze — 5.5 T y
e e Kenter «Nach der Mahlzeits — 5.5 Granola mit Zimt, Niissen & Kernen &
o CF e e Frichte Birnentraum — 5.5 giechichem Demeer Joghut Puetsctgen & Tong
V=Vegan V* = auf Wunsch vegan ) _ _ orridge aus glutenfreien Haferflocken mit
Brot & Backwaran, i (Ohmpia Backstioe, Mei, vor der Mane Koel m Emmentel - Frucht der Saison & Kokos-Mandel-Quinoa-Crunch — 9

Bei Allergien und Unvertraglichkeiten die Equipe fragen
Preise inkl. Mehrwertsteuer



