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Pulpo. sazorﬁdo "on todo eISabor del chile chiltepin, manteqwlla
cebolla, ajo, paprika, salteado con mezcal y vino blanco, acompanado

de papas al romero y ensalada. jPruébalos! No te arrepentiras.

§435
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EAMMMMES A LA CHILTEPIN 220

3 _-wSazonados con todo el sabor del chile chiltepin, mante-
quilla, cebolla, ajo, paprika, salteado con mezcal y vino
- blanco, acompanado de arroz y verduras salteadas.
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* El empaque para llevar y los popotes tienen un costo adicional. =«



 ENSALADA CHILTEPIN 200 ge

'Lechugas frescas, arroz, cebolla, pepino, tomate,
pimientos y aguacate, aderezado con queso de
cabra, unavinagreta de la casa con ajonjoliy
reduccion de jamaica.

§225
ENSALADA DE ATUN 20

Laminas de atdn sellado con costra de ajonjoli,
mezclado en una ensalada mixta de Iechugas
pepino, tomate, cebolla morada, vinagretaic
casay unareduccion de jamaica. s

§298

e de chile guajillo. iAahh, iy su cremitay queso!
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“LAS UElVE’A LA VIDA™ &
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~_Como se preparaba en gran Tenochtitlan, con T
ER | ?‘gE:Late y cebolla asada, tortilla frita, epazotey un % 2
L %

- contodoel sabordel mar: camaron pulpo jaiba, pescado,
.\calamanyalmeja e,

nmn $375 gaun (34058 $308
I?ﬁll Mﬁ'l\lll\ 3006R)

eba nuestra rica recetade lacasa, arrozalatumbada
.qL toqu&de queso menonita gratlnado y deléitate
2| sabor de los mariscos de la costa del golfo.
on, pulpo, pescado, calamar, Jalbay aImeJa)
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Ostiones en SV

“SAZON CARIBEND”

%'

Nuestra tradicional receta a base de@gncentrad“'
con caldo de camaron, sal, pimienta, orégan.qﬁy
tabasco acompanado de nuestra selecmpn de verd‘urﬁs frescas,

aguacate, cebollay cilantro. TR

CAMARGN MEDIANG (120 6v) $225

MIXTG MEDIANG (5o e) S270
PULPD (120 6R.) SZEI!]

COCKTEL ESTILD SINALOA (300 6

El vuelve a la vida del pacifico, disfruta de este manjar (camarén cocido,
camaron crudo, pulpo, pescado dorado, callo de hachay ostion en

su concha.) Todo mezclado en nuestra receta de jugo de tomate con
almejay chirimico. Acompanado de aguacate, pepino y poro.

$398

' Mezcla de camaron b
aguacate,cebolla curtida, rodajas de chile serrano, callo de|
- pquo y ostiones. Todo marinado con la receta del chef, {Tienes

| IISTIMES EN SU CO

GRANDE 201 $280
GRANDE izsooe) $335

dos yeumﬁdvdlpnm

que probarlosk

MEHA

$3106ezn)  $435 (12pmn)

omate (dulce)
e de salsa

“NUESTROS AGUACHILES”™

=

MOLCAJETE CHILTEPIN 150 6

Aguachile de camaron crudo preparado al estilo
del Pacifico, servido en molcajete, acompanado de
su chile chiltepin, cebolla morada, pepino, cilantro,

limény jugo de almeja.

§295
OLCAJETE HABANER(D 5o 6r)

Todo el sabor del aguachile de camarén (crudo),
acompanado de pepino, cebolla morada, cilantro,
combinado con nuestra salsa de habanero asado.

§295

MOLCAJETE SERRANG 150 cr)

Aguachile de camaron crudo preparado con una
salsa verde serrana, acompanado de pepino, cebo-
lla morada, poro frito, limony chile serrano.

§295
AGUACHILE RO

10
Aguachile de camarones crudos banados en
nuestra salsa roja de la casa, mezcla del sabor de la
salsa huichol, chile de arbol, chile guajilloy el chile
chiltepin, acompanado de pepino, cilantro, cebo-
lla moraday aguacate.

§325

(150 GR.)

**La proteina cruda o poco cocida se sirve bajo la concideracion del comensal y el riesgo que esto implica.




wolcajete Chiltepjp,

AGUACHILE NEGRU 110 6

Camarones crudos preparados al estilo Sinaloa, la
salsa negra del chef, mezclados con julianas de pe-
pino, cebolla morada, ajonjoli, aguacate y un toque
de cilantro.

§325
M

‘Aguachile de camaronesy cubos de atun crudos,
tiras de carne seca de res marinados en unasalsa con

_ toque de soya, limon, clamato, chile chiltepin, acom-
h‘i panados cebolla morada aguacatey pepino.

- §395

T%lbﬂlo»&

“LAS OBLIGADAS”

OLCAJETE ESPECIAL (290 6r)

*7“' : a7 \..\‘ ."d‘. -

OSTADA CARIBENA ez

Cubos de pescado curtidos en limén,salsa de
la casa con un toque de ajo, rodajas de kiwiy

ralladura de pera, servido en una base de culis de
- -_.mango y un toque de pimienta.
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TOSTADA AL GRILL teza

Atany pulpo asados al grill, servidos sobre una cama
de guacamole, cebolla asada, pico de galloy el toque
del marinado del chef. jLa recomienda el chef!

$143
TOSTADA SASHIMI DE ATUN eon

Laminas de atiin (crudo) banadas en una salsa de
la casa, chile serrano, cebollin, acompanado de
aguacate y ajonjoli negro.

5140 |
TOSTADA ROJA iezn

Nuestro tradicional Aguachile rojo con camarones
crudos, mezcla de sabor de salsa huichol, chile de
arbol, chile guajillo y chile chiltepin, acompanado
de pepino, cilantro, cebolla moraday aguacate.

LA TOSTADONA ez

Deliciosa tostada de atin y camarones crudos
marinados en una salsa con toque de soya, limon
y chile chiltepin, acompanados con aguacate,
cebolla morada, pepino, cilantro y poro frito.

0 L Y %%

TOSTADA DE AGUACHILE NEGRO

(1PZA)

Camarones crudos preparados al estilo Sinaloa, _
la salsa negra del chef, mezclados con pepino, s il

¥

cebolla morada, rodajas de serrano, aguacate y un
toque de cilantro.

A Sy .

-~ §140 Oy

Sty 1 R
2

TOSTADA MARINERA ez

Ricos camarones cocidos a la plancha, sobre
una base de queso de cabra, cubiertos en una
mermelada de jitomate tamulado con aromaa
epazote, acompanados con julianas de pepino,

cebollay ralladura de camote frito.

$145




MERGS”

9 (e
10§ MERGS &Y

TACO NORAWA “tL LEGENDARID” poer

Camarones cocinados a la plancha en una cama de
verduras de la region (tomate y cebolla morada),

gratinados con queso menonitay un toque de carne TAE % AI_ AJ"_I_ (60 GR)
machaca, toque de salsa inglesa, montadas sobre dos : S
tortillas. jUna leyenda desde el 2010! - e Rico taco de pulpo preparado al ajillo,toque de
2 RS- ajo, cebolla, reduccion de vino blaco, servido con
511!] }ﬁfl‘ L _’?__e . picodegallo.

[BOBRF S PR S S
| 03 DE ARRACHERA “CANTINITA" 220 8,

Pulpoy toque de carne machaca cocinados Wigg 0
ala plancha en una cama de verduras de la

region (tomate y cebolla) , gratinado con queso Arrachera marinada, gratinada con queso
menonita, toque de salsa inglesa, montado sobre ~ Menonita, acompanado de tortillas de maiz,
dos tortillas de maiz. guacamole y una salsa mexicana molcajeteada.

$125 S240
TACD DE CAMARGN “ROSARITO” cogy  TACO DE CARNITAS DE ATUN oo,

Camarones ligeramente marinados, rebosados en Trocitos de atlin marinados y fritos con especias. Servido
una rica mezcla a base de cerveza obscuraservidos  entortillade maiz con un toque de cebollay cilantro.
con un toque de pico de gallo. T Acompanado con unasalsa molcajeteada de la casa.

562 o $105
;TAc DF PESCADD “DEL RAYO"wosey - TACD DE MARLIN mn

' Tiras de pescado rebosado en una base de cerveza - Delicioso estofado de marlin marinado y sazonado
%bscwaacompanado de una ensalada de coI morada €O diversas especias, derreetido con una costra
\ : 3 . de queso menonita, acompafado de fritura de

duICﬁQon mawnesa . ) ;
cilantro, servido sobre dos tortillas.
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-~ fAM BURGOESA DE POLLG (210 6R)
Po déiP&hu‘iga de pollo al grill, cebolla asada,
* I fiada de un aderezo de espinacas, queso
P

hla ueso de cabray aguacate. Servida
 francesa.

IRGUESA D! EAMARansuﬁRI g

icos cama nmhdosycoadosala plancha: ik
mpainados de cebollaasada, lechuga, tomate,
uesc nomt-agratmadoysus deliciosas papas gajd'&
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Deliciosos y jugosos cortes seI uona OF ey P
acompanados de papa al horno con un toque de
cremay trocitos de tocino deshidratado, cebollitas
cambray, chiles toreados y guacamole.

S

ARRACHERA (30068) $365 Sy
NEW YORK (350 68) S440 4
RIB EVE (35068) $510

**Pide tu termino favorito. (Sellado, medio, 3/4 6 bien cocido).

Empanlzados con panko, servidos con papas
fritas, ensaladay arroz blanco.

§335
CAMAROGNES AL GUSTO 1zz06r)

Al mojo de ajo / Al ajillo /Aladiabla /Ala
mantequillaacompanados de arroz blanco y

—— oo verduras salteadas a la mantequilla.
Camarones aC 3335 9

O el NLISL) . pySTA CON CAMARONES

con unasalsa agridulce de mango y chipotle, V n
acompanado de arroz blanco, verduras salteadas a AI, VIM@ BLAME (200 GR.)
la mantequilla, coronados con su tortilla frita.

Pasta fusilli con todo el sabor de nuestros ya
345“ conocidos camarones al vino blanco, perejil y

crema, un toque de ajo, acompanado con queso

: _ parmesano y pan. Todo un clasico que tienes que
f nen . !
CAMARGIES AL COCO a0 ery T al vin
axones g blan

Empanizados con ralladura de coco, servidos con W i, Co

arroz, verduras salteadas a la mantequillay un dip
de Philadelphia.

$398

CAMARONES AL VING BLANCO

—

220 GR.]
Camarones flameados en una crema de vino
blanco toque mantequilla, ajo y pimientos,
acompanado de arroz blanco y verduras salteadas
a la mantequilla.

§335

**La proteina cruda o poco cocidase sirve bajo la
consideracion del comensaly el riesgo que esto implica.




Ne 400

“CREADGS EN CASA”

MEDALLOM DE ATUN EN SAI.SA DE
CILANTRO 220 6)

Delicioso medallon de atun seHado bafado en
una salsa de cilantro receta del chef acompanado
de ensaladay arroz.

WIEESEEE. o s O

Brochetas Mary Tierra

BROCHETAS MAR Y TIERRA 1300 60,

Tres deliciosas brochetas:
1. Camarény pulpo / 2.Salmény pescado /

% 3 Arracheray pollo. Acompanadas de pimiento
,,k ‘morron, servidas en una cama de guacamole, pico de

~ gallo caribefio (mangoy cebolla morada) y ensalada.

Arroz cocinado con todo el sabor del mar; pulpo,
camaron, calamar, pescado, almejay jaiba.
Sazonado con pasion, especias y chile guajillo.
Recomendacion del chef.

$380
SALMON A LA PARRILLA 220 )

Steak de salmon cocinado en el grill. Acompanado
de verduras salteadas a la mantequilla, papa al
horno con cremay tocino deshidratado y una

rica ensalada. Pide tu termino favorito. (sellado,
medio, %, 6 bien cocido).

5435 2:

J Tag ETfﬁhﬁSEAEHI (250 6R)

S415
PULPD A LAS BRASAS (505

Delicioso pulpo marinado con la receta secreta del chef,
cocinado al grill, servido en un base de papas al romero,
acompanado de ensalada. !El favorito de todos!

$435
ATON AL GRILL (220 6r)

Steak de at@in al grill marinado con lareceta de la casa,
servido en una cama de pimientos y calabazas asadas,
acompanado de cebollas cambray y ensalada. Pide tu
termino favorito. (sellado, medio, %, 6 bien cocido).

. »‘m

a la plancha en una cama de nopal al grill,

geramente gratinado con queso menonita,
ompanado de arroz blanco, pimientos salteadas

illay puré de papa.

| \UU (22068 R
sanizado, servido con crujientes papas frltas
Iadayarmzblanco -
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U rz206r)

FAJITAS DE P

Preparadas con pimientos y cebolla, acompanadas

con tortillas de maiz, arroz y guacamole.

$230
PECHUGA EMPANIZADA 200 gr)

Empanizada con panko, acompanada de arroz,

:'“I I. " ‘.?"E-:‘ A

ANCHA o™
Servida con ensalada, arroz blanco, papas 8y
francesa. ¥ 14 4

§230 e _\fﬁf
PECHUGA AL LIMGN rz00 e

Servida con ensalada, arroz blanco, papas francesay

papas francesay ensalada.

$230

ralladura de limon.

$230

IDS
MENU

(120 GR.)

Preparada con carne de res, queso amarillo,
tomate y lechuga. Achﬂpﬁﬁada de papas fritas.

(120.GR.)

Tiras de pescado empanizadas acompanadas
con papas fritas.

$160

(100 GR.)

Tiras de pollo empanizadas,acompanadas de
papas fritas. s

S140
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Refreocos

{ AGUAS NATURALES
COCA-COLA, EOCA LIGHT, COCA SIN AZUCAR (355 My $58.00
SPRITE, FANTA; FRESCA, SIDRAL MUNDET (355 M) §58.00
AGUA NATURAL (400 My $35.00
AGUA MINERAL PENAFIEL (355 ML §58.00

LIMGMADA (NATURAL / MINERAL PERAFIEL) {450 ML) $98.00/:565.00
NARANJADA (NATURAL / MINERAL PENAFIEL) (450 ML §65.00 /$70.00

JUGO DE NARANJA (350 MU §70.00
AGUAS FRESCAS (HORCHATA, JAMAICA, TAMARINDG) (450 ML) §59.00
AGUA DEL BIA (euaporana toas tos pias cow u e Temeorana) (450 ML) $65.00
AGUA DE MARACUYA (450ML) - = $7000
AGUA DE COCO (500 My $90.00
SUERD (550 My $65.00
o,
jﬂ"‘ﬁuﬁ‘ g
Gofo y Te
€ y €
CAFE AMERICANG $90.00
CAFE CON LECHE $55.00
CAFE ESPRESSG §90.00
CAFE ESPRESSO CORTADD $95.00
CAFE CAPUCCIND §70.00
CAFE FRAPUCCING $90.00
TE VARIOS SABORES (MANZANILLA, §48.00

JENGIBRE, MENTA, TILA, ANIS, ETC.)




goadela?m

[COCTELER[A REFRESCANTE SIN ALCOHG

LIMG-ROSAS ' 39500

Bebida refrescante de limon con esencia de rosas,
fresas, agua mineral y una rodaja de limon.

3

TE-NEGRO CON FRUTAS

Bebida relajante, con deliciosos sabores frutales, 399{1[1
kiwi, f'resay peplno : )

LIMO-MENTA

Limonada tropical con un toque de hierbabuena. : 3980

UMGJTOPICODEGALS. 3y

Bebida auténticamente tropical parasonreirlea: .
: ,Iawda Hierbabuena, fresa, pepinoycilantro. . - $98.00

PINADA

La deI|C|osay refrescante plna coladassin alcohol.

$90.00




. Gewegas

XX LAGUER l325 W $60.00

XK ll\ﬁllERAMBAR [325Mll i -~ $60.00
“ INDIB Bz My : - $60.00
‘ SUPERIﬁRBZEMl} L rtravrse S
SOL (38517 S i ey $60.00 -
 TECATE (325 1)~ | $60:00 -
- TECATE LIGHT (325 Ml] §60.00
__T;_ OLTRA AMSTEL (550~~~ T STs D
47~ BOHEMIA CLARA (355 i) R $68.00
" BOHEMIA CRISTAL (355 ML) - TSl 568.00
 BOHEMIA OBSCURA (355 Muj 7 | 568.00
< HEINEKEN (3550 = . > o - §85.00
HEINEKEN EERﬁAlBﬁHﬁl[ZEﬂMU . _-§70.00
c/ﬂwd {1811
IMI]Ilmau 3153.!]{!
SOL (181 $130.00

TECATE lIGHT gy "< $150.00
XX LAGUER 1igr) -/ 5130.00
HEINEKEN 0.1 S160.00

?%ue;a ﬂzteamal

PESEADﬂRES GUERA BLONDE ALE (355 ) - - - $110.00
- PESCADORES PALE ALE MEXICANA (355 Mu) -9110.00
CHELA DE PLAYA MEXICAN VIENA LAGER (355 Myl $135.00
CHELA DE PLAYA KOLSCH (355 My $135.00
CHELA DE PLAYA WHITE IPA (355 m0) $135.00

CHELA DE PLAYA' PORTER (355 M $135.00

CHELAR ()
_Plava




COLIMITA LAGER (355 Mt~ $120.00
PIEDRA LISA SESSION IPA (355 m1) $128.00
PARAMO PALE ALE (355 ML)~ - §130.00

Z MINERVA TPA (355 m) =~ §135.00
=t MINERVA STOUT 385 My~ -~ < $110.00
18 . TULUM LAGER 355 $110.00

?/amatoa

Y COMPLEMENTOS oA

*No incluye la'cerveza EAL

VASO CHELADG. L R e

NS MICHECADD G g $3200 7
~ VASO DJOROJG 0 e g 5855100
- BROCHETA DE- EAMARﬂNES LS, 3 - .560.00,
-+ CLAMATG PREPARADG - s ol =S40
“ Con salsas I|monyap|o (Sm Alcohol) : ' Lia
CMMRONADE el s
(Clamato, salsas; I|monesycamarones) e
CUMATOCHITEPIN © 7 10 =% s16800> -

(Clamato, salsas, limones y carne seca)

CLAMATE CHILTEPIN MIXTO L e ST 0

(Clamato, salsas, limones, camaronesy carne seca)




/&”ocmade

lA EASA CON PIQUETE!

""'-_."Klwuxmswﬂ N g S160.00

Disfrutaflos sabores tropicales deI maracuya,

2 mango y k1W| mezcladog con el'Mezcal 11:11.

E o .

-IIHIlTE EIM P 3 §160.00
Coctel de Ginebra Tanquéray con'sabores !

. citricos, pepino, limon, gengibre y agua tonica
‘que te haran refrescar

MHNGA - $160.00
‘Ron malibu, Ron Capitan Morganwhite, mango, .
Jugo depina, agua de coco, blue berryyfresas

MARGARITA SPICY CHITEPIN

Tequila Don Julio blanco, li-
_mon, controy, jarabe naturaly
chile chiltepin.

$170.00

CHILTE SPRITZ g o $195.00

Todo el sabor refrescante de un spritz con
Vodka Smirnoff, Aperol, Proseco, pulpa de
fresa ,agua mineral, laminas de fresay media
luna de haranja (%

W

§155.00
MHRITA
Gin Tanqueray, JaraBe de lavanda, agua mine-
ral, mix dé curazao, jugode Ilmon rodaja de
limén y blue berry.
$180.00

PURPLE RAIN

Ginebra Tanqueray, jarabe de jamaica natu-
ral, té negro, jugo de limon, pizca de sal de
jamaicay agua tonica.




- $158

ECLPSETROPICAL $160.00

Vodka Smirnoff; naranja, maracuya, limén, granadina,
agua mineral, frambuesas y canela flameada.

CONEXIGN TONIC S165.00

Mezcal 11:11, jarabe de albahaca, jugo de limony
agua tonica.

PEPPER MEZCAL ~. ** $165.00

Mezcal 11:11, ancho reyes, mix pimiento y maracuya,
jugode limén ,jarabe canelay agua mineral. Escar-
chado consal de Jamalcay limon deshidratado.

=

CHILTE SMASH S e

~Un coctel Gnico, Wrs_,hky__Jnm Beam Bour-
bon, jugd de limén Eureka, jarabe de
menta, cerezas y top de agua mineral.

34 NEﬁRTE

Wishky Buchanans plneapple Vermuth
Apero| jugo de pifa, jugo de limény una
pizcasal de albahaca ;

$180.00 -

16 DE SEPTIEMBRE i 2w, ey e IR ]
Un Trago ' muy Mexicano, Licor de chile Ancho

Reyes,; Mezcal 11:11, kiwi, maracuya, limon s
escarchado con sal de albahaca

SANGRIA DE LA CASA | §145.00
Vino Blanco, liman, fresas, carambola, agua '
.. 'mineraly un toque de romero.

CLERICOT AT $150.00.
Vino Tinto, Sirope de Frutos Rojos con manzanas
-y jugodelimon. :




?actelea Cladicos

' -.'“ MARGARITA CASA DON JULID BLANCO - $160.00
A0~ MARGARITA CADILIAC . - /$315.00

L MEZCALITA CON MEECAL UNION 155,00
2\ MEZCAUTASABORES $190.00
2 - \OJIT0 CON CAPITAN MORGAN $150.00
MOJITO SABORES 817500
PINA COLADA CON BAILEYS 155,00
PIK COLADA $14500
N CAPIRINGA $14500 -
o TuQURE $145.00
) CTOSMOPOLTAN S0
' APEROLSPRITZ. - $155100
& CDRVMARTINL - S150.00
</ PORA 818500
- ESPRESSG MARTINI $165.00
- NEGROMI $165.00
& TONE $160.00

|  {uGESTVES)
BALES $135.00
CARAJILLS: S170.00

. CARAJILLO CON-BAILEYS ~ $175.00
DISARGMO-AMARETG $130.00

- CHINCHON DuLCE $120.00 -

. FERNET BRANCA §140.00
 FRANGELICE §130.00
GRAND MARNIER 9185.00
JAGERMEISTER $140.00

~ KAHLOA . - - AR
o COR&3 - - . - $140.00

VACCARI-“_. = 7L " $120.00
NTABENTUN - . = §120.00 —




Vinoo
BLANCOS

CLASICO L.A. CETTO CHARDONNAY (Mexico) - $740.00 $150.00
CLASICO L.A- CETTO CHIENIN BLANC (exico) $740.00 $150.00
SIMPLICITY SAUVIGNGN BLANC (chie) $560.00 $130.00
POGGIGBELLD RIBILLA GIALLA (rranca) - $1,400.00

FIGRDALISO PINDT GIGIG: (rrauia - §800.00,

. ds
e ."'h-._.;-‘._. 4
TINTOS
(750ML) WA
SIMPLICITY CABERNET SAUVIGNON (cune) - $560.00 $130.00
- SIMPLICITY MERLOT (chue) $560.00 $130.00
ARANWA MALBEC (ARGENTINA) §640.00
0C MERLOT (rrancia) LRI
HAX CABERMET SAUVIGMON (CHiLe) $850.00
ROSADOS
(750ML) (147ML)
SIMPLICITY VISTAMAR CAB. SAUV. / SYRAH $540.00 $130.00
CLASICO L.A CETTO BLANC DE ZIMFANDEL $720.00

$180.00

SMIRNOFE



BON JULIG 70 CRISTALING . $230.00

BON JULIC BLANCG $150.00

OGN JULIC REPGSADD $180.00

BON JULID ANEJO 3 240.00

1800 ANEJO S 179.00

1800 CRISTALING .9 205.00

GRAM CENTENARIC PLATA"  §135.00
HERRADURA BLANCG $ 155.00
HERRADURA ULTRA $200.00
TRADICIONAL REPCSADG . - §140.00 48

MAESTRO DOBEL DIAMARTE ~ §195.00

NEZCHL
| UNIDN

(il
i

UNION JOVEN

JOVAS OAXAQUENAS
MEZCAL 11:1

0J0 DE TIGRE

400 CONEJOS
MONTELOBOS ESPADIN
MONTELOBS ENSAMBLE

Hon

CAPTAIN MORGAN SPICED

HAMZE
BACARDI BLANCO* -
MALIBU

BACARDI ANEJD
FLOR DE CARA 4 A0S
HAVANA 7 ARGS
MATUSALEM CLASICD

PSMIRNDF

§140.00
§130.00
$135.00
§145.00
§140.00
$195.00
§210.00

$140.00
§135.00



TANQUERAY
BEEFEATER
BOMBAY SAPPHIRE
HENDRIKS

JW BLACK LEBEL

JW RED LABEL
BUCHANAN'S 12
BUCHANANS PINEAPPLE

.., JACK DAMIEL'S

JIMBEAM
IAMENSON.
MACALLAN 12

MARTELLVS.  $195.00
HENNESSY VS0P $310.00

§143.00
$135.00
$143.00
$210.00

‘J/adlm

SMIRNOFF : - $130.00
SMIRNGFF ELECTRIC EUA\H\ $130.00
ABSOLUT AZUL §135.00
STOLICHNAYA -~ - - §130.00
To'S . $195.00

GREY GOOSE $165.00

$215.00
$135.00
$200.00
$195.00
$145.00
$145.00
$145.00
$350.00

TORRESS ~ ~ $135.00
TORRESTD  S15000

SMIRNOFE






