TRATTORIA ROMANA

ROMA SPAGHETTI




TRATTORIA ROMANA

ROMA SPAGHETTI

ANTIPASTI

Tavolozza Italiana 290 MXN

e Plato con quesos italianos, salami,

jamodn serrano, uva, nuez, tomate
cherry y aceitunas.

e Plate with Italian cheeses, salami,

serrano ham, grapes, walnuts,
cherry tomatoes and olives

PanPita Pizza 90 MXN

e Margherita: Base crujiente de
pan pita con salsa de tomate y
mozzarella.

e Napoli: Tomate fresco, ajoy
anchoas.

e Margherita: crispy pita bread
base with tomato sauce and
mozzarella.

e Napoli: fresh tomatoes, garlic,
and anchovies.

Bruschetta 5 pzs. 160 MXN

e Pan con tomate, oreganoy
aceite de oliva.

« Tomato with bread, origan
and olives oil.

Bruschetta mista 4 pzs. 180 MXN

e Pan con tomate, caprino, pestoy
jamon.

e Bread with tomato, goat cheese,
pesto and ham.
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ANTIPASTI

e Ensalada caprese con
mozzarella fresca, tomates y
albahaca.

e Caprese salad with fresh
mozzarella, tomatoes, and
basil.

Parmigiana 220 MXN

e Berenjenas, horneadas con
salsa de tomate y queso
derretido.

e Baked eggplant with tomato
sauce and melted cheese.

Prosciutto e melone 190 MXN

e Entrada de prosciutto servido con
rodajas de meldn fresco.

e Appetizer of prosciutto served
with fresh melon slices.

5 Polpette al gorgonzola 220 MXN

e 5 Albondigas, con salsa
cremosa de gonrgonzola,
parmesano y pan con ajo.

e 5 meatballs with creamy
gorgonzola sauce, parmesan
cheese and garlic bread.
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PASTA

Lasagna al ragu 210 MXN

e Lasana bolognesa .
« Lasagna Bolognese.

Lasagna al ragu con 260 MXN

polpette
e Lasana bolognesa con a lado 2
albondigas.
e Bolognese lasagna with 2
meatballs on the side,

Spaghetti con Polpette 250 MXN

e Spaghetti albondigas con salsa
bolognese.

e Spaghetti meatballs with
bolognese sauce.

Lasagha Vegetariana 220 MXN

e« Lasana Vegetariana.
e Vegeterian Lasagna.

Pasta Bolognese 200 MXN

e Pasta con tomate y carne
molida.

e Pasta with tomato and
minced beef.

Spaghetti con Polpette al 270 MXN
gorgonzola o pesto

e Spaghetti con salsa de queso

azul o pesto con albondigas.

e Spaghetti with blue cheese

sauce or pesto with
meatball.
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PASTA ALFREDO

Pasta Alfredo 160 MXN

e Fettuccine en una cremosa
salsa de mantequilla, perejil y
gueso parmesano.

e Fettuccine in a creamy butter,
parsley, and Parmesan cheese
sauce.

Pasta Alfredo funghie 220 MXN

pancetta
e Fettuccine en una cremosa salsa

Alfredo con champinonesy
tocino crujiente.

e Fettuccine in a creamy Alfredo
sauce with mushrooms and
crispy bacon.

Pasta Alfredo con pollo 220 MXN

e Fettuccine con parmesano,
mantequilla, crema, polloy
perejil.

e Fettuccine with parmesan,
butter-cream, chicken and
parsley.

Pasta Alfredo con 250 MXN

gamberetti
e Fettuccine en una suave salsa
Alfredo acompanada de
camarones salteados.
e Fettuccine in a smooth Alfredo
sauce served with sautéed
shrimp.
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PASTA

Cacio & Pepe 210 MXN

e Pasta con queso pecorinoy
pimienta.

e Pasta with pecorino cheese
and black pepper.

Pasta con Broccoli e 240 MXN

pollo

e Pasta con brdcoli, pollo,
parmesano y perejil,

e Pasta with broccoli, chicken,
parmesan and parsley,

Pasta Gricia 220 MXN

e Pasta con guanciale, queso
pecorino y pimienta.

e Pasta with guanciale,
pecorino cheese and black

pepper.

Pasta con Funghi e 240 MXN

Salciccia
e Pasta con champinonesy
salchicha en salsa de ajoy
aceite.
e Pasta with mushrooms and
sausage in garlic and olive oil
sauce.
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PASTA

Pasta Amatriciana 220 MXN

e Pasta con salsa de tomate,
guanciale y pecorino.

e Pasta with tomatoes sauce,
guanciale and pecorino.

Pasta 4 formaggi 220 MXN

e Pasta con cremosa salsa de 4
tipos de quesos italianos,
parmesano y pimienta negra,

e Pasta with a creamy sauce
made from 4 types of Italian
cheese, parmesan and black

pepper.

Pasta Gongozola e Noci

Pasta Carbonara 220 MXN

o« Pasta con salsa cremosa de
huevo, guanciale y queso
pecorino.

e Pasta with creamy sauce
made of eggs, guanciale and
pecorino cheese.

Penne Arrabbiata 150 MXN

e Pasta con salsa de tomate,
chile y parmesano

e Pasta with tomato sauce,
hot red pepper and
parmesan.

220 MXN

e Pasta con salsa cremosa de
gorgonzonla y nueces.

e Pasta with gorgonzola creamy
sauce and nuts.
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PASTA CON PESCE

Spaghetti allo scoglio 290 MXN

e Pasta con camarones,
calamares y mejillones con ajo
y perejil.

e Pasta with shrimps, calamari
and mussels with garlic and
parsley.

Penne al Salmone 250 MXN

e Penne al salmon en salsa
rosada con parmesano,
cebolla y perejil.

e Salmon Penne on rosé sauce,
with parmesan cheese, onion
and parsley.

Pasta con Gamberetti 250 MXN

e« Pasta con camarones, ajoy
perejil.

e Pasta with shrimps, garlic and
parsley,

Spaghetti nero di 270 MXN

seppia e calamari
e Spaghetti con tinta de
calamar y calamares frescos.
e Spaghetti with squid ink and
fresh squid.
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PASTA

Pasta al Pesto 210 MXN Spaghetti aglio,olio e 150 MXN
o Pasta con salsa de fresca peperoncino
albahaca, parmesano y nueces « Spaghetti con de ajo, aceite
cortadas. de oliva y chile.
e« Pasta with sauce of fresh basil, e Spaghetti with garlic, olives
Parmesan, and chopped oil and hot pepper.
walnuts.
Pasta Puttanesca 210 MXN Pasta Vegana con verdure 230 MXN

e Pasta vegana salteada con cebolla,
calabacin, zanahoria y aceitunas,
todo en un ligero toque de aceite de
oliva y tomate.

e Vegan pasta sautéed with onion,
zucchini, carrot, and olives, all
drizzled with a light touch of olive
oil and tomatoes.

e Pasta con salsa de tomate,
aceitunas negra y verde,
alcaparras y ajo.

e« Pasta with tomato sauce,
black and green olives,
capers, and garlic.

Risotto ai 4 Formaggi 210 MXN Minestrone 150 MXN
» Risotto cremoso preparado con e Sopa con mix de verduras.
cuatro quesos Italianos selectos. « Vegetables soup.

e Creamy risotto made with a
blend of four fine Italian cheeses



TRATTORIA ROMANA

ROMA SPAGHETTI

PASTA FRESCA

Ravioli di carne 240 MXN Ravioli ricotta e spinaci 240 MXN

e Ravioles rellenos de ricotta y
espinaca en salsa de tomate o
crema.

o Ravioli filled with ricotta and
spinach in tomato or cream

e Ravioles de carne en salsa de
tomate o bolonesa y
albahaca.

e Meat ravioli in tomato or
Bolognese sauce with basil.

sauce.
Ravioli di Salmone 250 MXN Ravioli 4 formaggi 250 MXN
e Ravioles rellenos de salmon e Ravioles rellenos de cuatro
en salsa rosada. guesos en salsa cremosa.
e Salmon-filled ravioli in rosé e Four cheese-filled ravioli in a
sauce creamy sauce.
Gnocchi di patate 220 MXN

e Gnocchi de papa caseros
servidos con salsa de
tomate.

e Homemade potato gnocchi
served with tomato sauce.

*Con salsa pesto, gongorzola tiene un costo extra de 30 pesos.
*With pesto sauce, blue cheese will have a cost of 30 extra pesos.
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CARNE E PESCE

Cotoletta di Pollo 190 MXN

e Milanesa de pollo acompanada
con puré de papas o ensalada.

e Chicken milanesa served with
mashed potatoes or salad.

Salmone alla griglia 310 MXN

e Salmon a la placha acompanada
con ensalada y crema de vinagre
balsamico.

e Grilled salmon served with salad
and balsamic vinegar cream.

Involtini di pollo al Brandy 250 MXN

e Rollitos de pollo con jamony
gueso en salsa Brandy
acompanada con ensalada.

e Chicken rolls with ham and cheese
in brandy sauce, served with salad.

Cotoletta di Pollo con 240 MXN

pasta al pomodoro
e Milanesa de pollo acompanada
con pasta de tomate a lado
(100gr).
e Chicken milanesa served with a
side of tomato pasta (1009).

Salmone alla griglia con 360 MXN
pasta al pomodoro
e Salmon a la placha acompanada
con pasta de tomate (100gr.)

e Grilled salmon served with
tomatoes pasta (100gr.)

Involtini di pollo al Brandy 300 MXN

con Pasta al pomodoro

e Rollitos de pollo con jamony
gueso en salsa Brandy
acompanada con pasta de tomate
(100gr):

e Chicken rolls with ham and cheese
in brandy sauce, served with a side
of tomato pasta (100g9).
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INSALATE

Insalta Classica 170 MXN

e Ensalda verde con tomate, nuez,
Mmanzana y zanahoria.

e Green salad, with tomato, nuts,
apple and carrots.

Insalata Italiana 180 MXN

e Ensalada con apio, cebolla roja,
aceitunas, naranja y queso de
cabra.

e Salad with celery, red onion,
olives, orange and goat cheese.

Insalata Cesar 190 MXN

e Ensalda Cesar con pechuga de polloy
crotones.
e Cesar's salad with chicken's breast and

croutons.

Insalata con Avocato con 210 MXN

Gamberetti o Pollo.
e Ensalada con aguacate, camarones o

pollo.
e Salad with avocado, shrimps or
chicken.
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BIBITE,DOLCI E CAFFE

Bibite o Acqua:
Refrescos o Agua:

Sodas or Water:
e Coca cola - 50 MXN
e Sprite - 50 MXN
e Fanta - 50 MXN
e« Agua Natural / Natural Water - 50MXN
e Agua Mineral / Sparkling Water -50MXN
e San Pellegrino Acqua - 120 MXN
e San pellegrino sabores/flavors - 70 MXN
e (when available / cuando esté disponible

Acque di frutta

Agua de sabores 1/2LT - 1LT:
Flavor waters 1/2LT - 1LT:

e Limonada / Lemonade 60/ 120 MXN
e Sandia / Watermelon 60/120 MXN

e Guayaba / Guava 60/ 120 MXN
o Pifa / Pineapple 60/ 120 MXN
e Fresa / Strawberry 70/ 140 MXN
e Mango 70/ 140 MXN

ROMANA

Caffé
e Espresso - 30 MXN
e Americano - 40 MXN
e Cappuccino - 50 MXN

*

Dolci

Postres:
Desserts:

e Tiramisu - 140 MXN
e Flan - 120 MXN
e Cheese cake - 130 MXN
e Panna Cotta - 100 MXN
e Gelato - 90 MXN
« Affogato al Caffé /
Affogato with coffee - 100 MXN



o We offer authentic italian food, Ofrecemos auténtica comida italiana.

We cook with virgin olive oil, using fresh ~ Cocinamos con aceite de oliva virgen,

food and fresh veecetables utilizando alimentos frescos y verduras
We al £ l gf ' frescas.
@ also offer gluten free pasta También ofrecemos pasta sin gluten.

We do not precook any of our dishes, No precocinamos ninguno de nuestros

That might taste the difference in our platos,
food. Eso podria marcar la diferencia en nuestra

comida.
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