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CARACTERISTICAS GENERALES GENERAL FEATURES

e Exterior e interior en chapa de acero plastificada e Exterior and interior in plasticized steel sheet

¢ Plano exposicidn y encimera en acero inox. AlSI-304 ¢ Exposure plan and countertop in stainless steel.

* Dos estantes de cristal intermedio iluminado, no AlSI-304

refrigerado ¢ Two illuminated, non-refrigerated middle glass

e Cristal frontal elevable recto shelves

e |luminaciéon estandar: encimera superior y estantes e Straight lift-up front glass

LED e Standard lighting: top worktop and LED shelves

* Reserva refrigerada con puertas, hueco 440x270 * Refrigerated storage with doors, hollow 440x270

¢ Evaporador tratado epoxi * Epoxy treated evaporator

¢ Condensacién ventilada y evaporacion automatica de e Ventilated condensation and automatic evaporation
serie as standard

* Modelos preinstalacion incorporan valvuleria solenoide e Pre-installation models incorporate solenoid valves
y expansion en R-449A, opcion R-134a and expansion in R-449A, option R-134a

e Control electrénico de temperatura e electronic temperature control

¢ Descarche automatico, opcional eléctrico e Automatic defrost, optional electric

e Clase climética 4 (30°C 55%Hr) régimen M1 segun e Climate class 4 (30°C 55%RH) regime M1 according
UNE-EN ISO 23953-2 to UNE-EN ISO 23953-2

¢ Chasis en acero acabado epoxi * Epoxy finished steel chassis

* Tension de trabajo monofasica 220V 50Hz ¢ Single-phase working voltage 220V 50Hz

Caracteristicas técnicas y constructivas sujetas a variacion sin previo aviso, todas las fotos deben ser consideradas como una referencia
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Modelo Largo Superficie de exposicion Suporficio total de oxposicion (TDA) Camara VE Puertas Potencia frig. Consumo Nominal Refrigerante
Model Length Display area Total display area (TDA) Storage VE Doors Frig. Power Nominal power Coolant
Modéle Longuour Surface d’exposition Surface totale de |"exposition (TDA) Stockage VE Portes Puissance frig. Consommation nominale Réfrigérant
(mm) (m?) (m) (its.) (Uds) W) W)
CVEPR-10E-10-RC-TF 1025 0,80 0,91 293 1 565 851 R-290
CVEPR-10E-13-RC-TF 1265 1,00 1,13 369 2 572 912 R-290
CVEPR-10E-15-RC-TF 1505 1,21 1,36 e 2 781 1046 R-290
CVEPR-10E-20-RC-TF 1985 1,61 1,81 594 3 1098 1290 R-290
CVEPR-10E-25-RC-TF 2465 2,01 2,26 745 4 1284 1354 R-290
CVEPR-10E-30-RC-TF 2945 2,41 2,71 896 4 1284 1378 R-290

Caracteristicas técnicas y constructivas sujetas a variacion sin previo aviso, todas las fotos deben ser consideradas como una referencia
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