
Muebles remotos:
- Válvula termostática.
- Control electrónico.
- Salida de tubería frigorífica.

Muebles plug in (U):
- Unidades condensadoras eco R290.

Estructuras de cristales delantera.
Cristales templados.
Estructura y soporte de cristales en perfile-
ría de aluminio anodizado.
Ángulos exteriores e interiores para adaptar 
la línea al espacio.
Sistema de apertura de cristales elevable y 
cristal fijo(CB).
Encimera de trabajo ergonómica en acaba-
do acero inoxidable AISI304.
Encimera superior de cristal templado.
Exposición en acero pintado epoxi en color 
blanco o negro.
Exposición en acero inoxidable AISI304 (I).
Cortina nocturna (CB).
Equipamiento de alta eficiencia:

- Iluminación doble LED especial carne.
- Iluminación doble LED blanco cálido 

2700K (GC y HT).
- Ventiladores electrónicos.

Patas regulables.
Cubetas gastronorm 1/1 (GC).
Paragolpes en acero inoxidable.
Laterales panorámicos (GC y HT).

Remote furniture:
- Thermostatic valve.
- Electronic control.
- Refrigeration pipe outlet.

Plug in units (U):
- Condensing units eco R290.

Front glazing structures.
Tempered glass.
Anodised aluminium profile structure and 
glass support.
Exterior and interior angles to adapt the li-
ne to the space.
Lift-up glass opening system, and fixed 
glass (CB).
Ergonomic worktop in AISI304 stainless 
steel finish.
Upper worktop in tempered glass.
Epoxy painted steel display in white or 
black.
AISI304 (I) stainless steel display.
Night curtain (CB).
High efficiency equipment:

- Special double LED lighting for meat.
- Double warm white LED lighting 

2700K (GC and HT).
- Electronic fans.

Adjustable legs.
Gastronorm trays 1/1 (GC).
Stainless steel bumper.
Panoramique sides (GC and HT).

Meuble à distance :
- Vanne thermostatique.
- Contrôle électronique.
- Sortie du tuyau de réfrigération.

Unités plug in (U):
- Groupes de condensation eco R290.

Structures de vitrage avant.
Verre trempé.
Structure du profilé en aluminium anodisé et support 
du verre.
Angles extérieurs et intérieurs pour adapter la ligne à 
l'espace.
Système d'ouverture du verre relevable ou fixe (CB).
Plan de travail ergonomique en acier inoxydable 
AISI304.
Plan de travail supérieur en verre trempé.
Présentoir en acier peint époxy en blanc ou noir.
Présentoir en acier inoxydable AISI304 (I).
Rideau nocturne (CB).
Équipement à haut rendement :

- Double éclairage LED spécial pour la viande.
- Double éclairage LED blanc chaud 2700K (GC 

et HT).
- Ventilateurs électroniques.

Pieds réglables.
Bacs gastronorm 1/1 (GC).
Pare-chocs en acier inoxydable.
Joues panoramiques (GC et HT).
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Muebles remotos:
- Válvula termostática.
- Control electrónico.
- Salida de tubería frigorífica.

Muebles plug in (U):
- Unidades condensadoras eco R290.

Estructuras de cristales delantera.
Cristales templados.
Estructura y soporte de cristales en perfile-
ría de aluminio anodizado.
Ángulos exteriores e interiores para adaptar 
la línea al espacio.
Sistema de apertura de cristales elevable y 
cristal fijo(CB).
Encimera de trabajo ergonómica en acaba-
do acero inoxidable AISI304.
Encimera superior de cristal templado.
Exposición en acero pintado epoxi en color 
blanco o negro.
Exposición en acero inoxidable AISI304 (I).
Cortina nocturna (CB).
Equipamiento de alta eficiencia:

- Iluminación doble LED especial carne.
- Iluminación doble LED blanco cálido

2700K (GC y HT).
- Ventiladores electrónicos.

Patas regulables.
Cubetas gastronorm 1/1 (GC).
Paragolpes en acero inoxidable.
Laterales panorámicos (GC y HT).

Remote furniture:
- Thermostatic valve.
- Electronic control.
- Refrigeration pipe outlet.

Plug in units (U):
- Condensing units eco R290.

Front glazing structures.
Tempered glass.
Anodised aluminium profile structure and 
glass support.
Exterior and interior angles to adapt the li-
ne to the space.
Lift-up glass opening system, and fixed 
glass (CB).
Ergonomic worktop in AISI304 stainless 
steel finish.
Upper worktop in tempered glass.
Epoxy painted steel display in white or 
black.
AISI304 (I) stainless steel display.
Night curtain (CB).
High efficiency equipment:

- Special double LED lighting for meat.
- Double warm white LED lighting

2700K (GC and HT).
- Electronic fans.

Adjustable legs.
Gastronorm trays 1/1 (GC).
Stainless steel bumper.
Panoramique sides (GC and HT).

Meuble à distance :
- Vanne thermostatique.
- Contrôle électronique.
- Sortie du tuyau de réfrigération.

Unités plug in (U):
- Groupes de condensation eco R290.

Structures de vitrage avant.
Verre trempé.
Structure du profilé en aluminium anodisé et support 
du verre.
Angles extérieurs et intérieurs pour adapter la ligne à 
l'espace.
Système d'ouverture du verre relevable ou fixe (CB).
Plan de travail ergonomique en acier inoxydable 
AISI304.
Plan de travail supérieur en verre trempé.
Présentoir en acier peint époxy en blanc ou noir.
Présentoir en acier inoxydable AISI304 (I).
Rideau nocturne (CB).
Équipement à haut rendement :

- Double éclairage LED spécial pour la viande.
- Double éclairage LED blanc chaud 2700K (GC

et HT).
- Ventilateurs électroniques.

Pieds réglables.
Bacs gastronorm 1/1 (GC).
Pare-chocs en acier inoxydable.
Joues panoramiques (GC et HT).
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VCTVitrina Compact para carne y charcutería /
Compact counters for meat and deli /
Vitrine Compact pour viandes et charcuteries

Serie  / Series / Série

VCT
COMPACT

ModelosSerie/Series/Série VCT COMPACT

VCT37CP

VCT25 ICP

VCT12CB

VCT /ICP12 CP

VCT IU CP12 U CP/

VCT /ICP15 CP

VCT IU CP15 U CP/

VCT  CP/ICP31

VCT  U CP/IU CP31

VCT  CP/ICP37

VCT  U CP/IU CP37

VCT9 CP/ICP

VCT9 U CP/IU CP

VCT /ICP18 CP

VCT IU CP18 U CP/

VCT /ICP25 CP

VCT IU CP25 U CP/

Grupo Incorporado / Plug In / Groupe Incorporé

Grupo Remoto / Remote / Groupe à distance

Ángulos / Angles / Angles

VCT90 CUCPVCT45 CUCP VCT90 AUCPVCT45 AUCP
VCT90 AIUCPVCT45 AIUCP VCT90 CIUCPVCT45 CIUCP

Grupo Incorporado / Plug In / Groupe Incorporé

VCT90 CCPVCT45 CCP VCT90 ACPVCT45 ACP
VCT90 AICPVCT45 AICP VCT90 CICPVCT45 CICP

Grupo Remoto / Remote / Groupe à distance

VCT CP / UCP

Muebles remotos:
- Válvula termostática.
- Control electrónico.
- Salida de tubería frigorífica.

Muebles plug in (U):
- Unidades condensadoras eco R290.

Estructuras de cristales delantera.
Cristales templados.
Estructura y soporte de cristales en perfile-
ría de aluminio anodizado.
Ángulos exteriores e interiores para adaptar 
la línea al espacio.
Sistema de apertura de cristales elevable y 
cristal fijo(CB).
Encimera de trabajo ergonómica en acaba-
do acero inoxidable AISI304.
Encimera superior de cristal templado.
Exposición en acero pintado epoxi en color 
blanco o negro.
Exposición en acero inoxidable AISI304 (I).
Cortina nocturna (CB).
Equipamiento de alta eficiencia:

- Iluminación doble LED especial carne.
- Iluminación doble LED blanco cálido

2700K (GC y HT).
- Ventiladores electrónicos.

Patas regulables.
Cubetas gastronorm 1/1 (GC).
Paragolpes en acero inoxidable.
Laterales panorámicos (GC y HT).

Remote furniture:
- Thermostatic valve.
- Electronic control.
- Refrigeration pipe outlet.

Plug in units (U):
- Condensing units eco R290.

Front glazing structures.
Tempered glass.
Anodised aluminium profile structure and 
glass support.
Exterior and interior angles to adapt the li-
ne to the space.
Lift-up glass opening system, and fixed 
glass (CB).
Ergonomic worktop in AISI304 stainless 
steel finish.
Upper worktop in tempered glass.
Epoxy painted steel display in white or 
black.
AISI304 (I) stainless steel display.
Night curtain (CB).
High efficiency equipment:

- Special double LED lighting for meat.
- Double warm white LED lighting

2700K (GC and HT).
- Electronic fans.

Adjustable legs.
Gastronorm trays 1/1 (GC).
Stainless steel bumper.
Panoramique sides (GC and HT).

Meuble à distance :
- Vanne thermostatique.
- Contrôle électronique.
- Sortie du tuyau de réfrigération.

Unités plug in (U):
- Groupes de condensation eco R290.

Structures de vitrage avant.
Verre trempé.
Structure du profilé en aluminium anodisé et support 
du verre.
Angles extérieurs et intérieurs pour adapter la ligne à 
l'espace.
Système d'ouverture du verre relevable ou fixe (CB).
Plan de travail ergonomique en acier inoxydable 
AISI304.
Plan de travail supérieur en verre trempé.
Présentoir en acier peint époxy en blanc ou noir.
Présentoir en acier inoxydable AISI304 (I).
Rideau nocturne (CB).
Équipement à haut rendement :

- Double éclairage LED spécial pour la viande.
- Double éclairage LED blanc chaud 2700K (GC

et HT).
- Ventilateurs électroniques.

Pieds réglables.
Bacs gastronorm 1/1 (GC).
Pare-chocs en acier inoxydable.
Joues panoramiques (GC et HT).

CARACTERÍSTICAS MAIN FEATURES CARACTERISTIQUES

I: Plano Inox / Stainless Steel exhibition plan / Plan d’exposition Inox

VCTCB / UCB

VCT /ICB12 CBVCT9 CB/ICB

VCT /IU CB12 U CBVCT9 U CB/IU CB

VCT /ICB18 CB

VCT /IU CB18 U CB

VCT /ICB25 CB VCT37 CB/ICB

VCT /IU CB25 U CB VCT /IU CB37 U CB

VCT90 CUCBVCT45 CUCB VCT90 AUCBVCT45 AUCB
VCT90 AIUCBVCT45 AIUCB VCT90 CIUCBVCT45 CIUCB

VCT90 CCBVCT45 CCB VCT90 ACBVCT45 ACB
VCT90 AICBVCT45 AICB VCT90 CICBVCT45 CICB

Laterales / Sides / Joues

Laterales / Sides / Joues

Incluidos / Includes / Inclus
VCT HT/GC

Colores fuera de carta /
Colors outside of letter /
Couleurs spéciales, hors palette

Epoxi Epoxi
Líquida/
Liquid/
Liquide

Líquida/
Liquid/
Liquide

+10 días laborables /
+10 work days /
+10 jours ouvrés

RAL NO RAL

Consultar /
Consulter /
Consulter

Consultar /
Consulter /
Consulter(x unidad/x unit/x unitée) Derecho

Right
Droite

Izquierdo
Left

Gauche

NO

CP: 
CB: 

CP: 
CB: 

Ext. Estándar / Standar / Standard

Int. Estándar / Standar / Standard

Ral 1015 Ral 1018

Ral 6002 Ral 6018 Ral 6019

Ral 2003 Ral 3003 Ral 3020 Ral 5015

Ral 5017 Ral 5011

Ral 7016

Ral 7016

Ral 9006 Ral 7013 Negro/Black/
Noir

INOX
(I/HT/GC)

Negro/Black/
Noir

Ral 7035 Ral 7037

Ral 7042

Blanco/White/
Blanc

Blanco/White/
Blanc

VCT12GC

VCT12HT
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VCTVitrina Compact para carne y charcutería /
Compact counters for meat and deli /
Vitrine Compact pour viandes et charcuteries

Serie  / Series / Série

VCT
COMPACT

ModelosSerie/Series/Série VCT COMPACT

VCT37CP

VCT25 ICP

VCT12CB

VCT /ICP12 CP

VCT IU CP12 U CP/

VCT /ICP15 CP

VCT IU CP15 U CP/

VCT  CP/ICP31

VCT  U CP/IU CP31

VCT  CP/ICP37

VCT  U CP/IU CP37

VCT9 CP/ICP

VCT9 U CP/IU CP

VCT /ICP18 CP

VCT IU CP18 U CP/

VCT /ICP25 CP

VCT IU CP25 U CP/

Grupo Incorporado / Plug In / Groupe Incorporé

Grupo Remoto / Remote / Groupe à distance

Ángulos / Angles / Angles

VCT90 CUCPVCT45 CUCP VCT90 AUCPVCT45 AUCP
VCT90 AIUCPVCT45 AIUCP VCT90 CIUCPVCT45 CIUCP

Grupo Incorporado / Plug In / Groupe Incorporé

VCT90 CCPVCT45 CCP VCT90 ACPVCT45 ACP
VCT90 AICPVCT45 AICP VCT90 CICPVCT45 CICP

Grupo Remoto / Remote / Groupe à distance

VCT CP / UCP

Muebles remotos:
 - Válvula termostática.
 - Control electrónico.
 - Salida de tubería frigorífica.
Muebles plug in (U):
 - Unidades condensadoras eco R290.
Estructuras de cristales delantera.
Cristales templados.
Estructura y soporte de cristales en perfile-
ría de aluminio anodizado.
Ángulos exteriores e interiores para adaptar 
la línea al espacio.
Sistema de apertura de cristales elevable y 
cristal fijo(CB).
Encimera de trabajo ergonómica en acaba-
do acero inoxidable AISI304.
Encimera superior de cristal templado.
Exposición en acero pintado epoxi en color 
blanco o negro.
Exposición en acero inoxidable AISI304 (I).
Cortina nocturna (CB).
Equipamiento de alta eficiencia:
 - Iluminación doble LED especial carne.
 - Iluminación doble LED blanco cálido 

2700K (GC y HT).
 - Ventiladores electrónicos.
Patas regulables.
Cubetas gastronorm 1/1 (GC).
Paragolpes en acero inoxidable.
Laterales panorámicos (GC y HT).

Remote furniture:
 - Thermostatic valve.
 - Electronic control.
 - Refrigeration pipe outlet.
Plug in units (U):
 - Condensing units eco R290.
Front glazing structures.
Tempered glass.
Anodised aluminium profile structure and 
glass support.
Exterior and interior angles to adapt the li-
ne to the space.
Lift-up glass opening system, and fixed 
glass (CB).
Ergonomic worktop in AISI304 stainless 
steel finish.
Upper worktop in tempered glass.
Epoxy painted steel display in white or 
black.
AISI304 (I) stainless steel display.
Night curtain (CB).
High efficiency equipment:
 - Special double LED lighting for meat.
 - Double warm white LED lighting 

2700K (GC and HT).
 - Electronic fans.
Adjustable legs.
Gastronorm trays 1/1 (GC).
Stainless steel bumper.
Panoramique sides (GC and HT).

Meuble à distance :
 - Vanne thermostatique.
 - Contrôle électronique.
 - Sortie du tuyau de réfrigération.
Unités plug in (U):
 - Groupes de condensation eco R290.
Structures de vitrage avant.
Verre trempé.
Structure du profilé en aluminium anodisé et support 
du verre.
Angles extérieurs et intérieurs pour adapter la ligne à 
l'espace.
Système d'ouverture du verre relevable ou fixe (CB).
Plan de travail ergonomique en acier inoxydable 
AISI304.
Plan de travail supérieur en verre trempé.
Présentoir en acier peint époxy en blanc ou noir.
Présentoir en acier inoxydable AISI304 (I).
Rideau nocturne (CB).
Équipement à haut rendement :
 - Double éclairage LED spécial pour la viande.
 - Double éclairage LED blanc chaud 2700K (GC 

et HT).
 - Ventilateurs électroniques.
Pieds réglables.
Bacs gastronorm 1/1 (GC).
Pare-chocs en acier inoxydable.
Joues panoramiques (GC et HT).

CARACTERÍSTICAS MAIN FEATURES CARACTERISTIQUES

I: Plano Inox / Stainless Steel exhibition plan / Plan d’exposition Inox

VCTCB / UCB

VCT /ICB12 CBVCT9 CB/ICB

VCT /IU CB12 U CBVCT9 U CB/IU CB

VCT /ICB18 CB

VCT /IU CB18 U CB

VCT /ICB25 CB VCT37 CB/ICB

VCT /IU CB25 U CB VCT /IU CB37 U CB

VCT90 CUCBVCT45 CUCB VCT90 AUCBVCT45 AUCB
VCT90 AIUCBVCT45 AIUCB VCT90 CIUCBVCT45 CIUCB

VCT90 CCBVCT45 CCB VCT90 ACBVCT45 ACB
VCT90 AICBVCT45 AICB VCT90 CICBVCT45 CICB

Laterales / Sides / Joues

Laterales / Sides / Joues

Incluidos / Includes / Inclus
VCT HT/GC

Colores fuera de carta /
Colors outside of letter /
Couleurs spéciales, hors palette

Epoxi Epoxi
Líquida/
Liquid/
Liquide

Líquida/
Liquid/
Liquide

+10 días laborables /
+10 work days /
+10 jours ouvrés

RAL NO RAL

Consultar /
Consulter /
Consulter

Consultar /
Consulter /
Consulter(x unidad/x unit/x unitée) Derecho

Right
Droite

Izquierdo
Left

Gauche

NO

CP: 
CB: 

CP: 
CB: 

Ext. Estándar / Standar / Standard

Int. Estándar / Standar / Standard

Ral 1015 Ral 1018

Ral 6002 Ral 6018 Ral 6019

Ral 2003 Ral 3003 Ral 3020 Ral 5015

Ral 5017 Ral 5011

Ral 7016

Ral 7016

Ral 9006 Ral 7013 Negro/Black/
Noir

INOX
(I/HT/GC)

Negro/Black/
Noir

Ral 7035 Ral 7037

Ral 7042

Blanco/White/
Blanc

Blanco/White/
Blanc

VCT12GC

VCT12HT
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VCT /ICP12 CPVCT IUCP12 UCP/ VCT /ICP15 CPVCT IUCP15 UCP/ VCT  CP/ICP31VCT  UCP/IUCP31 VCT  CP/ICP37VCT  UCP/IUCP37 VCT9 CP/ICPVCT9 UCP/IUCP VCT /ICP18 CPVCT IUCP18 UCP/ VCT /ICP25 CPVCT IUCP25 UCP/

-1ºC/+5ºC -1ºC/+5ºC

230V/1ph/50Hz 230V/1ph/50Hz

340kg/m    /   Free CFC’s   /   Zero ODP-GWP 340kg/m    /   Free CFC’s   /   Zero ODP-GWP

Digital Digital

3 / 25ºC 3 / 25ºC

Ventilado / Ventilated / Ventilé Ventilado / Ventilated / Ventilé

Automático / Automatic / Automatique Automático / Automatic / Automatique

Forzada / Forced / Ventilé Forzada / Forced / Ventilé

IU: Plano Inox / Stainless Steel exhibition plan / Plan d’exposition Inox I: Plano Inox / Stainless Steel exhibition plan / Plan d’exposition Inox

R-290 R-290

30+30 30+30

- -

Tensión/Frecuencia Tensión/Frecuencia
Electrical data Electrical data
Tension électrique Tension électrique
Controlador Controlador
Controller Controller
Régulateur Régulateur

Material Material
Material Material
Matériel Matériel

(EXT/INT) (EXT/INT)

 

Aislamiento Aislamiento
 Isolation Isolation
Isolation Isolation  

2(m ) 2(m )

Compresor Compresor

Estantes Estantes

Costados (2) Costados (2)

Compressor Compressor

Shelving Shelving

Sides (2) Sides (2)

Compresseur Compresseur

Étagères Étagères

Joues (2) Joues (2)

Desescarche Desescarche
Defrost Defrost
Dégrivrage Dégrivrage

Sistema de frío Sistema de frío
Cooling System Cooling System
Système de froid Système de froid

Evaporación Evaporación
Evaporation Evaporation
Évaporation Évaporation

Refrigerante Refrigerante
Refrigerant Refrigerant
Gaz Gaz

Capacidad Capacidad
Capacity Capacity
Capacité Capacité

(L) (L)

(HP) (HP)

(mm) (mm)

Superficie exposición Superficie exposición
Surface exhibition Surface exhibition
Surface d’exposition Surface d’exposition

Potencia Potencia
Power Power
Puissance Puissance

(W) (W)

Potencia frig. Potencia frig.
Cooling capacity Cooling capacity 
Puissance Frig. Puissance Frig. 

(W A
-10ºC)

(W A
-10ºC)

Consumo Consumo
Consumption Consumption
Consommation Consommation

(kWh/
24h)

(kWh/
24h)

MODELO
MODELE
MODÈLE

MODELO
MODELE
MODÈLE

Temperatura Temperatura

Clase Climática Clase Climática

Temperature Temperature

Climatic class Climatic class

Température Température

Classe climatique Classe climatique

(ºC) (ºC)

(ºC) (ºC)

Opcional Opcional

Precio Precio

Optional Optional

Price Price

Options Options

Prix Prix

1875
x 1115

x 1250 mm.

1875
x 1115

x 1250 mm.

2500
x 1115

x 1250 mm.

2500
x 1115

x 1250 mm.

3125
x 1115

x 1250 mm.

3125
x 1115

x 1250 mm.

3750
x 1115

x 1250 mm.

3750
x 1115

x 1250 mm.

938
x 1115

x 1250 mm.

938
x 1115

x 1250 mm.

1250
x 1115

x 1250 mm.

1250
x 1115

x 1250 mm.

1562
x 1115

x 1250 mm.

1562
x 1115

x 1250 mm.

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

U CP CP

IU CP I CP

Ext: acero plastificado / Plastified stainless steel / Acier plastifié
Encimera / Worktop / Dessous:  Inox Aisi 304

Plano exposición / Exhibition plan / Plan d’exposition:  Acero plastif./ Plastif. Stainless steel/ Acier plastifié (Mod SCB/SCP) - Inox Aisi 304 (Mod. I) 

Ext: acero plastificado / Plastified stainless steel / Acier plastifié
Encimera / Worktop / Dessous:  Inox Aisi 304

Plano exposición / Exhibition plan / Plan d’exposition:  Acero plastif./ Plastif. Stainless steel/ Acier plastifié (Mod SCB/SCP) - Inox Aisi 304 (Mod. I) 

225 225

484

610

6.9

300 300

650

813

9.4

375 375

714

1015

10.3

450 450

810

1219

11.7

600 600

1264

1626

18.2

750 750

2461

2031

35.4

900 900

2493

2438

35.9

0.75 0.75

1/3

1 1

1/2

1.25 1.25

3/4

1.5 1.5

3/4

2 2

11/4

2.5 2.5

11/4

3 3

11/4

Laterales no incluidos en el precio Laterales no incluidos en el precio
  Side panels not included in price   Side panels not included in price

VCT CPVitrina Compact para carne y charcutería grupo incorporado /
Compact plug in counters for meat and deli /
Vitrine Compact pour viandes et charcuteries groupe incorporé

Vitrina Compact para carne y charcutería grupo remoto /
Compact remote counters for meat and deli /
Vitrine Compact pour viandes et charcuteries groupe à distance

  Joues non inclues dans le prix   Joues non inclues dans le prix

Medidas sin costados /
Measures without sides /
Mesures sans joues /
(mm)

Medidas sin costados /
Measures without sides /
Mesures sans joues /
(mm)

Puertas correderas con marco aluminio / Sliding doors aluminium frame / Portes coulissantes avec cadre en aluminium Puertas correderas con marco aluminio / Sliding doors aluminium frame / Portes coulissantes avec cadre en aluminium

PTMAVCL09 PTMAVCL09
PTMAVCL12 PTMAVCL12
PTMAVCL15 PTMAVCL15
PTMAVCL18 PTMAVCL18
PTMAVCL25 PTMAVCL25
PTMAVCL31 PTMAVCL31
PTMAVCL37 PTMAVCL37
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CATÁLOGO GENERAL / GENERAL CATALOGUE / CATALOGUE GÉNÉRAL

Características técnicas y constructivas sujetas a variación sin previo aviso / We reserve the right to change specifications without prior notice / Les caractéristiques techniques et la conception peuvent être sujettes à modifications, sans préavis. 
Fotografías no contractuales / Non contractual pictures / Photos non contractuelles.

Válido para todo el catálogo / Valid for the entire product guide / Valable pour tout le catalogue:



VCT /ICP12 CPVCT IUCP12 UCP/ VCT /ICP15 CPVCT IUCP15 UCP/ VCT  CP/ICP31VCT  UCP/IUCP31 VCT  CP/ICP37VCT  UCP/IUCP37 VCT9 CP/ICPVCT9 UCP/IUCP VCT /ICP18 CPVCT IUCP18 UCP/ VCT /ICP25 CPVCT IUCP25 UCP/

-1ºC/+5ºC -1ºC/+5ºC

230V/1ph/50Hz 230V/1ph/50Hz

340kg/m    /   Free CFC’s   /   Zero ODP-GWP 340kg/m    /   Free CFC’s   /   Zero ODP-GWP

Digital Digital

3 / 25ºC 3 / 25ºC

Ventilado / Ventilated / Ventilé Ventilado / Ventilated / Ventilé

Automático / Automatic / Automatique Automático / Automatic / Automatique

Forzada / Forced / Ventilé Forzada / Forced / Ventilé

IU: Plano Inox / Stainless Steel exhibition plan / Plan d’exposition Inox I: Plano Inox / Stainless Steel exhibition plan / Plan d’exposition Inox

R-290 R-290

30+30 30+30

- -

Tensión/Frecuencia Tensión/Frecuencia
Electrical data Electrical data
Tension électrique Tension électrique
Controlador Controlador
Controller Controller
Régulateur Régulateur

Material Material
Material Material
Matériel Matériel

(EXT/INT) (EXT/INT)

  

Aislamiento Aislamiento
  Isolation Isolation
Isolation Isolation  

2(m ) 2(m )

Compresor Compresor

Estantes Estantes

Costados (2) Costados (2)

Compressor Compressor

Shelving Shelving

Sides (2) Sides (2)

Compresseur Compresseur

Étagères Étagères

Joues (2) Joues (2)

Desescarche Desescarche
Defrost Defrost
Dégrivrage Dégrivrage

Sistema de frío Sistema de frío
Cooling System Cooling System
Système de froid Système de froid

Evaporación Evaporación
Evaporation Evaporation
Évaporation Évaporation

Refrigerante Refrigerante
Refrigerant Refrigerant
Gaz Gaz

Capacidad Capacidad
Capacity Capacity
Capacité Capacité

(L) (L)

(HP) (HP)

(mm) (mm)

Superficie exposición Superficie exposición
Surface exhibition Surface exhibition
Surface d’exposition Surface d’exposition

Potencia Potencia
Power Power
Puissance Puissance

(W) (W)

Potencia frig. Potencia frig.
Cooling capacity Cooling capacity 
Puissance Frig. Puissance Frig. 

(W A
-10ºC)

(W A
-10ºC)

Consumo Consumo
Consumption Consumption
Consommation Consommation

(kWh/
24h)

(kWh/
24h)

MODELO
MODELE
MODÈLE

MODELO
MODELE
MODÈLE

Temperatura Temperatura

Clase Climática Clase Climática

Temperature Temperature

Climatic class Climatic class

Température Température

Classe climatique Classe climatique

(ºC) (ºC)

(ºC) (ºC)

Opcional Opcional

Precio Precio

Optional Optional

Price Price

Options Options

Prix Prix

1875
x 1115

x 1250 mm.

1875
x 1115

x 1250 mm.

2500
x 1115

x 1250 mm.

2500
x 1115

x 1250 mm.

3125
x 1115

x 1250 mm.

3125
x 1115

x 1250 mm.

3750
x 1115

x 1250 mm.

3750
x 1115

x 1250 mm.

938
x 1115

x 1250 mm.

938
x 1115

x 1250 mm.

1250
x 1115

x 1250 mm.

1250
x 1115

x 1250 mm.

1562
x 1115

x 1250 mm.

1562
x 1115

x 1250 mm.

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

U CP CP

IU CP I CP

Ext: acero plastificado / Plastified stainless steel / Acier plastifié
Encimera / Worktop / Dessous:  Inox Aisi 304

Plano exposición / Exhibition plan / Plan d’exposition:  Acero plastif./ Plastif. Stainless steel/ Acier plastifié (Mod SCB/SCP) - Inox Aisi 304 (Mod. I) 

Ext: acero plastificado / Plastified stainless steel / Acier plastifié
Encimera / Worktop / Dessous:  Inox Aisi 304

Plano exposición / Exhibition plan / Plan d’exposition:  Acero plastif./ Plastif. Stainless steel/ Acier plastifié (Mod SCB/SCP) - Inox Aisi 304 (Mod. I) 

225 225

484

610

6.9

300 300

650

813

9.4

375 375

714

1015

10.3

450 450

810

1219

11.7

600 600

1264

1626

18.2

750 750

2461

2031

35.4

900 900

2493

2438

35.9

0.75 0.75

1/3

1 1

1/2

1.25 1.25

3/4

1.5 1.5

3/4

2 2

11/4

2.5 2.5

11/4

3 3

11/4

Laterales no incluidos en el precio Laterales no incluidos en el precio
  Side panels not included in price   Side panels not included in price

VCT CPVitrina Compact para carne y charcutería grupo incorporado /
Compact plug in counters for meat and deli /
Vitrine Compact pour viandes et charcuteries groupe incorporé

Vitrina Compact para carne y charcutería grupo remoto /
Compact remote counters for meat and deli /
Vitrine Compact pour viandes et charcuteries groupe à distance

  Joues non inclues dans le prix   Joues non inclues dans le prix

Medidas sin costados /
Measures without sides /
Mesures sans joues /
(mm)

Medidas sin costados /
Measures without sides /
Mesures sans joues /
(mm)

Puertas correderas con marco aluminio / Sliding doors aluminium frame / Portes coulissantes avec cadre en aluminium Puertas correderas con marco aluminio / Sliding doors aluminium frame / Portes coulissantes avec cadre en aluminium

PTMAVCL09 PTMAVCL09
PTMAVCL12 PTMAVCL12
PTMAVCL15 PTMAVCL15
PTMAVCL18 PTMAVCL18
PTMAVCL25 PTMAVCL25
PTMAVCL31 PTMAVCL31
PTMAVCL37 PTMAVCL37

12

409408

CATÁLOGO GENERAL / GENERAL CATALOGUE / CATALOGUE GÉNÉRAL

Características técnicas y constructivas sujetas a variación sin previo aviso / We reserve the right to change specifications without prior notice / Les caractéristiques techniques et la conception peuvent être sujettes à modifications, sans préavis. 
Fotografías no contractuales / Non contractual pictures / Photos non contractuelles.

Válido para todo el catálogo / Valid for the entire product guide / Valable pour tout le catalogue:



230V/1ph/50Hz 230V/1ph/50Hz

340kg/m    /   Free CFC’s   /   Zero ODP-GWP 340kg/m    /   Free CFC’s   /   Zero ODP-GWP

Digital Digital

3 / 25ºC 3 / 25ºC

IU: Plano Inox / Stainless Steel exhibition plan / Plan d’exposition Inox I: Plano Inox / Stainless Steel exhibition plan / Plan d’exposition Inox

R-290 R-290

- -

Tensión/Frecuencia Tensión/Frecuencia
Electrical data Electrical data
Tension électrique Tension électrique
Controlador Controlador
Controller Controller
Régulateur Régulateur

Material Material
Material Material
Matériel Matériel

(EXT/INT) (EXT/INT)

 

Aislamiento Aislamiento
 Isolation Isolation
Isolation Isolation  

2(m ) 2(m )

Compresor Compresor

Estantes Estantes

Costados (2) Costados (2)

Compressor Compressor

Shelving Shelving

Sides (2) Sides (2)

Compresseur Compresseur

Étagères Étagères

Joues (2) Joues (2)

Desescarche Desescarche
Defrost Defrost
Dégrivrage Dégrivrage

Sistema de frío Sistema de frío
Cooling System Cooling System
Système de froid Système de froid

Evaporación Evaporación
Evaporation Evaporation
Évaporation Évaporation

Refrigerante Refrigerante
Refrigerant Refrigerant
Gaz Gaz

Capacidad Capacidad
Capacity Capacity
Capacité Capacité

(L) (L)

(HP) (HP)

(mm) (mm)

Superficie exposición Superficie exposición
Surface exhibition Surface exhibition
Surface d’exposition Surface d’exposition

Potencia Potencia
Power Power
Puissance Puissance

(W) (W)

Potencia frig. Potencia frig.
Cooling capacity Cooling capacity 
Puissance Frig. Puissance Frig. 

(W A
-10ºC)

(W A
-10ºC)

Consumo Consumo
Consumption Consumption
Consommation Consommation

(kWh/
24h)

(kWh/
24h)

MODELO
MODELE
MODÈLE

MODELO
MODELE
MODÈLE

Temperatura Temperatura

Clase Climática Clase Climática

Temperature Temperature

Climatic class Climatic class

Température Température

Classe climatique Classe climatique

(ºC) (ºC)

(ºC) (ºC)

Opcional Opcional

Precio Precio

Optional Optional

Price Price

Options Options

Prix Prix

1875
x 1115

x 1250 mm.

1875
x 1115

x 915 mm.

2500
x 1115

x 1250 mm.

2500
x 1115

x 915 mm.

3750
x 1115

x 1250 mm.

3750
x 1115

x 915 mm.

938
x 1115

x 1250 mm.

938
x 1115

x 915mm.

1250
x 1115

x 1250 mm.

1250
x 1115

x 915 mm.

U CB CB

IU CB I CB

Laterales no incluidos en el precio Laterales no incluidos en el precio
  Side panels not included in price   Side panels not included in price

VCT CBVitrina Compact para carne y charcutería grupo incorporado /
Compact plug in counters for meat and deli /
Vitrine Compact pour viandes et charcuteries groupe incorporé

Vitrina Compact para carne y charcutería grupo remoto /
Compact remote counters for meat and deli /
Vitrine Compact pour viandes et charcuteries groupe à distance

  Joues non inclues dans le prix   Joues non inclues dans le prix

VCT /ICB12 CBVCT9 CB/ICBVCT /IU CB12 U CBVCT9 U CB/IU CB VCT /ICB18 CBVCT /IU CB18 U CB VCT /ICB25 CB VCT37 CB/ICBVCT /IU CB25 U CB VCT /IU CB37 U CB

-1ºC/+5ºC

Ventilado / Ventilated / Ventilé

Automático / Automatic / Automatique

Forzada / Forced / Ventilé

30+30

- - -

-

- -

Ext: acero plastificado / Plastified stainless steel / Acier plastifié
Encimera / Worktop / Dessous:  Inox Aisi 304

Plano exposición / Exhibition plan / Plan d’exposition:  Acero plastif./ Plastif. Stainless steel/ Acier plastifié (Mod SCB/SCP) - Inox Aisi 304 (Mod. I) 

225

503

6.64

300

590

7.8

450

780

9.1

600

1005

9.8

900

1508

13.3

0.75

1/3

1

1/2

1.5

3/4

2

11/4

3

11/4

-1ºC/+7ºC

Ventilado / Ventilated / Ventilé

Automático / Automatic / Automatique

Forzada / Forced / Ventilé

30+30

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

225

750

300

1000

450

1500

600

2000

900

3000

0.75 1 1.5 2 3

Medidas sin costados /
Measures without sides /
Mesures sans joues /
(mm)

Medidas sin costados /
Measures without sides /
Mesures sans joues /
(mm)

12

411410

CATÁLOGO GENERAL / GENERAL CATALOGUE / CATALOGUE GÉNÉRAL

Características técnicas y constructivas sujetas a variación sin previo aviso / We reserve the right to change specifications without prior notice / Les caractéristiques techniques et la conception peuvent être sujettes à modifications, sans préavis. 
Fotografías no contractuales / Non contractual pictures / Photos non contractuelles.

Válido para todo el catálogo / Valid for the entire product guide / Valable pour tout le catalogue:



230V/1ph/50Hz 230V/1ph/50Hz

340kg/m    /   Free CFC’s   /   Zero ODP-GWP 340kg/m    /   Free CFC’s   /   Zero ODP-GWP

Digital Digital

3 / 25ºC 3 / 25ºC

IU: Plano Inox / Stainless Steel exhibition plan / Plan d’exposition Inox I: Plano Inox / Stainless Steel exhibition plan / Plan d’exposition Inox

R-290 R-290

- -

Tensión/Frecuencia Tensión/Frecuencia
Electrical data Electrical data
Tension électrique Tension électrique
Controlador Controlador
Controller Controller
Régulateur Régulateur

Material Material
Material Material
Matériel Matériel

(EXT/INT) (EXT/INT)

  

Aislamiento Aislamiento
  Isolation Isolation
Isolation Isolation  

2(m ) 2(m )

Compresor Compresor

Estantes Estantes

Costados (2) Costados (2)

Compressor Compressor

Shelving Shelving

Sides (2) Sides (2)

Compresseur Compresseur

Étagères Étagères

Joues (2) Joues (2)

Desescarche Desescarche
Defrost Defrost
Dégrivrage Dégrivrage

Sistema de frío Sistema de frío
Cooling System Cooling System
Système de froid Système de froid

Evaporación Evaporación
Evaporation Evaporation
Évaporation Évaporation

Refrigerante Refrigerante
Refrigerant Refrigerant
Gaz Gaz

Capacidad Capacidad
Capacity Capacity
Capacité Capacité

(L) (L)

(HP) (HP)

(mm) (mm)

Superficie exposición Superficie exposición
Surface exhibition Surface exhibition
Surface d’exposition Surface d’exposition

Potencia Potencia
Power Power
Puissance Puissance

(W) (W)

Potencia frig. Potencia frig.
Cooling capacity Cooling capacity 
Puissance Frig. Puissance Frig. 

(W A
-10ºC)

(W A
-10ºC)

Consumo Consumo
Consumption Consumption
Consommation Consommation

(kWh/
24h)

(kWh/
24h)

MODELO
MODELE
MODÈLE

MODELO
MODELE
MODÈLE

Temperatura Temperatura

Clase Climática Clase Climática

Temperature Temperature

Climatic class Climatic class

Température Température

Classe climatique Classe climatique

(ºC) (ºC)

(ºC) (ºC)

Opcional Opcional

Precio Precio

Optional Optional

Price Price

Options Options

Prix Prix

1875
x 1115

x 1250 mm.

1875
x 1115

x 915 mm.

2500
x 1115

x 1250 mm.

2500
x 1115

x 915 mm.

3750
x 1115

x 1250 mm.

3750
x 1115

x 915 mm.

938
x 1115

x 1250 mm.

938
x 1115

x 915mm.

1250
x 1115

x 1250 mm.

1250
x 1115

x 915 mm.

U CB CB

IU CB I CB

Laterales no incluidos en el precio Laterales no incluidos en el precio
  Side panels not included in price   Side panels not included in price

VCT CBVitrina Compact para carne y charcutería grupo incorporado /
Compact plug in counters for meat and deli /
Vitrine Compact pour viandes et charcuteries groupe incorporé

Vitrina Compact para carne y charcutería grupo remoto /
Compact remote counters for meat and deli /
Vitrine Compact pour viandes et charcuteries groupe à distance

  Joues non inclues dans le prix   Joues non inclues dans le prix

VCT /ICB12 CBVCT9 CB/ICBVCT /IU CB12 U CBVCT9 U CB/IU CB VCT /ICB18 CBVCT /IU CB18 U CB VCT /ICB25 CB VCT37 CB/ICBVCT /IU CB25 U CB VCT /IU CB37 U CB

-1ºC/+5ºC

Ventilado / Ventilated / Ventilé

Automático / Automatic / Automatique

Forzada / Forced / Ventilé

30+30

- - -

-

- -

Ext: acero plastificado / Plastified stainless steel / Acier plastifié
Encimera / Worktop / Dessous:  Inox Aisi 304

Plano exposición / Exhibition plan / Plan d’exposition:  Acero plastif./ Plastif. Stainless steel/ Acier plastifié (Mod SCB/SCP) - Inox Aisi 304 (Mod. I) 

225

503

6.64

300

590

7.8

450

780

9.1

600

1005

9.8

900

1508

13.3

0.75

1/3

1

1/2

1.5

3/4

2

11/4

3

11/4

-1ºC/+7ºC

Ventilado / Ventilated / Ventilé

Automático / Automatic / Automatique

Forzada / Forced / Ventilé

30+30

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

225

750

300

1000

450

1500

600

2000

900

3000

0.75 1 1.5 2 3

Medidas sin costados /
Measures without sides /
Mesures sans joues /
(mm)

Medidas sin costados /
Measures without sides /
Mesures sans joues /
(mm)

12

411410

CATÁLOGO GENERAL / GENERAL CATALOGUE / CATALOGUE GÉNÉRAL

Características técnicas y constructivas sujetas a variación sin previo aviso / We reserve the right to change specifications without prior notice / Les caractéristiques techniques et la conception peuvent être sujettes à modifications, sans préavis. 
Fotografías no contractuales / Non contractual pictures / Photos non contractuelles.

Válido para todo el catálogo / Valid for the entire product guide / Valable pour tout le catalogue:



230V/1ph/50Hz 230V/1ph/50Hz

340kg/m    /   Free CFC’s   /   Zero ODP-GWP 340kg/m    /   Free CFC’s   /   Zero ODP-GWP

Digital Digital

3 / 25ºC 3 / 25ºC

I/IU: Plano Inox / Stainless Steel exhibition plan / Plan d’exposition Inox I/IU: Plano Inox / Stainless Steel exhibition plan / Plan d’exposition Inox

R-290 R-290

Tensión/Frecuencia Tensión/Frecuencia
Electrical data Electrical data
Tension électrique Tension électrique
Controlador Controlador
Controller Controller
Régulateur Régulateur

Material Material
Material Material
Matériel Matériel

(EXT/INT) (EXT/INT)

 

Aislamiento Aislamiento
 Isolation Isolation
Isolation Isolation  

2(m ) 2(m )

Compresor Compresor

Estantes Estantes

Costados (2) Costados (2)

Compressor Compressor

Shelving Shelving

Sides (2) Sides (2)

Compresseur Compresseur

Étagères Étagères

Joues (2) Joues (2)

Desescarche Desescarche
Defrost Defrost
Dégrivrage Dégrivrage

Sistema de frío Sistema de frío
Cooling System Cooling System
Système de froid Système de froid

Evaporación Evaporación
Evaporation Evaporation
Évaporation Évaporation

Refrigerante Refrigerante
Refrigerant Refrigerant
Gaz Gaz

Capacidad Capacidad
Capacity Capacity
Capacité Capacité

(L) (L)

(HP) (HP)

(mm) (mm)

Superficie exposición Superficie exposición
Surface exhibition Surface exhibition
Surface d’exposition Surface d’exposition

Potencia Potencia
Power Power
Puissance Puissance

(W) (W)

Potencia frig. Potencia frig.
Cooling capacity Cooling capacity 
Puissance Frig. Puissance Frig. 

(W A
-10ºC)

(W A
-10ºC)

Consumo Consumo
Consumption Consumption
Consommation Consommation

(kWh/
24h)

(kWh/
24h)

MODELO
MODELE
MODÈLE

MODELO
MODELE
MODÈLE

Temperatura Temperatura

Clase Climática Clase Climática

Temperature Temperature

Climatic class Climatic class

Température Température

Classe climatique Classe climatique

(ºC) (ºC)

(ºC) (ºC)

Opcional Opcional

Precio Precio

Optional Optional

Price Price

Options Options

Prix Prix

CP / U CP CB / UCB

ICP / IU CP I CB / IUCB

Laterales no incluidos en el precio Laterales no incluidos en el precio
  Side panels not included in price   Side panels not included in price

VCT CP VCT CBÁngulos Compact para carne y charcutería /
Compact angles for meat and deli /
Angles Compact pour viandes et charcuteries

Ángulos Compact para carne y charcutería /
Compact angles for meat and deli /
Angles Compact pour viandes et charcuteries

  Joues non inclues dans le prix   Joues non inclues dans le prix

VCT90 CUCPVCT45 CUCP VCT90 AUCPVCT45 AUCP
VCT90 AIUCPVCT45 AIUCP VCT90 CIUCPVCT45 CIUCP

Grupo Incorporado / Plug In / Groupe IncorporéGrupo Incorporado / Plug In / Groupe Incorporé

VCT90 CCPVCT45 CCP VCT90 ACPVCT45 ACP
VCT90 AICPVCT45 AICP VCT90 CICPVCT45 CICP

Grupo Remoto / Remote / Groupe à distanceGrupo Remoto / Remote / Groupe à distance

VCT90 CUCBVCT45 CUCB VCT90 AUCBVCT45 AUCB
VCT90 AIUCBVCT45 AIUCB VCT90 CIUCBVCT45 CIUCB

VCT90 CCBVCT45 CCB VCT90 ACBVCT45 ACB
VCT90 AICBVCT45 AICB VCT90 CICBVCT45 CICB

-1ºC/+7ºC -1ºC/+7ºC

Ventilado / Ventilated / Ventilé Ventilado / Ventilated / Ventilé

Automático / Automatic / Automatique Automático / Automatic / Automatique

Forzada / Forced / Ventilé Forzada / Forced / Ventilé

30+30 30+30

- -

- -

- -

- -

- -

- -

- -

- -

- -

- -

- -

- -

- -

- -

- -

- -

- -

Ext: acero plastificado / Plastified stainless steel / Acier plastifié
Encimera / Worktop / Dessous:  Inox Aisi 304

Plano exposición / Exhibition plan / Plan d’exposition:  Acero plastif./ Plastif. Stainless steel/ Acier plastifié (Mod SCB/SCP) - Inox Aisi 304 (Mod. I) 

Ext: acero plastificado / Plastified stainless steel / Acier plastifié
Encimera / Worktop / Dessous:  Inox Aisi 304

Plano exposición / Exhibition plan / Plan d’exposition:  Acero plastif./ Plastif. Stainless steel/ Acier plastifié (Mod SCB/SCP) - Inox Aisi 304 (Mod. I) 

240 240240 240

780 780

850 850

10.9 10.9

150 150150 150

700 700

530 530

9.8 9.8

480 480480 480

830 830

1790 1790

15.5 15.5

300 300300 300

768 768

900 900

14.4 14.4

0.8 0.80.8 0.8

3/8 3/8

0.5 0.50.5 0.5

3/8 3/8

1.6 1.61.6 1.6

3/4 3/4

1 11 1

5/8 5/8

Medidas sin costados /
Measures without sides /
Mesures sans joues /
(mm)

Medidas sin costados /
Measures without sides /
Mesures sans joues /
(mm)

1410
x 1115

x 1250 mm.

1410
x 1115

x 1250 mm.

1410
x 1115

x 905 mm.

1410
x 1115

x 905 mm.

1060
x 1115

x 1250 mm.

1060
x 1115

x 1250 mm.

1060
x 1115

x 905 mm.

1060
x 1115

x 905 mm.

1880
x 1115

x 1250 mm.

1880
x 1115

x 1250 mm.

1880
x 1115

x 905 mm.

1880
x 1115

x 905 mm.

2560
x 1115

x 1250 mm.

2560
x 1115

x 1250 mm.

2560
x 1115

x 905 mm.

2560
x 1115

x 905 mm.

Puertas correderas / Sliding doors / Portes coulissantes

PTCVCT45AA

-
PTCVCT45AC
PTCVCT90AA
PTCVCT90AC

12

413412

CATÁLOGO GENERAL / GENERAL CATALOGUE / CATALOGUE GÉNÉRAL

Características técnicas y constructivas sujetas a variación sin previo aviso / We reserve the right to change specifications without prior notice / Les caractéristiques techniques et la conception peuvent être sujettes à modifications, sans préavis. 
Fotografías no contractuales / Non contractual pictures / Photos non contractuelles.
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230V/1ph/50Hz 230V/1ph/50Hz

340kg/m    /   Free CFC’s   /   Zero ODP-GWP 340kg/m    /   Free CFC’s   /   Zero ODP-GWP

Digital Digital

3 / 25ºC 3 / 25ºC

I/IU: Plano Inox / Stainless Steel exhibition plan / Plan d’exposition Inox I/IU: Plano Inox / Stainless Steel exhibition plan / Plan d’exposition Inox

R-290 R-290

Tensión/Frecuencia Tensión/Frecuencia
Electrical data Electrical data
Tension électrique Tension électrique
Controlador Controlador
Controller Controller
Régulateur Régulateur

Material Material
Material Material
Matériel Matériel

(EXT/INT) (EXT/INT)

  

Aislamiento Aislamiento
  Isolation Isolation
Isolation Isolation  

2(m ) 2(m )

Compresor Compresor

Estantes Estantes

Costados (2) Costados (2)

Compressor Compressor

Shelving Shelving

Sides (2) Sides (2)

Compresseur Compresseur

Étagères Étagères

Joues (2) Joues (2)

Desescarche Desescarche
Defrost Defrost
Dégrivrage Dégrivrage

Sistema de frío Sistema de frío
Cooling System Cooling System
Système de froid Système de froid

Evaporación Evaporación
Evaporation Evaporation
Évaporation Évaporation

Refrigerante Refrigerante
Refrigerant Refrigerant
Gaz Gaz

Capacidad Capacidad
Capacity Capacity
Capacité Capacité

(L) (L)

(HP) (HP)

(mm) (mm)

Superficie exposición Superficie exposición
Surface exhibition Surface exhibition
Surface d’exposition Surface d’exposition

Potencia Potencia
Power Power
Puissance Puissance

(W) (W)

Potencia frig. Potencia frig.
Cooling capacity Cooling capacity 
Puissance Frig. Puissance Frig. 

(W A
-10ºC)

(W A
-10ºC)

Consumo Consumo
Consumption Consumption
Consommation Consommation

(kWh/
24h)

(kWh/
24h)

MODELO
MODELE
MODÈLE

MODELO
MODELE
MODÈLE

Temperatura Temperatura

Clase Climática Clase Climática

Temperature Temperature

Climatic class Climatic class

Température Température

Classe climatique Classe climatique

(ºC) (ºC)

(ºC) (ºC)

Opcional Opcional

Precio Precio

Optional Optional

Price Price

Options Options

Prix Prix

CP / U CP CB / UCB

ICP / IU CP I CB / IUCB

Laterales no incluidos en el precio Laterales no incluidos en el precio
  Side panels not included in price   Side panels not included in price

VCT CP VCT CBÁngulos Compact para carne y charcutería /
Compact angles for meat and deli /
Angles Compact pour viandes et charcuteries

Ángulos Compact para carne y charcutería /
Compact angles for meat and deli /
Angles Compact pour viandes et charcuteries

  Joues non inclues dans le prix   Joues non inclues dans le prix

VCT90 CUCPVCT45 CUCP VCT90 AUCPVCT45 AUCP
VCT90 AIUCPVCT45 AIUCP VCT90 CIUCPVCT45 CIUCP

Grupo Incorporado / Plug In / Groupe IncorporéGrupo Incorporado / Plug In / Groupe Incorporé

VCT90 CCPVCT45 CCP VCT90 ACPVCT45 ACP
VCT90 AICPVCT45 AICP VCT90 CICPVCT45 CICP

Grupo Remoto / Remote / Groupe à distanceGrupo Remoto / Remote / Groupe à distance

VCT90 CUCBVCT45 CUCB VCT90 AUCBVCT45 AUCB
VCT90 AIUCBVCT45 AIUCB VCT90 CIUCBVCT45 CIUCB

VCT90 CCBVCT45 CCB VCT90 ACBVCT45 ACB
VCT90 AICBVCT45 AICB VCT90 CICBVCT45 CICB

-1ºC/+7ºC -1ºC/+7ºC

Ventilado / Ventilated / Ventilé Ventilado / Ventilated / Ventilé

Automático / Automatic / Automatique Automático / Automatic / Automatique

Forzada / Forced / Ventilé Forzada / Forced / Ventilé

30+30 30+30

- -

- -

- -

- -

- -

- -

- -

- -

- -

- -

- -

- -

- -

- -

- -

- -

- -

Ext: acero plastificado / Plastified stainless steel / Acier plastifié
Encimera / Worktop / Dessous:  Inox Aisi 304

Plano exposición / Exhibition plan / Plan d’exposition:  Acero plastif./ Plastif. Stainless steel/ Acier plastifié (Mod SCB/SCP) - Inox Aisi 304 (Mod. I) 

Ext: acero plastificado / Plastified stainless steel / Acier plastifié
Encimera / Worktop / Dessous:  Inox Aisi 304

Plano exposición / Exhibition plan / Plan d’exposition:  Acero plastif./ Plastif. Stainless steel/ Acier plastifié (Mod SCB/SCP) - Inox Aisi 304 (Mod. I) 

240 240240 240

780 780

850 850

10.9 10.9

150 150150 150

700 700

530 530

9.8 9.8

480 480480 480

830 830

1790 1790

15.5 15.5

300 300300 300

768 768

900 900

14.4 14.4

0.8 0.80.8 0.8

3/8 3/8

0.5 0.50.5 0.5

3/8 3/8

1.6 1.61.6 1.6

3/4 3/4

1 11 1

5/8 5/8

Medidas sin costados /
Measures without sides /
Mesures sans joues /
(mm)

Medidas sin costados /
Measures without sides /
Mesures sans joues /
(mm)

1410
x 1115

x 1250 mm.

1410
x 1115

x 1250 mm.

1410
x 1115

x 905 mm.

1410
x 1115

x 905 mm.

1060
x 1115

x 1250 mm.

1060
x 1115

x 1250 mm.

1060
x 1115

x 905 mm.

1060
x 1115

x 905 mm.

1880
x 1115

x 1250 mm.

1880
x 1115

x 1250 mm.

1880
x 1115

x 905 mm.

1880
x 1115

x 905 mm.

2560
x 1115

x 1250 mm.

2560
x 1115

x 1250 mm.

2560
x 1115

x 905 mm.

2560
x 1115

x 905 mm.

Puertas correderas / Sliding doors / Portes coulissantes

PTCVCT45AA

-
PTCVCT45AC
PTCVCT90AA
PTCVCT90AC
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VCT HT/GC Serie/Series/Série VCT COMPACT HT / GC

Grupo Remoto / Remote / Groupe à distance VCT12GCVCT12HT

VCT HT VCT GC

CARACTERÍSTICAS MAIN FEATURES CARACTERISTIQUES

Vitrina Compact caliente
$PNQBDU�IPU�EJTQMBZ�DPVOUFS
Vitrine Compact chaude

Vitrina compact de cristal recto para produc-
tos calientes.
Exposición plana (HT) / cubetas Gastronorm
(GC), para servicio asistido.
Calor exposición ventilado (mod. HT bandeja 
calefactada).
Termostato de seguridad.
Control electrónico.
Visibilidad total del producto expuesto.
Estructura de cristales delantera.
Estructura y soporte de cristales en perfilería 
de aluminio anodizado.
Cristales templados.
Cierre posterior corredero.
Encimera de trabajo ergonómica en acabado 
acero inoxidable AISI304.
Encimera superior de cristal templado.
Exposición en acero inoxidable AISI304.
Equipamiento de alta eficiencia:

- Iluminación LED blanco cálido 2700K.
- Ventiladores electrónicos.

2 Laterales panorámicos.

Compact straight glass display case for hot pro-
ducts.
Flat display (HT) / Gastronorm trays (GC), for as-
sisted service.
Ventilated hot display (mod. HT heated tray).
Safety thermostat.
Electronic control.
Total visibility of the product on display.
Front glass structure.
Anodised aluminium profile structure and glass 
support.
Tempered glass.
Sliding rear closure.
Ergonomic worktop in AISI304 stainless steel fi-
nish.
Upper worktop in tempered glass.
AISI304 stainless steel display.
High efficiency equipment:

- LED lighting 2700K white warm.
- Eectronic fans.

2 panoramic sides.

Vitrine droite compacte en verre pour produits 
chauds.
Présentoir plat (HT) / plateaux Gastronorm (GC), 
pour le service assisté.
Vitrine chaude ventilée (mod. HT plateau chauf-
fant).
Thermostat de sécurité.
Contrôle électronique.
Visibilité totale du produit exposé.
Structure frontale en verre.
Structure en profilé d'aluminium anodisé et sup-
port de verre.
Verre trempé.
Fermeture arrière coulissante.
Plan de travail ergonomique en acier inoxydable 
AISI304.
Plan de travail supérieur en verre trempé.
Présentoir en acier inoxydable AISI304.
Équipement à haut rendement :

- Éclairage LED blanc chaud 2700K.
- Ventilateurs électroniques.

2 faces panoramiques.

VCT9 HT VCT15 GCVCT12 HT VCT12 GC

+65ºC

230V/1ph/50Hz

340kg/m    /   Free CFC’s   /   Zero ODP-GWP

Digital

3 / 25ºC

R-290

30+30 Incluídos / Includes / Inclus

-

Tensión/Frecuencia
Electrical data
Tension électrique
Controlador
Controller
Régulateur

Material
Material
Matériel

(EXT/INT)

Aislamiento
Isolation
Isolation 

2(m )

Compresor

Estantes

Costados (2)

Compressor

Shelving

Sides (2)

Compresseur

Étagères

Joues (2)

Desescarche
Defrost
Dégrivrage

Sistema de frío
Cooling System
Système de froid

Evaporación
Evaporation
Évaporation

Refrigerante
Refrigerant
Gaz

Capacidad
Capacity
Capacité

(L)

(HP)

(mm)

Superficie exposición
Surface exhibition
Surface d’exposition

Potencia
Power
Puissance

(W)

Potencia frig.
Cooling capacity 
Puissance Frig. 

(W A
-10ºC)

Consumo
Consumption
Consommation

(kWh/
24h)

MODELO
MODELE
MODÈLE

Temperatura

Clase Climática

Temperature

Climatic class

Température

Classe climatique

(ºC)

(ºC)

Opcional

Precio

Optional

Price

Options

Prix

1330
x 1115

x 1250 mm.

1642
x 1115

x 1250 mm.

1018
x 1115

x 1250 mm.

1330
x 1115

x 1250 mm.

Ext: acero plastificado / Plastified stainless steel / Acier plastifié
Encimera / Worktop / Dessous:  Inox Aisi 304

Plano exposición / Exhibition plan / Plan d’exposition:  Acero plastif./ Plastif. Stainless steel/ Acier plastifié (Mod SCB/SCP) - Inox Aisi 304 (Mod. I) 

Laterales no incluidos en el precio
  Side panels not included in price
  Joues non inclues dans le prix

HT GC

225

1615

300

2153

300

2153

375

2690

0.75

9.7

1

12.9

1

12.9

1.25

16.12

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

Medidas sin costados /
Measures without sides /
Mesures sans joues /
(mm)
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VCT HT/GC Serie/Series/Série VCT COMPACT HT / GC

Grupo Remoto / Remote / Groupe à distance VCT12GCVCT12HT

VCT HT VCT GC

CARACTERÍSTICAS MAIN FEATURES CARACTERISTIQUES

Vitrina Compact caliente
$PNQBDU�IPU�EJTQMBZ�DPVOUFS
Vitrine Compact chaude

Vitrina compact de cristal recto para produc-
tos calientes.
Exposición plana (HT) / cubetas Gastronorm
(GC), para servicio asistido.
Calor exposición ventilado (mod. HT bandeja 
calefactada).
Termostato de seguridad.
Control electrónico.
Visibilidad total del producto expuesto.
Estructura de cristales delantera.
Estructura y soporte de cristales en perfilería 
de aluminio anodizado.
Cristales templados.
Cierre posterior corredero.
Encimera de trabajo ergonómica en acabado 
acero inoxidable AISI304.
Encimera superior de cristal templado.
Exposición en acero inoxidable AISI304.
Equipamiento de alta eficiencia:
 - Iluminación LED blanco cálido 2700K.
 - Ventiladores electrónicos.
2 Laterales panorámicos.

Compact straight glass display case for hot pro-
ducts.
Flat display (HT) / Gastronorm trays (GC), for as-
sisted service.
Ventilated hot display (mod. HT heated tray).
Safety thermostat.
Electronic control.
Total visibility of the product on display.
Front glass structure.
Anodised aluminium profile structure and glass 
support.
Tempered glass.
Sliding rear closure.
Ergonomic worktop in AISI304 stainless steel fi-
nish.
Upper worktop in tempered glass.
AISI304 stainless steel display.
High efficiency equipment:
 - LED lighting 2700K white warm.
 - Eectronic fans.
2 panoramic sides.

Vitrine droite compacte en verre pour produits 
chauds.
Présentoir plat (HT) / plateaux Gastronorm (GC), 
pour le service assisté.
Vitrine chaude ventilée (mod. HT plateau chauf-
fant).
Thermostat de sécurité.
Contrôle électronique.
Visibilité totale du produit exposé.
Structure frontale en verre.
Structure en profilé d'aluminium anodisé et sup-
port de verre.
Verre trempé.
Fermeture arrière coulissante.
Plan de travail ergonomique en acier inoxydable 
AISI304.
Plan de travail supérieur en verre trempé.
Présentoir en acier inoxydable AISI304.
Équipement à haut rendement :
 - Éclairage LED blanc chaud 2700K.
 - Ventilateurs électroniques.
2 faces panoramiques.

VCT9 HT VCT15 GCVCT12 HT VCT12 GC

+65ºC

230V/1ph/50Hz

340kg/m    /   Free CFC’s   /   Zero ODP-GWP

Digital

3 / 25ºC

R-290

30+30 Incluídos / Includes / Inclus

-

Tensión/Frecuencia
Electrical data
Tension électrique
Controlador
Controller
Régulateur

Material
Material
Matériel

(EXT/INT)

 

Aislamiento
 Isolation
Isolation 

2(m )

Compresor

Estantes

Costados (2)

Compressor

Shelving

Sides (2)

Compresseur

Étagères

Joues (2)

Desescarche
Defrost
Dégrivrage

Sistema de frío
Cooling System
Système de froid

Evaporación
Evaporation
Évaporation

Refrigerante
Refrigerant
Gaz

Capacidad
Capacity
Capacité

(L)

(HP)

(mm)

Superficie exposición
Surface exhibition
Surface d’exposition

Potencia
Power
Puissance

(W)

Potencia frig.
Cooling capacity 
Puissance Frig. 

(W A
-10ºC)

Consumo
Consumption
Consommation

(kWh/
24h)

MODELO
MODELE
MODÈLE

Temperatura

Clase Climática

Temperature

Climatic class

Température

Classe climatique

(ºC)

(ºC)

Opcional

Precio

Optional

Price

Options

Prix

1330
x 1115

x 1250 mm.

1642
x 1115

x 1250 mm.

1018
x 1115

x 1250 mm.

1330
x 1115

x 1250 mm.

Ext: acero plastificado / Plastified stainless steel / Acier plastifié
Encimera / Worktop / Dessous:  Inox Aisi 304

Plano exposición / Exhibition plan / Plan d’exposition:  Acero plastif./ Plastif. Stainless steel/ Acier plastifié (Mod SCB/SCP) - Inox Aisi 304 (Mod. I) 

Laterales no incluidos en el precio
  Side panels not included in price
  Joues non inclues dans le prix

HT GC

225

1615

300

2153

300

2153

375

2690

0.75

9.7

1

12.9

1

12.9

1.25

16.12

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

-

Medidas sin costados /
Measures without sides /
Mesures sans joues /
(mm)

12
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