MITTAGSMENUS

5

1

03.08. - 07.08.2026

MONTAG Fleisch |

Vegetarisch |

Am Stlck gegartes Schweinsnierstiick mit Cognacrahmsauce
Pommes rissolées und Tomaten - Zucchettigemuse

Risotto mit Zucchini, gebratenen Pfirsich, Thymian,
Zitrone und Buffelmozzarella

DIENSTAG Fleisch |

Vegetarisch |

Grillierter Pouletbrustspiess mit Speck und Krauterbutter
auf Ruebli - Risotto

Spinat - Gnocchi mit gebratenen Pilzen, Cherrytomaten,
Rucola und Parmesanschaum

MITTWOCH Fleisch|

Vegetarisch |

Gebratene Rindshuftstreifen mit roter Thai Currysauce
mit asiatischem GemUise und Basmatireis

Zwiebel - Kdsewahe mit gemischten Salaten

DONNERSTAG Fleischi

Vegetarisch |

Appenzeller Filetbraten aus dem Ofen mit Rosmarinjus
Kartoffelgrostl und Ratatouille

Thai - Basil - Tofu mit Basmatireis
und gebratenem Ei

FREITAG Fisch | “Fish & Chips” Fischfilet im Backteig mit Tartarsauce
Coutry frites und Erbsenplree
Vegetarisch | Linsen - GemUse - Eintopf mit Joghurt
und Rosmarin - Focaccia
Fleisch & Fisch | CHF 25.-
Vegetarisch | CHF 23 .-

Suppe oder Salat sind jeweils im Preis inbegriffen

*Menlianderungen vorbehalten / Verfligbarkeit solange
Vorrat / Preis exkl. Dessert
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