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10.08.-14.08.2026

MONTAG Fleisch |

Vegetarisch |

Im Pankomehl paniertes Pouletbriistchen
dazu Kartoffel - Gurken - Salat

Spaghetti “Aglio e Olio” und Parmesanflocken

DIENSTAG Fleisch |

Vegetarisch |

Geschmortes Rindsragout in Sojasauce
Basmatireis und Pak choi - Gemiise

Tomaten - Mozzarella - Ravioli mit Basilikumsauce
und Pinienkernen

MITTWOCH Fleisch|

Vegetarisch |

Appenzeller Grillschiblig
Kartoffelgratin und Rahmlauch

Eierschwammlirisotto mit Parmesanflocken
und frittiertem Salbei im Backteig

DONNERSTAG Fleischi

Vegetarisch |

Gnocchetti Sardi mit gebratenen Rohschinkenstreifen, Erbsen,
Cherrytomaten, Cipolotti und Burratina

Grilliertes Gemuse mit paniertem Schmelzkéase

FREITAG Fleisch | Cordonbleu vom Schwein mit Schinken und Appenzeller Kase
Pommes frites und buntes Gemdise
Vegetarisch | Linsen - Gemuse - Curry mit Joghurt und Naan - Brot
Fleisch & Fisch | CHF 25.-
Vegetarisch | CHF 23 .-

Suppe oder Salat sind jeweils im Preis inbegriffen

*Menlianderungen vorbehalten / Verfligbarkeit solange
Vorrat / Preis exkl. Dessert
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