MITTAGSMENUS
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14.09.-18.09.2026

MONTAG Fleisch |

Vegetarisch |

Geschmortes Reh- Gehacktes mit Pilzen und Heidebeeren
Tagliatelle und Rotkraut

Strozzapreti mit Oliven, Cherrytomaten, Rucola, Kapern
und Burratina

DIENSTAG Fleisch |

Vegetarisch |

Im Pankomehl paniertes Pouletbrustschnitzel
mit Kartoffel - Gurken - Salat

Eierschwammliravioli mit Nussbutter, Salbei, Zitrone -
gerosteten Haselnlisse und Parmesanflocken

MITTWOCH Fleisch|

Vegetarisch |

Schweinsschulterbraten aus dem Ofen mit Appenzeller Bierjus
Kroketten und Gemlse

Rosenkohl - Sisskartoffel - Curry mit Sesamreis

DONNERSTAG Fleischi

Vegetarisch |

Schiiblig vom Holzgrill
Kartoffelgratin und Rahmlauch

“Cheese Fries” Pommes frites mit Brewbee - Ghackets
und Truffel - Kdsesauce

FREITAG Fleisch | Gebratenes Hirschgeschnetzeltes mit Preiselbeerrahmsauce
Spatzli und Rosenkohl mit Speck
Vegetarisch | Baked Feta - Pasta mit Zucchetti, Cherrytomaten, Zitrone und
Feta und gehobeltem Parmesan
Fleisch & Fisch | CHF 25.-
Vegetarisch | CHF 23 .-

Suppe oder Salat sind jeweils im Preis inbegriffen

*Menlianderungen vorbehalten / Verfligbarkeit solange
Vorrat / Preis exkl. Dessert
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