
 

Julmeny  
Gäller från 2 december – 19 december 2025 och vid förbeställning.  
Måltiden serveras uppdukad på buffé om inget annat anges. 

Vandalorum Restaurang erbjuder 2-rätters julinspirerad julmåltid.  
Gästen väljer ett alternativ av nedanstående varmrätter/desserter som serveras på buffé. 
Till varmrätten serveras även 2 sorters sallader och hembakt bröd. I måltiden ingår även 1 
måltidsdryck per person (julmust/lättöl/mineralvatten) samt kaffe/thé 

 
Varmrätter 
Äpple & honungsbakad gårdsgris från Grevbäcks prästgård i Hjo med 2 sorters grönkål från 
Ravelsmark (stuvad och ugnsbakad) stjärnanissky och farinrostad potatis från Östergård 

Alt. 

Ugnsbakad färsk laxrygg med potatis ”Jansson”, syrad dill & fänkålssallad, dillolja samt riven 
krispstekt blomkål  

Alt. 

Ugnsbakad färsk koljafilé med grön ärtpuré, senapssås, ristat småländskt sidfläsk, nymalen 
kryddpeppar och smörad örtpotatis från Östergård) 

Vegetariskt alternativ 
Färska rödbetor från Ravelsmark brässerade i glögg och balsamvinäger med sotad getost, 
rostad mandel och krispig grönkål 
Serveras till de som anmält vegetarisk, går att få vegansk.  

Dessert  
Mandel och saffranskaka med lingon och vispad grädde 

Alt.  

Kanelbavaroise med äppelkompott och knäckflarn 

Priser 
Lunch 11.30-14.00 
Från 326 kr (exkl. moms) 
 
Kväll 17.00-21.00 
Från 442 kr (exkl. moms) 

Vid bokning av kvällssittning (17.00-21.00) krävs ett minimum av 50 gäster.  

 

 



   
 

Julfrukost 
Gäller från 2 december – 19 december 2025 och vid förbeställning.  
Måltiden serveras uppdukad på buffé om inget annat anges. 

2 sorters bredda smörgåsar med pålägg och grönt, ris a la Malta, småvarmt med äggröra 
och prinskorv, juice, kaffe/the och julkaka.  

Pris 
195 kr (exmoms) 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 


