
 

Unser Weinregal ist unsere Flaschenweinkarte. Sie können sich eine Weinflasche Ihrer Wahl 
am Tisch servieren lassen, dafür berechnen wir ein Korkgeld von 10 EUR.  
 0,1l / 0,2l 

Weißwein 

SAUVIGNON BLANC NOOVI / WEINKONTOR FREUND / Deutschland *** Alkoholfrei ***    4,0 / 7,5 
Der Wein zeigt sich im Glas in brillant schimmerndem Hellgelb. Er offenbart Aromen von 
Stachelbeeren, grünem Apfel und Zitronen, ergänzt um weitere fruchtige Nuancen. Er kann als 
außergewöhnlich fruchtbetont und samtig bezeichnet werden. 

CHARDONNAY5 / QUINTA DE AVES  / Kastilien-La Mancha, Spanien 4,1 / 7,8 
Die Bodegas Quinta de Aves ist spezialisiert auf biologisch angebaute Weine. Ihr Chardonnay, ein 
Musterbeispiel für nachhaltigen Weinbau, präsentiert dabei eine aufregende Aromenvielfalt: 
Duft von grünen Äpfeln, Zitrus- und exotischen Früchten, begleitet von subtilen Vanillenoten und 
einem Hauch Eiche. Am Gaumen frisch und fruchtig, gestützt von einer ausgewogenen Säure. 

SAUVIGNON BLANC5 / GRAVEL & LOAM / Marlborough, New Zeeland                            4 / 7,5 
Ein ausdrucksstarker, erstklassiger Wein mit herrlichen Aromen nach Maulbeere, Sternfrucht und 
schwarzer Johannisbeere. Fein, ausbalanciert und dennoch knackig. 
 

RIESLING MAXIMIN5 / GRÜNHAUS / Mosel, Deutschland 4,2 / 8,0 
Typ: feinherb 
Das Weingut Grünhaus steht für klassische Weine der Region Mosel. Der „Maximin“ ist das Riesling-
Projekt von Vater und Sohn: Ein feiner, frischer und unkomplizierter Riesling mit dezenter Restsüße, die 
ihm wirklich gut steht. Duft von Johannisbeere und Apfel, fruchtig, rassig. Ein schöner Wein für alle 
Tage! 
 

GRAUBURGUNDER FAMOSE SCHOSE5 / SCHUMANN / Kaiserstuhl  Baden, Deutschland 3,9 / 7,3 
Frucht und Frische treffen hier auf ehrliche Handwerkskunst – ohne viel Etepetete. Der teilweise 
Ausbau in 1200-Liter-Holzfässern verleiht dem Wein ordentlich Schmackes und eine beeindruckende 
Tiefe. Mit einem Tag Maischestandzeit zieht er sich die rote Farbe aus der Schale und begeistert mit 
kupfernen Reflexen und ordentlich Grip am Gaumen. Ein ernstzunehmender Essensbegleiter, der mit 
viel Würze, Kraft und Charakter überzeugt. Perfekt für Genießer, die mehr wollen. 
  
 
Roséwein 

LA MARINA CUVÉE ROSÉ5 / DOMAINE DE MENARD / Côte de Gascogne, Frankreich 3,3/ 6,2 
In die Nase strömen Aromen von knackigen Erdbeeren und saftigen Brombeeren. Lebendig und 
frisch am Gaumen, animiert der Rosé betont süffig zum Weitertrinken.  
 
Rotwein  

GUADIANEJA5 / VINICOLA DE CASTILLA / Kastillien-La Mancha, Spanien 3,7 / 7,0 
Cencibel (Tempranillo) aus alten Rebstöcken, gereift in französischen und amerikanischen 
Eichenfässern. Intensive Aromen von roten und schwarzen Früchten, ergänzt durch würzige Noten, 
Karamell und Vanille. Am Gaumen strukturiert, mit polierten Tanninen und großer Persistenz. 

TRE5 / BRANCAIA / Toscana, Italien   5,1 / 9,8 
TRE steht für seine drei Traubensorten Sangiovese, Merlot und Cabernet Sauvignon sowie für seine 
drei toskanischen Reblagen (Maremma, Castellina und Radda in Chianti). Zwölf Monate reift dieser 
gut strukturierte Wein mit mittlerem Körper, bevor er in die Flasche kommt. Zu zwei Dritteln findet der 
Ausbau in französischen Tonneaux und zu einem in Zement statt. Diese elegante, wohl strukturierte 
Cuvée bietet viel Trinkgenuss und passt zu jeder Küche. 

BACCANERA5 / LO ZOCCOLAIO / Lange, Piemont, Italien 4,6 / 8,8 
Dunkles Rubinrot mit violetten Reflexen. Im Duft verbinden sich reife Schwarzkirsche, Brombeere und 
Cassis mit feinen Noten von Lakritz, dunkler Schokolade und einer würzigen Spur Pfeffer. Eine sanfte 
Rauchigkeit und am Gaumen vollmundig, mit saftiger Fruchtfülle. Die Cuvée aus Barbera, Merlot, 
Nebbiolo und Cabernet Sauvignon vereint Kraft und Eleganz. 


