
 

Unser Weinregal ist unsere Flaschenweinkarte. Sie können sich eine Weinflasche Ihrer Wahl 
am Tisch servieren lassen, dafür berechnen wir ein Korkgeld von 10 EUR.  
 0,1l / 0,2l 

Weißwein 

RIESLING NOOVI / WEINKONTOR FREUND / Deutschland *** Alkoholfrei ***    4,0 / 7,5 
Herrlich elegante Aromen von Weinbergpfirsich, Aprikose und süßer Melone in der Nase. Am 
Gaumen konzentriert und überraschend süffig bei vollem und rundem Körper. Ein zarter Schmelz im 
Abgang mit einem Hauch Extraktsüße. 

DER SALM5 / PRINZ SALM / Nahe, Deutschland 3,8 / 7,2 
Frisch, spritzig und wunderbar leicht ist dieser Cuvée aus dem 800 jährigen Traditionshaus Prinz Salm. 
Mit seiner animierenden Frucht und der sanften Perlage wirkt er lebendig und belebend zugleich.     
In der Nase feine Aromen von Zitrusfrüchten, saftigem Apfel und zarten floralen Noten. Am Gaumen 
dann harmonisch und beschwingt: Die Filigranität des Rieslings sorgt für Frische und Präzision, der 
Burgunder verleiht dem Wein Struktur und einen angenehm runden Körper, während die Scheurebe 
mit ihrer blumigen Aromatik eine duftige, verspielte Note beisteuert. 

WEISSBURGUNDER „BIS IN DIE PUPPEN“5 / SCHUMANN / Kaiserstuhl ➢ Baden, Deutschland 3,8 / 7,2 
Die zierliche Schwester des Grauburgunders überzeugt mit einem anteiligen Ausbau im großen    
1200-Liter-Holzfass und bringt so eine perfekte Balance aus Schmelz und Frucht ins Glas. Ein echter 
Selbstläufer, den man problemlos bis in die Puppen genießen kann. Der feine Hauch von Holz, die 
knackige Säure und der mineralische Pfeffer machen ihn zu einem echten Allrounder. 

CHARDONNAY5 / QUINTA DE AVES / Kastilien-La Mancha, Spanien 4,1 / 7,8 
Die Bodegas Quinta de Aves ist spezialisiert auf biologisch angebaute Weine. Ihr Chardonnay, ein 
Musterbeispiel für nachhaltigen Weinbau, präsentiert dabei eine aufregende Aromenvielfalt: 
Duft von grünen Äpfeln, Zitrus- und exotischen Früchten, begleitet von subtilen Vanillenoten und 
einem Hauch Eiche. Am Gaumen frisch und fruchtig, gestützt von einer ausgewogenen Säure. 

MÜLLER-THURGAU RÉSERVE KAPELLENBERG „WILDFANG“5 / CLAUSS / Baden, Deutschland 4,8 / 9,2 
Im südbadischen Grenzgebiet zieht das Weingut Clauß am Erzinger Kapellenberg alle Register und 
kreiert einen üppigen Müller-Thurgau der besonderen Art: spontan vergoren im Tonneau und 
unfiltriert abgefüllt liefert er ein Aroma von Röstnoten, reifer Ananas, Apfel und Kamillenblüten. Viel 
Schmelz und Kraft gibt’s dann am Gaumen: saftige gelbe Frucht, umgeben von mineralischer Würze 
und lebendiger Säure. die den viskosen Kern geschmeidig umspielen. 

Roséwein 

LA MARINA CUVÉE ROSÉ5 / DOMAINE DE MENARD / Côte de Gascogne, Frankreich 3,3/ 6,2 
In die Nase strömen Aromen von knackigen Erdbeeren und saftigen Brombeeren. Lebendig und 
frisch am Gaumen, animiert der Rosé betont süffig zum Weitertrinken.  

Rotwein  

SANTA CRUZ5 / SANTA CRUZ DE ALPERA / Almansa, Spanien 3,6 / 6,9 
Mindestens 4 Monate in französischen Eichenholzfässern und anschließende 6-monatige 
Flaschenlagerung verleihen diesem Garnacha Tintorera seine besondere Struktur: rubinrot im Glas 
mit violetten Reflexen präsentiert er sich exotisch und komplex im Aroma, mit Noten von Schokolade, 
Toffee und schwarzen Früchten. Im Mund dann kraftvoll und viskos mit würzigen Tanninen.  

CAMPONOVO5 / TENUTA DI SESTA / Toskana, Italien   3,7 / 7,0 
Dieser junge und frische Wein aus Sangovese und Colorino ist geradezu typisch für die Region um 
Montalcino, mit seiner langen Weintradition. Rotfruchtig und würzig im Aroma erfreut er mit mittlerem 
Körper und seidigen Tanninen nicht nur zur toskanischen Küche.   

MARINUS5 / IL CONTE VILLA PRANDONE / Marken, Italien 5,7 / 10,8 
Zwischen der adriatischen Küste und den Sibillini-Bergen gelegen stammt dieser sonnenverwöhnte 
Wein aus Montepulciano und Sangovese mit seinem komplexen Bouquet, in welchem sich erdige 
Noten mit Aromen von Schwarzkirsche, Pflaumenmarmelade und Bitterschokolade verbinden. Eine 
wahre Symphonie aus Früchten und Gewürzen, in welcher sich das Herz des Terroirs widerspiegelt. 


