
 

Unser Weinregal ist unsere Flaschenweinkarte. Sie können sich eine Weinflasche Ihrer Wahl 
am Tisch servieren lassen, dafür berechnen wir ein Korkgeld von 10 EUR.  
 0,1l / 0,2l 

Weißwein 

SAUVIGNON BLANC NOOVI / WEINKONTOR FREUND / Deutschland *** alkoholfrei ***    4,0 / 7,5 
Der Wein zeigt sich im Glas in brillant schimmerndem Hellgelb. Er offenbart Aromen von Stachel-
beeren, grünem Apfel und Zitronen, ergänzt um weitere fruchtige Nuancen. Er kann als 
außergewöhnlich fruchtbetont und samtig bezeichnet werden. 

RIESLING 5 / ALEXANDER LAIBLE / Ortenau ➢ Baden 3,9 / 7,4 
Ein geradliniger Riesling für jeden Tag, der zum Genießen einlädt. In der Nase treten Noten von 
grünem Apfel, Zitrusfrucht und einem Hauch reifer Pfirsich hervor. Am Gaumen wirkt der Wein präzise 
und klar, mit saftiger Frucht und lebendiger Säurestruktur. Der Abgang zeigt eine feine Balance 
zwischen Frucht und Frische. Unkomplizierter Weingenuss auf hohem Niveau. 

GRAUBURGUNDER5 / CLAUSS / Baden 4,2 / 7,9 
Im südbadischen Grenzgebiet zwischen Schaffhausen und Zürich entstehen im Weingut Clauss in 
Nack auf gut 20ha Rebfläche Weine in bester Lage und stimmigen Terroirs. Die Reben lieben hier das 
milde Klima von Rhein und Bodensee und profitieren von der naturnahen Lagenbewirtschaftung in 
geschützter Steillage mit Südwestausrichtung. So auch im Grauburgunder, klassisch konzipiert und 
doch außergewöhnlich, kräftig in der Nase und füllig im Mund.   

SAUVIGNON BLANC LAUFFENER ALTENBERG NO.55 / AUGGENER SCHÄF / Markgräflerlland ➢ Baden 4,2 / 7,9 
Die Edition No.5 steht für Weine auf höchstem Niveau, im Ertrag stark reduziert, von Hand gelesen 
und mit größter Sorgfalt, teilweise in edlen Holzfässern ausgebaut. Exotische Fruchtaromen wie reife 
Honigmelone und Banane prägen das Duftbild, nebst einem Hauch von Kräutern und Heu. Am 
Gaumen dann eine angenehme Fruchtsüße. Der Wein wirkt cremig und sehr ausgewogen, mit einer 
gut eingebundenen Säure. Auch im Abgang bleibt die Frucht intensiv. 

WEISSER BURGUNDER „BAGALUT“5 / SCHUMANN / Kaiserstuhl ➢ Baden 6,5 / 12,4 
Wein Ahoi! Hier kommt das kühle Nordlicht aus Bettina Schumanns Schuh-Kollektion: der „Bagalut“. 
Verschrien als Rüpel und Radaubruder, zeigt sich dieser Purist von seiner ehrlichen Seite. Nicht die 
Rebsorte steht hier im Mittelpunkt, sondern der Ausbau – ganz im Sinne des Namens Bagalut.          
100 % spontan vergoren im 1000 Liter Beton-Ei, ein Jahr auf der Hefe gereift und schließlich unfiltriert 
sowie ungeschönt auf die Flasche gebracht. Das Ergebnis? Ein mineralisches Leichtgewicht mit 
beeindruckender Länge und Ausdruck. Ein Wein für Puristen und Charakterköpfe. 

Roséwein 

PRIMITIVO ROSATO „TREFILARI“5 / SAMPIETRANA / Salento IGT  Apulien, Italien 3,8 / 7,2 
Das Bukett ist geprägt von Aromen roter Beeren, Kirschen und einem feinen Hauch von Rosenblüten. 
Am Gaumen zeigt sich der Wein weich und saftig, mit einer ausgewogenen Frische und einer 
harmonischen Struktur. Hier verbindet sich die markante Fruchtigkeit der Rebsorte mit der 
lebendigen Leichtigkeit eines Rosés. 

CUVÉE ROSÉ5 / SCHMIDT / Bodensee ➢ Baden 4,9 / 9,2 
Ein lebendiger Rosé aus Zweigelt und Spätburgunder, der die Leichtigkeit des Bodensees in jedem 
Schluck einfängt. Zarte Aromen von Himbeere und Kirsche verschmelzen mit einem Hauch floraler 
Noten und erfrischender Mineralität. Am Gaumen zeigt er sich frisch und lebendig, mit feiner Säure.  

Rotwein  

CAMPONOVO5 / TENUTA DI SESTA / IGT  Toskana, Italien  3,7 / 7,0 
Dieser junge und frische Wein aus Sangovese und Colorino ist geradezu typisch für die Region um 
Montalcino, mit seiner langen Weintradition. Rotfruchtig und würzig im Aroma erfreut er mit mittlerem 
Körper und seidigen Tanninen nicht nur zur toskanischen Küche.   

MARINUS5 / IL CONTE VILLA PRANDONE / Piceno Superiore DOC  Marken, Italien 5,7 / 10,8 
Zwischen der adriatischen Küste und den Sibillini-Bergen gelegen stammt dieser sonnenverwöhnte 
Wein aus Montepulciano und Sangovese mit seinem komplexen Bouquet, in welchem sich erdige 
Noten mit Aromen von Schwarzkirsche, Pflaumenmarmelade und Bitterschokolade verbinden. Eine 
wahre Symphonie aus Früchten und Gewürzen, in welcher sich das Herz des Terroirs widerspiegelt. 


